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Lampiran 5. Dokumentasi Penelitian 

 

Pembuatan Media MRSA, TSA, MRSB, TSB, dan Larutan PBS 

        

    Penimbangan media      Menghomogenkkan media  Larutan PBS 

            Dengan magnetic stirer 

Inokulasi 5 Isolat BAL 

               
    Peremajaan pada media     Inkubasi pada suhu 30℃   Hasil inkubasi setelah 

         padat (MRSA)             anaerob        24 jam 

 

Inokulasi Staphylococcus aureus 

     
  Peremajaan pada media      Inkubasi pada suhu 37℃    Hasil inkubasi setelah 

           padat (TSA)                      24 jam 
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Peremajaan BAL dan Stapylococcus aureus 

             
      Peremajaan bakteri           Inkubasi pada shaker  

        ke media cair                incubator suhu 30℃  

Panen dan pencucian sel bakteri 

      

Pemisahan endapan sel bakteri dari supernatan hasil sentrifugasi dan pencucian 

dengan larutan PBS 

Inkubasi pada inkubator  

 
Menginkubasi suspensi bakteri pada titik 3 dan 4 jam 

Pengukuran dengan spektrofotometer UV-Vis 

 

 Pengukuran suspensi bakteri dengan Spektrofotometer UV- Vis setelah 

diinkubasi selama 3 dan 4 jam 
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