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LAMPIRAN  

Lampiran 1 Lembar Perhitungan 

Perhitungan larutan standar NaOH 0,1N 

M NaOH  = 0,1N 

Mr NaOH = 40mol 

Volume yang akan dibuat  = 150ml 

Maka, berat NaOH yang ditimbang yaitu : 

M  = 
 

  
   

    

      
 

0,1  = 
 

  
   

    

   
 

g  = 
        

   
 

g  = 0,60 g 

maka berat NaOH yang digunakan yaitu : 0,60 g 

 

Perhitungan larutan standarisasi NaOH  

 M = 
  

  
   

    

      
 

Jika  M  = 0,1 N 

 Mr asam oksalat  = 0,1 mol 

 Volume yang akan dibuat  = 100ml  

Maka, berat NaOH yang ditimbang ialah : 

 M  = 
 

  
   

    

      
 

 0,1  = 
 

  
   

    

   
 

 g  = 
        

  
  

 g  = 0,9 g 

Maka berat asam oksalat yang dipakai ialah 0,9 

Berat asam oksalat yang ditimbang   =  0,9 g 

Volume titer yang terpakai  =   V1 = 9,8ml 

   V2 = 10,3ml 

   V3 = 10,1ml 
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Volume rata-rata titrasi (Vt)  = 10,1ml 

Volume asam oksalat yang dipipet  = 10ml 

Normalitas asam oksalat  = 0,1 

Normalitas larutan titer NaOH  =               

 =    
     

  
 

 =    
        

    
 

 =       

 

Perhitungan hasil titrasi alkohol  

Pipet masing-masing alkohol  = 10ml 

Volume titer yang terpakai   =V1 = 0,0 – 0,2 = 0,2 

 =V2 = 0,2 – 0,4 = 0,2 

 =V3 = 0,4 – 0,6 = 0,2 

Volume rata-rata titrasi (Vt)  = 0,2ml 

M NaOH  = 0,1N 

Mr alkohol  = 46 

Massa sampel  = 30ml 

Penetapan kadar alkohol  = 
                    

                  
        

 = 
              

        
        

 = 
    

    
        

 =        

Maka hasil penetapan kadar alkohol pada tapai beras ketan hitam Adalah 

0,031% v/v 
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Lampiran 2 Surat Izin Penelitian  
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Lampiran 3 Surat Peminjaman Alat 
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Lampiran 4 Ethical Clearence 
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Lampiran 5 Dokumentasi Penelitian 

 

Gambar 1. Sampel Tapai Beras Ketan 

Hitam 

 

Gambar 2. Asam Oksalat 

 

Gambar 3. NaOH 

 

Gambar 4. PP (Phenolphtalein) 1% 
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Gambar 5. Alat 

 

 

 

Gambar 6. Penimbangan Sampel 

 

Gambar 7. Penimbangan Asam Oksalat 
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Gambar 8. Penimbangan NaOH 

 

Gambar 9. Larutan Titer  

 

Gambar 10. Hasil Pembakuan NaOH 

 

Gambar 11. Hasil Titrasi Alkohol 

 

Gambar 12. Hasil Destilasi 
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Lampiran 6 Kartu Mengikuti Kegiatan Seminar Proposal 
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Lampiran 7 Kartu Bimbingan 

 


