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ABSTRAK 

Alkohol adalah cairan transparan, tidak berwarna, cairan tidak berbau, 
mudah menguap, dapat bercampur dengan air, eter, dan kloroform. Toleransi 
tubuh manusia memilki batas tertentu terhadap alkohol, sehingga ketika manusia 
mengkonsumsi terlalu banyak alkohol, dapat menyebabkan bahaya keracunan 
dan dapat berdampak buruk terhadap kesehatan. Durian (Durio zibethinus) atau 
yang dijuluki dengan the king of fruit adalah buah tropis eksotik yang sangat 
disukai oleh berbagai kalangan masyarakat karena memiliki rasa dan aroma 
yang unik. Durian juga merupakan salah satu dari buah-buahan yang 
mengandung alkohol dengan kadar yang sedikit. Tujuan pada penelitian ini 
adalah untuk mengetahui kadar alkohol daging buah durian kuning (Durio 
zibethinus) dengan metode alkalimetri. 

Jenis penelitian ini yaitu eksperimen dengan rancangan One-Shot Case 
Study. 

Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa kadar alkohol  daging buah 
durian kuning sebesar 0,03b/b%. 

Dapat disimpulkan bahwa kadar alkohol daging buah durian kuning 
termasuk kedalam kadar alkohol yang rendah dengan menggunakan metode 
alkalimetri dibandingkan dengan menggunakan metode piknometer sebesar 
1,06b/b%. 

 
 

Kata kunci       : Durian Kuning, Kadar Alkohol, Alkalimetri 
Daftar bacaan : 13 bacaan (2013-2022) 
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ABSTRACT 

Alcohol is a transparent, colorless, odorless, volatile liquid, miscible with water, 

ether and chloroform. The human body has a certain tolerance limit for alcohol, 

so if consumed too much, it can cause poisoning and have a negative impact on 

health. Durian (Durio zibethinus), nicknamed the king of fruit, is an exotic tropical 

fruit that is loved by many people because it has a unique taste and aroma. 

Durian is also a type of fruit that contains alcohol, even in small amounts. The 

purpose of this study was to determine the alcohol content of yellow durian (Durio 

zibethinus) flesh using the alkalimetry method. 

This research is an experimental study designed with a One-Shot Case Study 

design. 

The results showed that the alcohol content in yellow durian flesh was 0.03b/b%. 

It can be concluded that the alcohol content in yellow durian flesh is in the low 

category, tested by the alkalimetry method. The test using the pycnometer 

method produced a higher alcohol content value, reaching 1.06b/b%. 
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