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SURAT ETHICAL CLEARANCE

 

 

 



 
 

 
 

28 

LAMPIRAN 2 

SURAT IZIN PENELITIAN 
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LAMPIRAN 3 

HASIL UJI PENELITIAN 
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LAMPIRAN 4 

DOKUMENTASI PENELITIAN  

 

1.  Maserasi Bunga Telang dengan Ethanol 96% 

 

Alat dan Bahan Mase$rasi Bu $nga Te$lang

 

 

Mase$rasi Bu$nga Te$lang dan E $thanol 96% 
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2. Alat dan Bahan  

    

Sampel Ikan Teri 

 

Alat dan Bahan 

 

            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

34 

3. Pengerjaan Sampel 

   

Me$nimbang Sampe$l                                       

 

Me$nghalu$skan Sampe$l De$ngan  

Mortal dan Alu $  

                 

 Me$nyaring Filtrat De$ngan Ke$rtas                                          Hasil Filtrat 

                  Saring                                         
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4. Hasil Pemeriksaan Formalin 

    

Prose$s Pe$ngu$jian Te$st Kit Formalin                                 

 

Prose$s Pe$ngu$jian E$kstrak 

Bu$nga Te$lang  

                   

      Hasil Te$st Kit Formalin                                 Hasil E$kstrak Bu$nga Te$lang 
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LAMPIRAN 5 

HASIL PERHITUNGAN  

 

A. Perhitungan Sampel negatif formalin: 6 sampel 

     
Jumlah sampel negatif 

Jumlah seluruh sampel
 x 100% 

      =
6

9
 x 100% 

      =66,66% 

B.  Perhitungan Sampel positif formalin: 3 sampel 

 
Jumlah sampel positif 

Jumlah seluruh sampel
 x 100% 

       =
3

9
 x 100% 

       =33,33% 
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LAMPIRAN 6 

KARTU BIMBINGAN 

 

 

 

 



 
 

 38 

LAMPIRAN 7 

RIWAYAT HIDUP PENULIS 

 

Margaretta Sinaga  

Pe$nu$lis dilahirkan di Perbaungan pada tanggal 11 Mare$t 

2004. Anak dari Prancis Sinaga dan Ratni Wati Sinu $lingga, 

anak ke$e$mpat dari e$mpat be$rsau$dara. Natanae$l Sinaga 

adalah Abang pe$rtama pe$nu$lis, Natalinda Sinaga  adalah 

Kakak ke$du$a pe$nu$lis, dan Novita Sari Sinaga adalah kakak 

ke$tiga pe$nu$lis. Pe$nu$lis be$rse$kolah di TK Swasta Se$rafim 

dari tahu$n 2009-2010, lalu$ me$lanju$tkan di SDN 101936 Batang Te$rap dari tahu$n 

2010-2016, ke$mu $dian me$lanju$tkan di SMPN 1 Pe$rbau$ngan dari tahu$n 2016-2019, 

lalu$ me$lanju$tkan di SMAN 1 Pe$rbau$ngan dari tahu$n 2019-2022. Pe$nu$lis ke$mu$dian 

me$lanju$tkan pe$ndidikan di Pe$rgu$ru$an Tinggi dan be$rhasil me$nye$lsaikan di 

Polite$knik Ke$se$hatan Ke$me$ntrian Ke$se$hatan Me$dan Ju$ru$san D-III Te$knologi 

Laboratoriu$m Me$dis.  

 E$mail: margare$ttasinaga5@gmail.com   

  

mailto:margarettasinaga5@gmail.com


 
 

 39 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 




