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LAMPIRAN 6 

(Pembuatan Media) 

 

 

1. Buffer Peptone Water 

Perhitungan : 

Suspensi : 25,5 gr 

Media yang digunakan = 90 ml 

25,5 𝑔𝑟 x 90ml = 2,29 gr 
1000 𝑚𝑙 

Prosedur 

Timbang bahan buffer peptone water sebanyak 2,29 lalu masukan keadalam 

erlenmeyer steril kemudia larutkan dengan aquadest sebanyak 90ml tuang 

pada 10 tabung reaksi masing-masing 9 ml tutup dengan kapas steril, 

sterilisasi di autoclave pada suhu 121C 

 

 

2. Salmonella Shigella Agar (SSA) 

Perhitungan : 

Suspensi : 63,0 gr / L 

Media yang digunakan : 250 ml 

63,0 𝑔𝑟 
 

 

1000 𝑚𝑙 
x 250ml = 15,7 gr 

Prosedur : 

Sterilkan aquadest terlebih dahulu, Timbang bahan Salmonella Shigella 

Agar sebanyak 15,7 gr kemudian masukkan dalam erlenmeyer yang sudah 

steril, lalu larutkan dengan aquadest yang sudah steril sebanyak 250 ml, 

panaskan di atas Hotplate hingga hampir mendidih, lalu tuang pada 10 

petridish masing-masing 25 ml. 
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3. Media gula-gula 

Buffer Peptone Water ( BPW) 

Perhitungan : 

Suspensi = 25,5 gr/L 

Media yang digunakan= 250 ml 

25,5 gr/Lx 250 ml = 5,1 gr 
1000 𝑚𝑙 

Prosedur : 

Timbang 5,1 gr media Buffered Peptone Water, lalu masukkan dalam 

erlenmayer steril kemudiaan dilarutkan dengan 250 ml aquadest kemudian 

tambahkan seujung sendok indikator (Brom Cressol Purple) lalu dibagi ke 

dalam 5 erlenmayer masing-masing 50 ml. 

a. Glukosa 

Perhitungan: 

Konsentrasi =1% 

Media yang digunakan = 50 ml 

1 
× 50 𝑚𝑙 = 0,5 𝑔𝑟 

100 

Prosedur : 

Timbang 0,5gr Glukosa, lalu masukkan ke dalam media BPW yang telah 

dibagi tadi lalu homogenkan. Tuang ke dalam 10 tabung reaksi masing- 

masing 5 ml, kemudian tutup dengan kapas steril lalu sterilisasi di autoclave 

pada suhu 121oC selama 15 menit 

b. Laktosa 

Perhitungan : 

Konsentrasi = 1.% 

Media yang digunakan = 50 ml 

1 
× 50𝑚𝑙 = 0,5𝑔𝑟 

100 

Prosedur : 

Timbang 0,5 gr Laktosa, lalu masukkan ke dalam media BPW yang telah 

dibagi tadi lalu homogenkan. Tuang ke dalam 10 tabung reaksi masing- 

masing 5 ml, kemudian tutup dengan kapas steril lalu sterilisasi di autoclave 

pada suhu 121oC selama 15 menit. 
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c. Manit 

Perhitungan : 

Konsentrasi =1% 

Media yang digunakan =50 ml 

1 
× 50𝑚𝑙 = 0,5 𝑔𝑟 

100 

Prosedur : 

Timbang 0,5 gr Mannit, lalu masukkan ke dalam media BPW yang telah 

dibagi tadi lalu homogenkan. Tuang ke dalam 10 tabung reaksi masing- 

masing 5ml, kemudian tutup dengan kapas steril lalu sterilisasi di autoclave 

pada suhu 121oC selama 15 menit. 

d. Maltosa 

Konsentrasi = 1% 

Media yang digunakan = 50 .ml 

1 
× 50 𝑚𝑙 = 0,5𝑔𝑟 

100 

Prosedur : 

Timbang 0,5 gr Maltosa, lalu masukkan ke dalam media BPW yang telah 

dibagi tadi lalu homogenkan. Tuang ke dalam 10 tabung reaksi masing- 

masing 5 ml, kemudian tutup dengan kapas steril lalu sterilisasi di autoclave 

pada suhu 121oC selama 15 menit. 

e. Sakarosa 

Konsentrasi = 1% 

Media yang digunakan =50ml 

1 
× 50 𝑚𝑙 = 0,5 𝑔𝑟 

100 

Prosedur : 

Timbang 0,5 gr Sakarosa, lalu masukkan ke dalam media BPW yang telah 

dibagi tadi lalu homogenkan. Tuang ke dalam 10 tabung reaksi masing- 

masing 5 ml, kemudian tutup dengan kapas steril lalu sterilisasi di autoclave 

pada suhu 121oC selama 15 menit. 
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4. Sim 

Perhitungan : 

Suspensi = 30 gr / L 

Media yang digunakan = 50 ml 

30𝑔𝑟 
 

 

1000 𝑚𝑙 
× 50 𝑚𝑙 = 1,5 𝑔𝑟 

Prosedur : 

Timbang bahan SIM sebanyak 1,5 gr kemudian masukan dalam erlenmayer 

steril, lalu tambahkan aquades sebanyak 50 ml, lalu tuang pada 10 tabung 

reaksi masing-masing 5 ml. Sterilisasi pada autoclave selama 15 menit pada 

suhu 121oC 

5. Methyl Red / Voges Proskauer 

Perhitungan : 

Suspensi =17,0 gr 

Media yang digunakan =100 ml 

17,0𝑔𝑟 
 

 

1000 𝑚𝑙 
× 100 𝑚𝑙 = 1,7𝑔𝑟 

Prosedur : 

Timbang bahan MRVP sebanyak 1,7 gr kemudian masukkan ke dalam 

erlenmayer steril, lalu tambahkan aquadest sebanyak 100 ml, kemudian 

tuang pada 20 tabung reaksi masing-masing 5 ml. Sterilisasi pada autoclave 

15 menit pada suhu 121oC. 

6. Simmon Citrate 

Perhitungan : 

Suspensi = 22,5 gr 

Media yang digunakan = 50 ml 

22,5𝑔𝑟 
 

 

1000 𝑚𝑙 
× 50 𝑚𝑙 = 1,12 𝑔𝑟 

Prosedur : 

Timbang bahan Simmon citrate sebanyak 1,12 gr kemudian masukkan ke dalam 

erlenmayer steril, lalu tambahkan aquadest sebanyak 50 ml, panaskan di atas 

hotplate lalu tuang pada 10 tabung reaksi masing-masing 5 ml. Sterilisasi pada 
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autoclave 15 menit pada suhu 121oC. Miringkan tabung  pada posisi 40o 

diamkan hingga membeku. 

7. Triple Sugar Iron (TSI) Agar 

Perhitungan : 

Suspensi = 65.0 gr/l 

Media yang digunakan = 50 ml 

65,0𝑔𝑟 
 

 

1000 𝑚𝑙 
× 50 𝑚𝑙 = 3,25 𝑔𝑟 

Prosedur : 

Timbang bahan Simmon citrate sebanyak 3,25gr kemudian masukkan ke 

dalam erlenmayer steril, lalu tambahkan aquadest sebanyak 50 ml, panaskan 

diatas hotplate lalu tuang pada 10 tabung reaksi masing-masing 5 ml. 

Sterilisasi pada autoclave 15 menit pada suhu 121oC. Miringkan tabung 

pada posisi 40o diamkan hingga membeku. 
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LAMPIRAN 7 

(Dokumentasi Penelitian) 

 

Sampel Penghaslusan Sampel 

Menggunakan Stromacher 
 

 

Memasukan Kedalam Media BPW Hasil  Sampel Yang Telah 

Dimasukan Kedalam BPW 
 

 

Membuat Media SSA Media SSA Sebelum Dibiakan 
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Penggoresan Media SSA Melakukan Penanaman 

Pada Media Rbk 
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Sampel 1 (Uji RBK Dan Media SSA) 
 

Sampel 2 (Uji RBK Dan Media SSA) 
 

Sampel 3 (Uji RBK Dan Media SSA) 
 

Sampel 4 (Uji RBK Dan Media SSA) 
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Sampel 5 (Uji RBK Dan Media SSA) 
 

Sampel 6 (Uji RBK Dan Media SSA) 
 

Sampel 7 (Uji RBK Dan Media SSA) 
 

Sampel 8 (Uji RBK Dan Media SSA) 
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Sampel 9 (Uji RBK Dan Media SSA) 
 

Sampel 10 (Uji RBK Dan Media SSA) 
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LAMPIRAN 8 

(Daftar Riwayat Hidup) 
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