
 

44  

  

DAFTAR PUSTAKA 

  

Adolph, Ralph. 2016. “Pembuatan Teh.” : 1–23.  

 

Ananda Muhamad Tri Utama. 2022. Karakteristik Fisik, Kimia Dan 

Organoleptik Teh Celup Daun Tin Dengan Penambahan Daun Stevia 

(Stevia Rbaudiana Bertoni) Sebagai Pemanis Title.” 9: 356–63. 

  

Anggraini, Lusi Dwi, Rohadi Rohadi, and Aldila Sagitaning Putri. "Komparasi 

sifat antioksidatif seduhan teh hijau, teh hitam, teh oolong dan teh 

putih produksi PT Perkebunan Nusantara IX." Jurnal Teknologi 

Pangan dan Hasil Pertanian 13.2 (2018): 10-21.  

 

Dewi, Jovita Kurnia, LM Ekawati Purwijantiningsih, and F. Sinung Pranata. 

"Kualitas teh celup dengan kombinasi teh oolong dan daun stevia 

(Stevia rebaudiana Bertonii)." Yogyakarta: Fakultas Teknobiologi, 

Universitas Atma Jaya (2016).  

 

Dewitayani, Muhammad Ikhsan Sulaiman, And Heru Prono Widayat. 2019. 

“Studi Pembuatan Teh Celup Daun Ruku-Ruku (Ocimum Tenuiflorum 

L.) Dengan Penambahan Bubuk Jahe Sebagai Minuman Penyegar.” 

Jurnal Ilmiah Mahasiswa Pertanian 4(1): 510– 16. 

Doi:10.17969/Jimfp.V4i1.10355.  

 

Fajar, Riza Ibnu, Luh Putu Wrasiati, And Lutfi Suhendra. 2018. “Kandungan 

Senyawa Flavonoid Dan Aktivitas Antioksidan Ekstrak Teh Hijau 

Pada Perlakuan Suhu Awal Dan Lama Penyeduhan.” Jurnal 

Rekayasa Dan Manajemen Agroindustri 6(3): 196. 

Doi:10.24843/Jrma.2018.V06.I03.P02 

 



 

45  

  

Leslie, P. J., & Gunawan, S. (2019). Uji fitokimia dan perbandingan efek 

antioksidan pada daun teh hijau, teh hitam, dan teh putih (Camellia 

sinensis) dengan metode DPPH (2, 2-difenil-1-pikrilhidrazil). 

Tarumanagara Medical Journal, 1(2), 383-388. 

 

Nulhakim, L., Yuliamsal, I. A., Hakima, V. H., Ula, F., Ismiandini, A. A., 

Erliasna, E., ... & Nugroho, W. (2020). Pengolahan pangan berbahan 

baku daun pepaya jepang untuk dijadikan makanan (Studi Kasus 

Pada Kwt Melati Ii Kelurahan Karawaci). Jurnal Pengabdian 

Dinamika, 7(1). 

 

Nurjanah, S., Pratama, R., & Lestari, D. (2020). Pengaruh Suhu dan Lama 

Pengeringan Terhadap Karakteristik Organoleptik Produk Pangan. 

Jurnal Pangan dan Agroindustri, 8(3), 124–130. 

 

Nurul Hidayah Base, Raymond Arief N Noena, And Sitti Rachmawati. 2023. 

“Uji Mutu Fisik Teh Herbal Daun Bambu Kuning (Bambusa Vulgaris 

Schrad).” Jurnal Kesehatan Yamasi Makassar 7(2): 70–77. 

Doi:10.59060/Jurkes.V7i2.294.  

 

Prawira-Atmaja, M Iqbal, Hilman Maulana, Shabri Shabri, Galih Pancar 

Riski, Alfina Fauziah, Sugeng Harianto, And Dadan Rohdiana. 2021. 

“Evaluasi Kesesuaian Mutu Produk Teh Dengan Persyaratan 

Standar Nasional Indonesia.” Jurnal Standardisasi 23(1): 43. 

Doi:10.31153/Js.V23i1.845.  

 

Putri, A. D., Wulandari, R., & Permatasari, E. (2021). Evaluasi After Taste 

pada Minuman Herbal sebagai Indikator Kualitas Sensoris Produk. 

Jurnal Ilmu dan Teknologi Pangan, 15(4), 211–218. 

 



 

46  

  

Rahmawati, D., Suryani, N., & Puspitasari, W. (2021). Analisis Aroma 

Minuman Herbal Menggunakan Uji Organoleptik. Jurnal Teknologi 

Pangan, 9(1), 45–52. 

 

Siagian, Indri Desi Natalia, Valentinus Priyo Bintoro, And Nurwantoro. 2020. 

“Karakteristik Fisik , Kimia Dan Organoleptik Teh Celup Daun Tin 

Dengan Penambahan Daun Stevia ( Stevia Rbaudiana Bertoni ) 

Sebagai Pemanis.” Jurnal Teknologi Pangan 4(1): 23–29. 

  

Susilowati, L., Haryani, S., & Nugroho, D. (2022). Pengaruh Variasi 

Formulasi Terhadap Rasa Minuman Fungsional Berbasis Bahan 

Alami. Jurnal Gizi dan Pangan, 17(2), 97–105. 

 

Tuldjanah, Muthmainah, Ayu Wulandari, And Farha D Rumambi. 

“Muthmainah Tuldjanah , Ayu Wulandari , Farha D Rumambi , 

Pembuatan Teh Herbal Daun Pepaya Sebagai Minuman Alternatif 

Pengobatan Diabetes Melitus Di Desa Lampo Kecamatan Banawa 

Tengah Kabupaten Donggala Pembuatan Teh Herbal Daun Pepaya 

Sebagai Minuman Alte.” : 29–34. 

  

Ulya, Millatul, Wasilah Wasilah, And Raden Faridz. 2020. “Pengembangan 

Produk Minuman Herbal Berbasis Teh Cabe Jawa (Piper 

Retrofractum Vahl.) Menggunakan Metode Value Engineering.” 

Industria: Jurnal Teknologi Dan Manajemen Agroindustri 9(2): 119– 

27. Doi:10.21776/Ub.Industria.2020.009.02.5.  

 

Verawati., Yanto., Widawati. 2021. “Pembuatan Teh Celup Herbal Daun 

Kelor (Moringa Oleifera) Dengan Daun Stevia (Stevia Rebaudiana).” 

Ilmu Kesehatan: 1–46.  

 

Wansi, S., & Wael, S. (2016). Analisis Kadar Klorin Pada Teh Celup 

Berdasarkan Waktu Seduhan.BIOPENDIX:Jurnal Biologi, 

Pendidikan Dan Terapan, 1(1), 22–31. 

https://doi.org/10.30598/biopendixvol1issue1page22-31 

https://doi.org/10.30598/biopendixvol1issue1page22-31


 

47  

  

LAMPIRAN  

Lampiran 1. Formulir Uji Organoleptik  

 

Formulir Uji Organoleptik  

 Nama Panelis  :  

Kelas/prodi     :  

Tanggal Pengujian   :  

Instruksi     : Berilah penilaian anda terhadap warna, tekstur, 

aroma, rasa dari “Teh Celup Daun Pepaya dengan Waktu Infus yang 

Berbeda”.Pada setiap kode berdasarkan tingkat kesukaan yang anda 

anggap paling cocok. Pada setiap panelis yang akan mencicipi, minum air 

putih terlebih dahulu.  

Nyatakan penilaian anda dengan skala sebagai berikut :  

a. Amat sangat suka : 5  

b. Sangat suka : 4  

c. Suka : 3  

d. Kurang suka : 2  

e. Tidak suka : 1  

NO.  Kode Bahan  Komponen Yang Dinilai  

Warna  Aroma  Rasa  

1.  0,142       

2.  0,271       

3.  0,416       

4.  0,435       

5.  0,788       

6.  0,924       
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Formulir Uji Organoleptik After Taste Teh Celup Daun Pepaya 

 

 

 Nama Panelis  :  

Kelas/prodi    :  

Tanggal Pengujian  :  

 

Petunjuk: 

Cicipilah sampel teh celup daun pepaya yang tersedia.Setelah 

menelannya, rasakan dan nilai after taste (Kesan akhir atau rasa yang 

tertinggal di mulut setelah diminum). Berikan penilaian pada kolom yang 

sesuai dengan tingkat kesukaan Anda. 

Nyatakan penilaian anda dengan skala sebagai berikut :   

a. Tidak Pahit :5 

b. Netral :4 

c. Pahit :3 

d. Sangat pahit :2 

e. Amat sangat Pahit :1 

 

NO. Kode Bahan Komponen Yang Dinilai 

After Taste 

1. 0,142  

2. 0,271  

3. 0,416  

4. 0,435  

5. 0,788  

6. 0,924  
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Lampiran 2.Surat Pernyataan Bersedia Menjadi Panelis  

SURAT PERNYATAAN BERSEDIA MENJADI PANELIS  

(INFORMED CONSENT) 

 

Saya yang bertanda tangan di bawah ini:   

Nama    :   

Nim               :   

Kelas            :   

Umur            :   

Menyatakan bersedia menjadi panelis uji organoleptic dalam penelitian dari 

Angelina Lumban Gaol dengan judul “Daya Terima Teh Celup Daun 

Pepaya dengan Waktu Infus yang Berbeda” telah memenuhi kriteria 

sebagai panelis, yaitu sebagai berikut:   

1. Sehat jasmani dan rohani   

2. Menyatakan ketersediaan menjadi panelis uji organoleptik   

3. Sudah mendapatkan penjelasan dari peneliti mengenai tujuan 

penelitian   

Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak membahayakan diri saya. Identitas 

dan jawaban yang saya berikan dijaga kerahasiaannya dan hanya 

digunakan sebagai bahan penelitian.   

Demikian surat pernyataan ini sana tanda tangani dengan sadar dan tanpa 

paksaan dari pihak manapun.   

  

Lubuk Pakam,………………..  

Panelis    

  

  

-………………….   
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Lampiran 3.Master Tabel Daya Terima Teh Celup Daun Pepaya Menurut Waktu Infus yang Berbeda 

 

No 

Warna Aroma Rasa After Taste 

A1  A2 
Rata- 
Rata 

B
1 

B
2 

Rata
- 
Rata 

 
C
1 

C
2 

Rata- 
Rat
a 

A
1 

A
2 

Rata- 
Rat
a 

B
1 B2 

Rata- 
Rata 

 
C
1 

  
C2 

Rata
- 

Rat
a 

 
A
1 

A
2 

Rata- 
Rata 

B
1 

B
2 

   
Rata- 

 Rata 

 
C
1  C2 

Rata
- 
Rat
a 

A
1 A2 

 
Rata- 

Rat
a 

B
1 

B
2 

Rata- 
Rat
a 

 
C
1 

              
C
2 

Rata
- 
Rat
a 

1 
3 3 3 4 4 4 4 5 4,5 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 3 3,5 5 4 4,5 3 4 3,5 3 4 4,5 

2 
5 5 5 4 4 4 5 5 5 4 5 4,5 4 4 4 4 5 4,

5 
3 4 

3,5 
4 4 

4 
3 4 

3,5 
5 4 

4,5 
3 3 

3 
5 4 

4,5 

3 
3 4 3,5 4 5 4,5 3 4 3,5 4 5 4,5 4 4 4 3 3 3 4 4 4 5 5 5 4 4 4 5 4 4,5 3 3 3 5 4 4,5 

4 
3 3 3 5 5 5 4 3 3,5 3 3 3 5 4 4,5 4 3 3,

5 
4 3 

3,5 
4 4 

4 
3 3 

3 
4 4 

4 
3 3 

3 
4 4 

4 

5 
4 4 4 4 5 4,5 5 4 4,5 3 4 3,5 5 5 5 4 3 3,

5 
4 4 

4 
4 4 

4 
3 3 

3 
4 4 

4 
3 3 

3 
4 4 

4 

6 
4 3 3,5 5 5 5 4 3 3,5 3 3 3 5 5 5 4 3 3,

5 
3 3 

3 
4 4 

4 
4 4 

4 
4 4 

4 
3 3 

3 
4 4 

4 

7 
4 3 3,5 5 5 5 4 3 3,5 3 4 3,5 5 5 5 3 4 3,

5 
3 3 

3 
4 4 

4 
4 3 

3,5 
4 5 

4,5 
4 5 

4,5 
4 5 

4,5 

8 
5 5 5 3 4 3,5 3 3 3 5 5 5 4 4 4 5 3 4 4 4 4 4 3 3,5 4 4 4 5 5 5 4 5 4,5 4 5 5 

9 
4 4 4 5 5 5 3 3 3 4 5 4,5 4 5 4,5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 5 4 4,5 5 4 4,5 5 4 4,5 

10 
4 4 4 3 3 3 3 4 3,5 5 4 4,5 3 3 3 3 4 3,

5 
4 4 

4 
4 3 

3,5 
3 3 

3 
5 4 

4,5 
5 4 

4,5 
5 4 

4,5 

11 
4 3 3,5 4 5 4,5 3 3 3 3 3 3 5 4 4,5 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 3 3,5 4 4 4 3 3 3,5 

12 
3 5 4 4 3 3,5 3 3 3 4 4 4 3 4 3,5 4 3 3,

5 
4 4 

4 
4 4 

4 
3 4 

3,5 
5 4 

4,5 
5 4 

4,5 
3 4 

4,5 

13 
5 4 4,5 5 5 5 4 4 4 3 4 3,5 5 5 5 3 4 3,

5 
3 3 

3 
4 4 

4 
4 3 

3,5 
3 4 

3,5 
5 5 

5 
3 4 

3,5 

14 
4 3 3,5 4 4 4 4 3 3,5 3 4 3,5 5 5 5 3 4 3,

5 
4 3 

3,5 
4 4 

4 
4 3 

3,5 
5 4 

4,5 
5 5 

5 
5 4 

4,5 

15 
5 4 4,5 4 4 4 4 5 4,5 3 4 3,5 5 5 5 4 5 4,

5 
3 3 

3 
4 4 

4 
4 3 

3,5 
4 4 

4 
3 3 

3 
4 4 

4 

16 
4 4 4 5 5 5 4 4 4 3 4 3,5 4 5 4,5 4 4 4 3 4 3,5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 4 4 4 

17 
3 3 3 4 5 4,5 3 3 3 3 3 3 5 5 5 3 3 3 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 3 3,5 4 5 4,5 3 3 3,5 
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N
o 

Warna Aroma Rasa After Taste 

A
1 

 
A
2 

Ra
ta- 
Ra
ta 

B
1 

B
2 

Ra
ta- 
Ra
ta 

 
C
1 

C
2 

Rata- 
Ra
ta 

A
1 

A
2 

Rata- 
Rat
a 

B
1 B2 

Rata- 
Rat
a 

 
C
1 

  
C
2 

Rata
- 

Ra
ta 

 
A
1 

A
2 

Rata- 
Ra
ta 

B
1 

B
2 

   
Rata- 

 
Rat
a 

 
C
1 

 
C
2 

Rata
- 
Rat
a 

A
1 A2 

 
Rata- 

Rat
a 

B
1 

B
2 

Rata- 
Rat
a 

 
C
1 

              
C
2 

Rata
- 
Rat
a 

18 
4 5 4,5 5 5 5 4 4 4 4 3 3,5 4 4 4 4 3 3,

5 
4 4 

4 
3 4 

3,5 
4 4 

4 
4 4 

4 
3 4 

3,5 
4 4 

4 

19 
4 3 3,5 5 4 4,5 4 3 3,5 3 3 3 5 5 5 3 4 3,

5 
3 3 

3 
4 4 

4 
3 4 

3,5 
3 4 

3,5 
3 3 

3 
3 4 

3,5 

20 
5 4 4,5 5 5 5 4 4 4 4 3 3,5 5 5 5 3 5 4 4 3 3,5 4 4 4 3 3 3 5 4 4,5 5 5 5 4 4 4,5 

21 
3 4 3,5 4 5 4,5 4 3 3,5 3 3 3 5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 

22 
4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3,5 4 4 4 4 4 4 3 4 3,5 4 4 4 3 3 3 3 3 3 4 3 3 

23 
4 4 4 4 4 4 4 3 3,5 4 4 4 4 4 4 4 3 3,

5 
3 4 

3,5 
3 4 

3,5 
4 4 

4 
5 4 

4,5 
4 4 

4 
5 4 

4,5 

24 
3 5 4 5 4 4,5 5 3 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 3 3 3 

25 
4 4 4 5 5 5 5 4 4,5 4 5 4,5 5 5 5 5 4 4,

5 
4 4 

4 
4 4 

4 
4 3 

3,5 
3 4 

3,5 
3 3 

3 
4 4 

3,5 

26 
4 4 4 4 3 3,5 3 3 3 3 4 3,5 3 4 3,5 4 3 3,

5 
3 4 

3,5 
3 4 

3,5 
4 3 

3,5 
3 5 

4 
3 4 

3,5 
3 5 

4 

27 
3 3 3 5 4 4,5 4 3 3,5 3 3 3 4 5 4,5 3 3 3 3 3 3 4 4 4 3 4 3,5 3 3 3 3 4 3,5 4 3 3 

28 
4 4 4 4 5 4,5 4 4 4 5 5 5 5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 4 4,5 3 3 3 3 3 3 3 3 3 

29 
4 4 4 5 5 5 4 4 4 4 4 4 5 5 5 4 4 4 4 3 3,5 4 5 4,5 4 3 3,5 3 3 3 4 4 4 3 3 3 

30 
5 5 5 5 5 5 4 4 4 5 5 5 4 4 4 5 4 4,

5 
4 4 

4 
4 4 

4 
4 4 

4 
4 4 

4 
5 5 

5 
5 4 

4 
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Lampiran 4. Uji Statistik Kesukaan terhadap Warna Teh Celup Daun Pepaya 

 

Oneway 

Descriptives 

rata-rata_warna   

 N Mean 

Std. 

Deviation Std. Error 

95% Confidence Interval 

for Mean 

Minimum Maximum Lower Bound 

Upper 

Bound 

Perlakuan A 30 3.917 .5736 .1047 3.702 4.131 3.0 5.0 

Perlakuan B 30 4.433 .5683 .1038 4.221 4.646 3.0 5.0 

Perlakuan C 30 3.733 .5371 .0981 3.533 3.934 3.0 5.0 

Total 90 4.028 .6287 .0663 3.896 4.159 3.0 5.0 

 

ANOVA 

rata-rata_warna   

 

Sum of 

Squares df 

Mean 

Square F Sig. 

Between 

Groups 
7.906 2 3.953 12.608 .000 

Within Groups 27.275 87 .314   

Total 35.181 89    

 

Post Hoc Tests 

Homogeneous Subsets 

rata-rata_warna 

Duncana   

Perlakuan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 

Perlakuan C 30 3.733  

Perlakuan A 30 3.917  

Perlakuan B 30  4.433 

Sig.  .208 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000. 
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Lampiran 5. Uji Statistik Kesukaan terhadap Aroma Teh Celup Daun Pepaya 

 

Oneway 

Descriptives 

rata-rata_aroma   

 N Mean 

Std. 

Deviation Std. Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

Minimum Maximum 

Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

Perlakuan A 30 3.733 .6789 .1240 3.480 3.987 3.0 5.0 

Perlakuan B 30 4.400 .6486 .1184 4.158 4.642 3.0 5.0 

Perlakuan C 30 3.733 .4498 .0821 3.565 3.901 3.0 4.5 

Total 90 3.956 .6731 .0710 3.815 4.097 3.0 5.0 

 

ANOVA 

rata-rata_aroma   

 

Sum of 

Squares df 

Mean 

Square F Sig. 

Between 

Groups 
8.889 2 4.444 12.301 .000 

Within Groups 31.433 87 .361   

Total 40.322 89    

 

Post Hoc Tests 

Homogeneous Subsets 

rata-rata_aroma 

Duncana   

Perlakuan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 

Perlakuan A 30 3.733  

Perlakuan C 30 3.733  

Perlakuan B 30  4.400 

Sig.  1.000 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000. 
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Lampiran 6.Uji Statistik Kesukaan terhadap Rasa Teh Celup Daun Pepaya 

 

Oneway 

Descriptives 

rata-rata_rasa   

 N Mean 

Std. 

Deviation Std. Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

Minimum Maximum 

Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

Perlakuan A 30 3.533 .4342 .0793 3.371 3.695 3.0 4.0 

Perlakuan B 30 3.883 .3395 .0620 3.757 4.010 3.0 5.0 

Perlakuan C 30 3.583 .4170 .0761 3.428 3.739 3.0 4.5 

Total 90 3.667 .4240 .0447 3.578 3.755 3.0 5.0 

 

 

ANOVA 

rata-rata_rasa   

 

Sum of 

Squares df 

Mean 

Square F Sig. 

Between 

Groups 
2.150 2 1.075 6.753 .002 

Within Groups 13.850 87 .159   

Total 16.000 89    

 

Post Hoc Tests 

Homogeneous Subsets 

rata-rata_rasa 

Duncana   

Perlakuan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 

Perlakuan A 30 3.533  

Perlakuan C 30 3.583  

Perlakuan B 30  3.883 

Sig.  .629 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are 

displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000. 
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Lampiran 7. Uji Statistik Kesukaan terhadap After Taste Teh Celup Daun Pepaya 

 

Oneway 

Descriptives 

rata-rata_aftertaste   

 N Mean 

Std. 

Deviation Std. Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

Minimum Maximum 

Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

Perlakuan A 30 3.883 .6114 .1116 3.655 4.112 3.0 5.0 

Perlakuan B 30 3.833 .7805 .1425 3.542 4.125 3.0 5.0 

Perlakuan C 30 3.933 .5683 .1038 3.721 4.146 3.0 5.0 

Total 90 3.883 .6536 .0689 3.746 4.020 3.0 5.0 

 

 

ANOVA 

rata-rata_aftertaste   

 

Sum of 

Squares df 

Mean 

Square F Sig. 

Between 

Groups 
.150 2 .075 .172 .482 

Within Groups 37.875 87 .435   

Total 38.025 89    

 

Post Hoc Tests 

Homogeneous Subsets 

rata-rata_aftertaste 

Duncana   

Perlakuan N 

Subset for alpha = 

0.05 

1 

Perlakuan B 30 4.013 

Perlakuan A 30 3.883 

Perlakuan C 30 3.933 

Sig.  .585 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000. 
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Lampiran 8. Bukti Bimbingan Usulan KTI 
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Lampiran 9.Dokumentasi Bahan  

a).Proses Pembuatan  

 

Daun yang sudah dicuci bersih, 

kemudian ditimbang terlebih dahulu. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Daun Pepaya di masukkan 

kedalam loyang. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Di keringkan didalam Cabinet Dryer 

suhu 60° selama 6 jam. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Setelah kering daun pepaya 

kemudian didinginkan selama 

±20 menit. 

 

kemudian ditimbang Kembali. 

 

 

 

 

 

 

Daun pepaya kemudian  

Diblender dan di ayak 

menggunakan mesh 40. 
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b).Hasil        

 

d).Perlakuan 

 
Waktu infus 2 menit 

 
Waktu infus 4 menit 

  

Waktu infus 4 menit 
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Lampiran 10.Dokumentasi Uji Organoleptik 
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Lampiran 11. Surat Pernyataan Keaslian KTI 
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Lampiran 12. Daftar Riwayat Hidup 

  

 

DAFTAR RIWAYAT HIDUP 

 

 
 

Nama Lengkap  : Angelina Lumban Gaol 

Tempat/Tanggal Lahir : Pasar Baru, 17 Januari 2005 

Jumlah Anggota Keluarga : 10 Orang 

Alamat Rumah : Lumban Dolok-Dolok, Sipituhuta, Kecamatan 

Pollung,Kabupaten Humbang Hasundutan. 

No Hp/Wa   : 082125510483 

Riwayat Pendidikan  : Paud Sipituhuta 

   SD Negeri 173416 Sipituhuta 

   SMP Negeri 1 Doloksanggul 

   SMA Negeri 1 Pollung 

Hobby     : Bernyanyi & Traveling 

Motto     :  ( Amsal 23 :18) 

“Karena Masa Depan Sungguh da 

Dan Harapanmu Tidak Akan Hilang”  

 

 

 

 

 

 

 



 

64  

  

Lampiran 13. Ethical Exemption 
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