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Lampiran 3 Uji Formalin Metode Kalium Permanganat (KMnO4) 

   

 

 

 

        
 

 

 

 
 

 

 

Kontrol Positif Kalium Permanganat (KMnO4) 
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Lampiran 4 Uji Formalin Metode Test Kit Formalin 

 
 Kontrol Positif Test Kit Formalin  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Uji Metode Test Kit Formalin 
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Lampiran 5 Uji Boraks Metode Nyala Api 

 

Kontrol Positif Nyala Api 
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Lampiran 6 Uji Boraks Metode Perak Nitrat (AgNO3) 
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Lampiran 7 Lembar Perhitungan 

1. Perhitungan Larutan Kalium Permanganat (KMnO4) 0,1 N 

Rumus : 

 

 N  = 
Massa zat x 1000

Mr x Volume
 

 

0,1 =
Massa zat x 1000

158 x 25 
 

 

Massa zat =  
0,1 x 158 x 25

1000
= 0,4 gram 

 

 Prosedur Pembuatan 

1. Timbang KMnO4 sebanyak 0,4 gram kemudian masukkan dalam    

erlenmeyer (ukuran 25 ml). 

2. Larutkan dengan sedikit aquadest dan tunggu sampai dingin 

3. Cukupkan hingga 25 ml kemudian tutup 

4. Berikan label 

2. Perhitungan Larutan Natrium Hidroksida (NaOH) 1 N 

Rumus : 

𝑁 =  
Massa zat x 1000 

Mr x Volume
 

1 =
Massa zat x 1000

40 x 25
 

Massa zat =
1 x 40 x 25

1000
= 1 gram 

Prosedur Pembuatan 

1. Timbang NaOH sebanyak 1 gram kemudian masukkan dalam    

erlenmeyer (ukuran 25 ml). 

2. Larutkan dengan sedikit aquadest dan tunggu sampai dingin 

3. Cukupkan hingga 25 ml kemudian tutup 

4. Berikan label 

3. Perhitungan Larutan Perak Nitrat (AgNO3) 0,1 N  

Rumus : 

𝑁 =  
Massa zat x 1000

Mr x Volume
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0,1 =
Massa zat x 1000

169 x 25
 

𝑀𝑎𝑠𝑠𝑎 𝑧𝑎𝑡 =  
0,1 x 169 x 25

1000
= 0,42 𝑔𝑟𝑎𝑚 

 

Prosedur Pembuatan 

1. Timbang AgNO3 sebanyak 0,42 gram kemudian masukkan dalam    

erlenmeyer (ukuran 25 ml). 

2. Larutkan dengan sedikit aquadest dan tunggu sampai dingin 

3. Cukupkan hingga 25 ml kemudian tutup 

4. Berikan label 
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Lampiran 8 Kartu Bimbingan 
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Lampiran 9 Hasil Turnitin 

 

 


