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DAFTAR LAMPIRAN  

 

Lampiran 1  

Surat permohonan pemakaian laboratorium Teknologi Sediaan steril, Semi solid 

dan solid.  
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Surat permohonan pemakaian laboratorium Kimia Farmasi. 
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Surat keterangan bebas pemakaian alat laboratorium . 
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Lampiran 2  

Ethhical clearance 
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Lampiran 3 

PERHITUNGAN  

1. Perhitungan reagensia  

A. Pembuatan HCl 10%  

HCl yang tersedia 37%, maka volume HCl yang diambil adalah: 

      V1 . N1          =  V2  . N2  

   100 ml . 10%  =  V2 .37% 

                    V2    =
    

  
 

                           =  27,02 ml 

B. Pembuatan BaCl2 10%  

          BaCl2 10% =  
  

   
x 100 ml  

                            = 10 g 

C. Pembuatan NaNo2 10%  

        NaNo2 10%  = 
  

   
x 100 ml  

                            = 10 g  

 

2. Penetapan kadar siklamat  

Kadar siklamat (%)= 
          

             
             

Keterangan : 

a = massa kertas saring ( gram) 

b = massa kertas saring + endapan (gram ) 

A. Sampel 2 

Massa kertas saring (a )                  = 1,285 g 

Massa kertas saring + endapan (b)  

W1 =2,103 g  

W2 = 2,103 g  

W3 = 2,103 g  

Kadar natrium siklamat sampel 2     =
              

    
             

                        =2,8204% 

 

Setara dengan 0,028204 g dalam 25 g sampel . 

Dalam 1 kg sampel jadi 
      

    
                    

Natrium siklamat yang dikandung dalam 1 kg sampel adalah 1.128 mg  
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B. Sampel 4 

Massa kertas saring (a)                   =1,252 g 

Massa kertas saring + endapan (b)  

W1 =2,031 g  

W2 = 2,031 g  

W3 = 2,031 g  

Kadar natrium siklamat sampel 4     = 
             

  
            

                       = 2,6859% 

Setara dengan 0,026859 g dalam 25 g sampel . 

Dalam 1 kg sampel jadi 
      

    
                   

Natrium siklamat yang dikandung dalam 1 kg sampel adalah 1.074 mg  
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Lampiran 4 

Gambar Sampel Dan Hasil Penelitian  

 

 A  

Keterangan gambar : 

A = sampel selai yang diteliti 

 

  B 

Keterangan gambar: 

B= Regeansia yang digunakan pada penelitian  
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Lampiran 5 

Pengenceran dan penyaringan sampel 

 

                        C 

keterangan : 

C= Sampel yang telah diencerkan dengan Aquades  

 

 

D 

Keterangan sampel : 

D = penyaringan filtrat pengeceran sampel dengan aquades  
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Lampiran 6 

Endapan Natrium siklamat  

             

                     E                                                                   F 

Keterangan gambar : 

B = Endapan putih pada sampel 2 

C = Endapan putih pada sampel 4 

 

                               

                            G                                                                               H 

Keterangan gambar : 

G = kertas saring sampel 2 

H= kertas saring sampel 4 
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Lampiran 7 

Penimbangan kadar siklamat pada sampel 

     

                                         I                                                      J 

Keterangan gambar : 

I = Endapan sampel 2 

J = Endapan sampel 4  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

35 

 

Lampiran 8 

Kartu bimbingan KTI 

 


