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LAMPIRAN II 

SURAT ETHICAL CLEARANCE 
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LAMPIRAN III 

Batas Maksimal Cemaran Mikroba Dalam Pangan Olahan berdasarkan 

Badan Pengawas Obat dan Makanan (BPOM). 

 
 

Kategori Pangan 

 

Jenis Pangan 
Olahan 

Jenis Mikroba/ 
Parameter Uji 

 

 
n 

 

 
c 

 

 
m 

 

 
M 

 
Metode 

Analisis** 
Mikroba     

 Kategori  04.2.2.5        
04.2.2.7 Produk 

Fermentasi 
Sayur (Termasuk 
Jamur, Akar dan 
Umbi, Kacang 
Dan Aloe Vera) 
dan Rumput 
Laut, Tidak 
Termasuk 
Kategori Pangan 
12.10 

 Escherichia coli 5 0 3 APM/g NA SNI ISO 7251; 
SNI ISO 16649-3; 
SNI ISO 7218 

Salmonella 5 0 negatif/25 g NA ISO 6579 

04.2.2.8 Sayur dan 
Rumput Laut 
Yang Dimasak 

keripik berbasis 
sayur, umbi- 
umbian dan 

kacang2an & kue 
berbasis sayur, 
umbi- umbian 

dan kacang2an 

ALT 5 2 103 koloni/g 104 koloni/g ISO  4833-1 
Enterobacteriaceae 5 2 10 koloni/g 102 koloni/g ISO  21528-2 
Salmonella 5 0 negatif/25 g NA ISO 6579 
Staphylococcus 
aureus 

5 1 102 koloni/g 2x102 
koloni/g 

SNI ISO 6888-1 

05.0 KEMBANG  GULA/PERMEN  DAN  COKELAT 
05.1.1 Kakao Bubuk 

dan Kakao 
Massa/Kei
k Kakao 

 ALT 5 2 5x103 koloni/g 105 koloni ISO  4833-1 
Enterobacteriaceae 5 2 10 koloni/g 102 koloni/g ISO  21528-2 
Salmonella 5 0 negatif/25 g NA ISO 6579 
Kapang dan khamir 5 2 5x10 koloni/g 102 koloni/g SNI ISO 21527-2 

05.1.2 Sirup 
Campuran 
Kakao/Cocoa 
Mixes 
(Syrups) 

 Kapang dan khamir 5 2 5x10 koloni/g 102 koloni/g SNI ISO 21527-1 

05.1.3 Olesan Berbasis 
Kakao, Termasuk 

 Salmonella 5 0 negatif/25 g NA ISO 6579 
Kapang dan khamir 5 2 5x10 koloni/g 102 koloni/g SNI ISO 21527-1 
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LAMPIRAN IV 
 

 

GAMBAR PROSES DAN HASIL PENELITIAN 
 

 

 

Sampel S1,S2,S3                                                       Sampel S4,S5,S6,S7,S8 
 
 
 

 

Sampel kebab yang telah di encerkan        Media  Salmonella  Shigella  Agar 

dengan NaCl 0,85%                                       (SSA) 
 
 
 

 

Dilakukan dengan Teknik sebar pada          Pewarnaan gram yang diamati 

Media Salmonella Shigella Agar (SSA)        mikroskop perbesaran 100x 
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Media RBK (Reaksi Biokimia)              Media Salmonella Shigella Agar (SSA) 

yang telah ditumbuhi koloni bakteri 

 

 
 

 

Mengitung koloni bakteri                             Sampel KB 1 Pewarnaan Gram 

menggunakan coloni counter 
 

 

 
Sampel KB 2 Pewarnaan Gram         Sampel KB 3 Pewarnaan Gram     Sampel KB 4 Pewarnaan Gram 
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Sampel KB 5 Pewarnaan Gram                  Sampel KB 6 Pewarnaan Gram 
 
 

 

 

Sampel KB 7 Pewarnaan Gram                  Sampel KB 8 Pewarnaan Gram 
 
 
 

 

Hasil Sampel S1,S2 dan S3                            Sampel S5,S6,S7, dan S8 
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(a)                                                              (b) 
 

 

Gambar 4.1.1. (a) Hasil koloni bakteri dari media Salmonella Shigella Agar (SSA), 

(b) Pewarnaan   gram    yang   di   amati   dengan   pembesaran    100x 

menggunakan mikroskop (Sumber data pribadi). 
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