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Lampiran 1. Perhitungan Reagensia dan Kadar Iodium 

 

Pembuatan Larutan baku Na2S2O3. 5H2O 0,1N 

Diketahui : 

N   = 0,1 N = 0,1 grek/liter 

Volume  = 100 mL  = 0,1 liter  

BE Na2S2O3  = 158 gram/grek 

 

Rumus Normalitas :  

N    =    
m

BE X V
 

0,1 grek/liter   =   
m

158 gram/grek X 0,1 liter
 

m    =   0,1 grek/liter x 158 gram/grek x 0,1 liter 

m    =   1,58 gram 

 

Pembuatan Larutan Baku KIO3 0,1 N 

Diketahui : 

N   = 0,1 N = 0,1 grek/liter 

Volume  = 100 mL  = 0,1 liter  

BE Na2S2O3  = 214 gram/grek 

 

Rumua Normalitas : 

N    =    
m

BE X V
 

0,1 grek/liter   =   
m

214 gram/grek X 0,1 liter
 

m    =   0,1 grek/liter x 214 gram/grek x 0,1 liter 

m    =   2,14 gram 
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Pembuatan Larutan Indikator Amilum 1% 

Amilum 1% (b/v)  = 
gram amilum

mL larutan
 × 100% 

       = 
1

100 
 × 100%  

    = 1 gram 

 

Perhitungan Kadar Iodium 

Kadar Iodium sebagai KIO3  =  
890 𝑥 𝑉1

𝑊 𝑥 𝑉2
  ppm 

 

= 
890 x 17,6

25 x 17,6
  ppm 

    = 28,2 ppm 
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Lampiran 2. Persyaratan Mutu Garam Konsumsi Beriodium 

           Menurut  SNI 01-3556-2016 
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Lampiran 3. Surat Ethical Clearance 

 

 

 



 
 

34 

 

Lampiran 4. Surat Hasil Penelitian 
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Lampiran 5. Dokumentasi Penelitian 
 

                     

5 Sampel Telur Asin           5 Sampel Telur Asin                Sampel Kuning  

 Sebelum Perebusan   Sesudah Perebusan                    Telur Asin 

 

                                                                        

Sampel Putih Telur Asin             Alat    Buret               

                    
              Reagensia                   Titrasi Standarisasi                 Hasil Titrasi Sebelum 

              Penambahan Amilum 1% 
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Sesudah Penambahan            Hasil Titrasi Standarisasi        Hasil Titrasi Blanko 

        Amilum 1 % 

 

 

         
 

Hasil Sampel Kuning               Hasil Sampel Putih Telur       Hasil Titrasi Sampel 

       Telur Asin             Telur Asin              Pembalut Telur Asin 
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