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Lampiran 1. Surat Ethical Clearance
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Lampiran 2. Data dan hasil pengukuran kadar protein

Spektrofotometer UV-Vis

Pembuatan Larutan Standar

Larutan  Pereaksi Aquadest Konsentrasi

Induk Biuret (mL) BSA (%)
(mL) (mL)
0,5 0,8 1,7 0,5
1 0,8 1,2 1
2 0,8 0,2 2
3 0,8 1,3 3
Hasil Pengukuran Kurva Standar
Konsentrasi Absorbansi
(%)
0,5 0,207
1 0,215
2 0,242
3 0,253
Kurva Standar
Absorbansi
0,3
—; 0,25 n =U,
= 02 =0,9697
8 015
Ke] ’ .
S 01 & konsentrasi
2 0,05 —— Linear (konsentrasi)
O T T T 1
0 1 2 3 4

konsentrasi (mg/mL)

menggunakan

Hasil perhitungan kadar protein secara spektrofotometer uv-vis

Kadar Kadar

(%) (mg/mL)

No Sampel Absorbansi
1 I 1,014
2 I 0,719

4,207 42,07
2,686 26,86
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Lampiran 3. Perhitungan kadar protein pada sampel tepung jagung

Sampel |

Absorbansi sampel | : 1,014

Sampel =1 gram = 1000 mg

y=ax+b

dimana y = Absorbansi Sampel
x = Konsentrasi

y =0,0194x + 0,1978

1,014 = 0,0194x + 0,1978

1,014 —-10,1978
B 0,0194

X = 42,07 mg/mL
konsentrasi (%)

8207
*=7000"
X = 4.207 %

Sampel Il

Absorbansi sampel : 0,719

Sampel =1 gram = 1000 mg

y=ax+b

dimana y = Absorbansi Sampel
x = Konsentrasi

y =0,0194x + 0,1978

0,719 =0,0194x + 0,1978

0,719 -0,1978
X = T00194

X = 26,86 mg/mL
konsentrasi (%)
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Lampiran 4. Dokumentasi penelitian

Gambar

Keterangan

Penimbangan Sampel

Tepung jagung

il“wﬁlbﬂ!l

- S  ommhe -

Larutan Standar
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Vortex Larutan

Standar

Pengukuran Sampel
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Spektrofotometer
UV-Vis

Alat dan Bahan
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Lampiran 6. Surat Perohonan Penelitian
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Lampiran 7. Surat Bebas Penelitian

p
B

KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA
DIREKTORAT JENDERAL TENAGA KESEHATAN

POLITEKNIK KESEHATAN KEMENKES MEDAN

J1. Jamin Ginting KM. 13,5 Kel. Laucih Medan Tuntungan Kode Pos :20136
Telepon : 061-8368633 - Fax : 061-8368644
Website : www.poltekkes-medan.ac.id, email : poltekkes medan@yahoo.com

SURAT KETERANGAN BEBAS LABORATORIUM
No. 28/LTIVII2023

Kepala unit Laboratorium Terpadu Poltekkes Kemenkes Medan dengan ini menerangkan
bahwa:

Nama :Hari Cahya Wanti
NIM :P07534020055
Jurusan : Teknologi Laboratorium Medis

Perguruan Tinggi  :Poltekkes Kemenkes Medan

Benar yang namanya tersebut diatas telah menggunakan fasilitas Laboratorium Terpadu dan
telah menyelesaikan tanggungan biaya fasilitas laboratorium dalam rangka melaksanakan
penelitian karya tulis iimiah dengan judul:
“Analisis Kadar Protein Pada Tepung Jagung (Zea mays L.) Yang Diperjualbelikan
Dipasar Tradisional MMTC Kabupaten Deli Serdang”

Dibawah bimbingan/pengawasan :
Pembimbing I: Si Bulan Nasution, S.T, M.Kes

Demikian surat keterangan ini dibuat, agar dapat digunakan semestinya.

Medan, 31 Juli 2023
Kepala unit Laboratorium Terpadu

o}

(Gabriella Septiani Nasution, SKM, M.Si)
NIP. 198809122010122002
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Lampiran 8. Daftar Riwayat Hidup
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: Perempuan
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