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Lampiran 2 Scan Surat EC
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Lampiran 4 SKEMA KERJA

10 Isolat BAL Asal Tuak Nira

Persiapan Alat Dan Bahan

Perlakuan

Isolat Bakteri Asam Laktat Bakteri E. coli

Tumbuhkan dimedium cair
MRSA, diinkubasi 37oC

Tumbuhkan dimedium
padat EMB, diinkubasi
37oC

Disebar pada media NA

Lakukan dengan media agar
spot, diiinkubasi 37oC

Ukur Zona Bening
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Lampiran 5 Dokumentasi Penelitian

a. Isolat BAL asal Tuak nira b. Persiapan Isolat BAL asal Tuak Nira diMRSA

c. Hasil Peremajaan E.coli d. Proses Inokulasi BAL ke MRSB
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e.Proses inkubasi suhu 37oC f. Hasil Inkubasi E. Coli diNB

f. Hasil Inkubasi E. Coli diNB g. Hasil inkubasi BAL diMRSB
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Lampiran 6 Pembuatan Media Dan Reagensia

A. Medium deMan Rogosa Sharpe Broth (MRSB)

Media MRSB dibuat dengan cara melarutkan MRSB bubuk sebanyak 2,61

gram dalam 50 ml aquades. Media diaduk hingga larut dan homogen, kemudian

disterilisasi dengan autoklaf pasa suhu 121oC selama 1 jam, sehingga didapatkan

media MRSB yang steril. Komposisi dari media MRSB setiap liternya adalah 0,04

gram manganese sulfate, 0,2 gram magnesium sulfate,2 gram di-Potassium

hydrogen phosphate, 2 gram diammonium hydrogen citrate, 4 gram ekstrak yeast,

5 gram sodium acetate,8 gram ekstrak daging, 10 gram kasein/daging pepton, 20

gram D (+)-glucose, dan 1 ml tween 80.

B. Medium deMan Rogosa Sharpe Agar (MRSA)

Media MRSA dibuat dengan cara melarutkan MRSB bubuk sebanyak 1,71

gram dalam 25 ml aquades. Media dipanaskan dan dihomogenkan dengan

menggunakan stirrer secara bersamaan dengan menggunakan hot plate, kemudian

disterilisasi dengan autoklaf pasa suhu 121oC selama 15 menit, sehingga

didapatkan media MRSA yang steril. Komposisi dari media MRSB setiap liter

adalah 0,04 gram manganese sulfate, 0,2 gram magnesium sulfate, 1 gram tween,

80, 2 gram ammonium-hydrogencitrate, 2 gram diKalium hydrogen phosphate, 4

gram ekstrak yeast, 5 gram sodium acetate, 10 gram pepton kasein, 14 gram agar-

agar, 20 gram D (+)-glucose, dan 10 gram ekstrak daging.

C. Medium Nutrient Agar (NA)

Media NA dibuat dengan cara melarutkan NA bubuk sebanyak 6 gram dalam

250 ml aquades. Media dihomogenkan dengan stirrer sekaligus dipanaskan

dengan menggunakan hot plate, kemudian disterilisasi dengan autoklaf pasa suhu

121oC selama 1 jam, sehingga didapatkan media NA yang steril. Komposisi dari

media NA setiap liternya adalah 3 gram ekstrak daging, 5 gram pepton daging,

dan 12 gram agar.
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D. Medium Nutrient Broth (NB)

Komposisi medium Nutrient Broth (NB) terdiri dari pepton 10 gram, NaCl 5

gram, beef ekstract 3 gram. Semua bahan tersebut dilarutkan dengan aquades 41

sebanyak 500 ml dalam beaker glass sambil diaduk, dan volume digenapkan

menjadi 1000 ml dengan air limbah tekstil. Diatur pH yang berkisar antara 6,8-7,2

dan dibiarkan hingga mendidih serta homogen. Selanjutnya disterilkan pada

autoklaf 121° C dengan tekanan 1,5 atm. Medium ini akan digunakan untuk

menyeleksi keberadaan bakteri aerob dari hasil pertumbuhan koloni bakteri. Pada

medium NB, 50 % volume aquades diganti oleh air limbah sebagai media adaptasi

bagi bakteri.

E. Medium EMB

Pepton 10 gram, laktosa 5 gram, sukrosa 5 gram, dipostasium pospat 2 gram,

Eosin Y 0,4 gram, Methylene blue 0,065 gram. Cara pembuatan Timbang 1,8

gram ) bubuk Media EMB, larutkan dengan aquadest sebanyak 50 liter. Panaskan

sampai mendidih untuk melarutkan media. Sterilkan dalam autoclave pada suhu

121°C selama I jam. lalu tuangkan ke cawan petri yang sudah disterilisasi.
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