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LAMPIRAN 111

SKEMA PROSEDUR KERJA

10 Isolat BAL Persiapan Alat dan
Asal Tuak Nira Bahan

Perlakuan
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r l ) l 4 ! N
Tumbuhkan Tumbuhkan di media Tumbuhkan
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LAMPIRAN IV

PEMBUATAN MEDIA

1. Media Salmonella Shigella Agar (SSA)
Komposisi :

Ekstrak adding sapi :50r

Laktosa :10gr
Gram sodium sitrat :8,5¢r
Neutral Red : 0,0025
Gram polipepton :50r

Gram garam empedu  : 8,5 gr

Gram sodium thiosulfat : 8,5 gr

Gram agar :13,50r
Briliant Green 0,33 gr

Prosedur Kerja :

Timbang 1,5 gr bubuk SSA dan larutkan dalam 25 mL aquades sampai

homogen menggunakan hot plate. Tuang media ke cawan petri sebanyak + 25

mL secara aseptis dengan menggunakan lampu bunsen. Setelah media

membeku simpan media ke dalam lemari pendingin sampai digunakan.

2. Media de Man Rogosa Sharpe Agar (MRSA)

Komposisi :

Dextrose

Bacteriological peptone
Gram beef extract

Gram sodium acetate

Gram yeast extract

Gram dipotasium phosphate
Gram ammonium citrate

Gram tween 80

:20gr
;10 gr
:8r
:50r
S4gr
D20r
D20r
c1lor
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e Gram magnesium sulfate :0,29r

e Gram manganese sulfate 0,05 gr

e Gram bacteriological agar  : 10 gr
Prosedur Kerja :

Pembuatan media MRSA dengan cara menimbang 1,55 gr bubuk media
MRSA dalam aqudes sampai volume 25 ml lalu masukkan ke dalam erlenmeyer,
panaskan menggunakan hot plate sampai larut lalu sterilisasi menggunakan
autoklaf selama 1 jam pada tekanan 1 atm dengan suhu 121°C. Kemudian tuang
ke cawan petri dan tunggu hingga media membeku tersebut. Setelah itu, simpan

media ke dalam lemari pendingin sampai digunakan.

3. Media de Man Rogosa Sharpe Broth (MRSB)

Komposisi :
e Gram kasein/daging pepton ;10 gr
e Gram ekstrak daging ;8 gr
e Gram ekstrak yeast S4gr
e D(+) glucose 120 gr

e Garm dipotassium hydrogen phosphate : 2 gr
e Tween 800 c1ml

e Gram di-ammonium hydrogen citrate : 2 gr

e Gram sodium asetat :50r
e Gram magnesium sulfat 10,2 gr
e Gram mangan sulfat 0,04 gr

Prosedur Kerja :

Pembuatan media MRSB dengan cara menimbang 0,26 gr bubuk media
MRSB dalam aquades sampai 5 ml lalu masukkan ke dalam erlenmeyer, panaskan
menggunakan hot plate sampai larut, kemudian masukkan 5 mL ke dalam tabung
ulir lalu sterilisasi menggunakan autoklaf selama 1 jam pada tekanan 1 atm
dengan suhu 121°C. Setelah media dingin simpan media ke dalam lemari

pendingin sampai digunakan.
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4. Media Nutrient Agar (NA)
Komposisi :

e Tepungagar :15g¢r

e Pepton :10gr

e NaCl :5grm

e Beefekstrat :3gr
Prosedur Kerja:

Pembuatan media NA dengan cara menimbang 2,5 gr bubuk media MRSA
dalam aquades sampai 125 ml lalu masukkan ke dalam erlenmeyer, panaskan
menggunakan hot plate sampai larut, kemudian masukkan ke dalam lalu sterilisasi
menggunakan autoklaf selama 1 jam pada tekanan 1 atm dengan suhu 121°C.
Tuang ke petridish £ 25/petridish sampai membeku dengan aseptis di dekat lampu
bunsen. Setelah media dingin simpan media ke dalam lemari pendingin sampai

digunakan.

5. Media Nutrient Broth (NB)

Komposisi:
e Pepton :10 gr
e NaCl :50r

e Beefekstract :3gr
Prosedur Kerja

Pembuatan media NB dengan cara menimbang 0,04 gr bubuk media NB
dalam aquades sampai 5 ml lalu masukkan ke dalam erlenmeyer, panaskan
menggunakan hot plate sampai larut, kemudian masukkan 5 mL ke dalam tabung
ulir lalu sterilisasi menggunakan autoklaf selama 1 jam pada tekanan 1 atm
dengan suhu 121°C. Setelah media dingin simpan media ke dalam lemari

pendingin sampai digunakan.
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LAMPIRAN V
GAMBAR PROSES DAN HASIL PENELITIAN

Proses Pembuatan Media

Media MRSA Media SSA

Hasil Permajaan Salmonella typhi Hasil Inokulasi Salmonella typhi
pada media cair di NB

Hasil Peremajaan L.casei Hasil Inokulasi L.casei pada media
cair MRSB
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Hasil Isolat Tuak Nira Hasil Peremajaan Isolat Tuak Nira
Di Media MRSA

Isolat tuak Nira diinokulasikan ke Di inkubasi| pada suhu 37°C.

media cair MRSB

Hasil inokulasi Isolat Tuak Nira Hasil inokulasi Isolat Tuak Nira
pada media cair MRSB pada media cair MRSB
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Hasil Zona Hambat

Hasil Zona Hambat
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LAMPIRAN VI

Nama

NIM

Tempat, Tanggal Lahir
Agama

Status Dalam Keluarga

Alamat

No. Telepon/HP
Pendidikan

1. Tahun 2007-2013
2. Tahun 2013-2016
3. Tahun 2016-2019

DAFTAR RIWAYAT HIDUP

: Novela Chintyana S

: P07534020143

: Medan, 15 November 2001

: Kristen protestan

: Anak ke-2 dari 3 bersaudara

- JI. Bunga Terompet 11 A No.3 Lk
XIV Medan Selayang 11

: 0853-5959-1109

: SD Negeri 066656
: SMP Swasta Putri Cahaya
: SMA Swasta Methodist 8

IDENTITAS ORANG TUA

NAMA
Ayah
Ibu

: Jarapen Situngkir, AMK
: Rita Dewi Simanjuntak, S.Si
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LAMPIRAN VII

Dosen Pembimbing

: Febri Sembiring, S.Si, M.Si, M.Sc

Judul Proposal : SKRINING ANTIBAKTERI ISOLAT BAKTERI ASAM
LAKTAT (BAL) ASAL TUAK NIRA TERHADAP
Salmonella typhi
No. Hari, Masalah Masukan TTD Dosen
Tanggal Pembimbing
1. Kamis, | Konsultasi Judul | Mencari data terbaru
27-Okto- KTI dan masalah
2022
Z Selasa, ACC Judul KTI Skrining Antibakteri
14-Nov- Isolat Bakteri Asam
2022 Laktat (BAL) Asal
Tuak Nira Terhadap
Salmonella typhi
.2 Rabu, BAB1I Tambahkan daftar
16-Nov- Latar Belakang pustakannya
2022 “
4. Jumat, BABI Tambahkan jurnal
18-Nov- Latar Belakang penelitian terdahulu K
2022 '
5. Senin, BABII Sesuaikan teori Bab II \ /(
21-Nov- | Tinjauan Pustaka dengan judul j
2022 "
6. Jumat, BAB III Tambahkan sumber \
2-Des- | Metode Penelitian | pada prosedur kerja
2023
7. Jumat, BAB LII, dan III Tambahkan sumber \ o
13-Jan- Latar Belakang, terbaru untuk
2023 Tinjauan Pustaka, prosedur kerja
dan Metode
Penelitian /)
8. Senin, BAB III Membahas populasi )
30-Jan- | Metode Penelitian | dan sampel penelitian
2023 sesuaikan dengan 4
judul e
9. Jumat, BAB III Tambahkan //é
17-Feb- | Metode Penelitian | perhitungan koloni
2023 .
10. Sabtu, BAB I, II, dan, III | Hapus alur penelitian e
25-Feb- Latar Belakang, | dan sesuaikan dengan
2023 Tinjauan Pustaka, panduan.
dan Metode
Penelitian
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()
11. Senin, ACC Persetujuan Proposal
27-Feb- /{//
2023 8
12. Rabu, Konsultasi Membahas prosedur M \
12-Apr- Penelitian kerja BAB III
2023 :
13. | Selasa | BABIV-BABV Penambahan dan \ [
9-Mei- Pembahasan BAB IV J
2023 dan mebuat g/
kesimpulan dan saran |
14. Jumat, BABIV-BABV Penambahan dan :
12-Mei- Pembahasan Hasil V
2023 Pada BAB IV e
15. | Selasa, | BABIV-BABY, KTI di ACC \
16-Mei- | Abstrak dan Kata
2023 Pengantar
N

Medan, 15 Juni 2023

Dosen Pembipmbing

Febri Sembiring,

NIP. 199202102022031002

\
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Scan Surat Keterangan Bebas Laboratorium
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KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA
DIREKTORAT JENDERAL TENAGA KESEHATAN

POLITEKNIK KESEHATAN KEMENKES MEDAN

JI. Jamin Ginting KM. 13,5 Kel. Laucih Medan Tuntungan Kode Pos :20136
Telepon : 061-836863) - Fax : 061-8368644
Website : www.polickkes-medan.ac.id, email : polickkes_medan@yahoo.com

No. 31LTAVIN2023

Kepala unit Laboratorium Terpadu Poltekkes Kemenkes Medan dengan inl menerangkan
bahwa:

Nama :Novela Chintyana S
NIM :P07534020143
Jurusan : Teknologi Laboratonum Medis

Perguruan Tinggi  :Poltekkes Kemenkes Medan

Benar yang namanya tersebul diatas lelah menggunakan fasilitas Laboratorium Terpadu dan
telah menyelesakan langgungan biaya fasilitas laboratorium dalam rangka melaksanakan
penelitan karya tulis iimiah dengan judul:
*Skrining Antibakteri Isolat Bakteri Asam Laktat Tape Ubi Dan Tuak Nira Terhadap
Salmanella typhi”
Dbawah bimbingan/pengawasan :
Pembimbing I: Febri Sembiring, S.Si, M.Si, M.Sc

Demkian surat keterangan ini dibual, agar dapal digunakan semestinya.

Medan, 31 Juli 2023
Kepala unit Laboratorium Terpadu
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(Gabrella Septiani Nasution, SKM, M.Si)
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