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Lampiran 2 

Surat Permohonan Penelitian 
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Lampiran 3  

Surat Keterangan Bebas Laboratorium 
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Lampiran 4 

Perhitungan 
Membuat 500 mL etanol 80% 

dari etanol 96% 

   M1 × V1 = M2 × V2 

96% × V1 = 80% × 500 mL 

V1 = 80% × 500 mL 

         96% 

     = 40.000 

  96 

           = 416,7 mL etanol 96% 

ditambahkan aquades sampai 500 mL 

 

Membuat 1% HCl dari 500 mL etanol 

80% menggunakan HCl 37% 

   M1 × V1 = M2 × V2 

37% × V1 = 1% × 500 mL 

V1 = 1% × 500 mL 

         37% 

     = 500 

             37 

           = 13,5 mL HCl 37% dalam 

500 mL etanol 80% 

 

Membuat 0,025 mol/L KCl buffer 

pH 1.0, 50 mL 

      M = massa ×  1000 

               Mr          mL 

0,025 =   m   × 1000   =   m 

  74,5      50    3,72 

      m = 0,025 × 3,72 

      m = 0,093 gram dilarutkan dalam 

50 mL aquades 

 

Membuat 0,4 mol/L CH3CO2Na 

buffer pH 4.5, 50 mL 

   M = massa ×  1000 

             Mr          mL 

0,04 =  m  × 1000   =    m 

    82      50     4,1 

    m = 0,04 × 4,1 

    m = 1,64 gram dilarutkan dalam 50 

mL aquades 

 

Membuat HCl 1N 

Dik: Berat jenis HCl: 1,19 g/mL 

         Berat molekul: 36,5 g/mol 

         Valensi; 1  

Normalitas:  

N = (10 × % × Berat Jenis).(Valensi)  

                        BM 

    = (10 × 37% × 1,19).(1)  = 440,3 

          36,5                     36,5 

    = 12,06 N 

 

Dik: N1: 12,06N, N2: 1N, V2: 100 mL 

Dit:  V1: x 

     N1 × V1 = N2 × V2 

12,06 × V1 = 1 × 100 

             V1 = 1 × 100 

                      12,06 

             V1 = 8,3 mL HCl diencerkan 

dengan 91,7 aquades 

Membuat media TSB 150 mL 

M1 × V2 = M2 × V2 

M2 = M1 × V2 = 30 × 150 

               V1          1000 

     = 4,5 gram 

 

Membuat KOH 30% 

%(m/m) = massa KOH 

                  Volume air 

      30% = massa KOH   = 6 gram 

                      20 mL 

 

Konsentrasi antosianin kulit terong ungu 

A = [(Abs 530 nm – Abs 700 nm) pH 1.0] – [(Abs 530 nm – Abs 700 nm) pH 4.5] 

   = (2,505 - 0,010) - (2,046 – 0,014) 

   = 2,495 – 2,032 = 0,46 

Total antosianin = A × MW × DF × 1000 

           Є × L 

     = 0,46 × 449,2 × 5 × 1000     = 38,4 mg/L 

                                        26.900 × 1 
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Lampiran 5 

Dokumentasi Kegiatan 
Penimbangan kulit terong ungu 

 

 

Penuangan pelarut pada kulit terong ungu 

 

 

Sentrifuse ekstrak 8000 x g, 15 menit 

 

 

Rotary vacuum evaporator ekstrak, 35°C 

 

 

 

Pembuatan media TSB 

 

 

Penuangan media NA untuk peremajaan 

E.coli 
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Penimbangan BCP 0,04% 

 

 

 

 

Adjust pH ekstrak dengan pH meter 

 

 

 

Pembuatan buffer KCl pH 1.0 

 

 

Pembuatan buffer CH3CO2Na pH 4.5 

 

 

Ekstrak kulit terong ungu 

ditambahkan dengan buffer 

 

 

 

Pengoprasian spektrofotometer UV-Vis 

 

 



 

32 

 

Lampiran 6 

Pembuatan Rangkaian pH Ekstrak Yang Ditambahkan Dengan 

Media TSB 
 
 

EKSTRAK KULIT TERONG UNGU (3 mL) + MEDIA TSB (10 mL) + KOH 30% 

  pH 2           pH 3    pH 4         pH 5  pH 6        pH 7  pH 8             pH 9 

        

 

 

 

 

 

EKSTRAK KULIT TERONG UNGU (2 mL) + MEDIA TSB (10 mL) + KOH 30% 

pH 2  pH 3        pH 4      pH 5  pH 6      pH 7           pH 8         pH 9 
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EKSTRAK KULIT TERONG UNGU (1 mL) + MEDIA TSB (10 mL) + KOH 30% 

   pH 2      pH 3 pH 4       pH 5      pH 6            pH 7       pH 8         pH 9 

        

 

 

 

 

 

EKSTRAK KULIT TERONG UNGU (0.5 mL) + MEDIA TSB (10 mL) + KOH 30% 

         pH 3            pH 4        pH 5        pH 6     pH 7   pH 8         pH 9 
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Lampiran 7 

Hasil Uji 
 

Pengujian ekstrak ditambahkan pada media 

        

B1.1         T1.1              T1.2 

      

T1.3    T1.4 

Gambar 1 Perubahan warna media, Keterangan: A: Media diadjust pH 7 

sebelum autoclave, B: Media setelah autoclave, C: Media setelah 

inkubasi 

Ket: B1.1: Kontrol 0,5 mL, T1.1: Ekstrak 3 mL, T1.2: Ekstrak 2 mL, T1.3 

Ekstrak 1 mL, T1.4: Ekstrak 0,5 mL 

 

Pengujian ekstrak ditambahkan setelah bakteri tumbuh 

        

B2.1   T2.1   T3.1 

A B C A 

A A B B 

B C 

C C 

A C 

A A B B A B 
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T3.2   T3.3 

Gambar 2 Hasil ekstrak ditambahkan setelah bakteri tumbuh. Keterangan: A: 

Media sebelum ekstrak ditambahkan, B: Reaksi setelah ekstrak 

ditambahkan 

Ket: B2.1: Kontrol 1 mL, T2.1: Ekstrak 2-3 tetes, T2.2: Ekstrak 0,5 mL, T2.3: 

Ekstrak 1 mL

A A B B 
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Lampiran 8 
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Lampiran 10  
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