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Penelitian Alternatif pH Indikator Pertumbuhan Bakteri

Dengan ini saya memohon izin kepada Direktur Poltekkes Kemenkes Medan untuk difasilitasi
penelitian di Laboratorium Terpadu Poltekkes Kemenkes Medan dalam menyelesaikan

penelitian,

Demikianlah surat Permohonan saya sampaikan, atas perhatiannya saya ucapkan

terimakasin.

Mengetahul Medan, 22 April 2024
Dosen Pembimbing Mahasiswa

l l?
l\\vkwa iy \

({ Wenni Oktariani Purba )
NIP 199202102022031002 P07534021149

27



Lampiran 3
Surat Keterangan Bebas Laboratorium

Kementerian Kesehatan
Poltekkes Medan

' nkes Unil Laboratorium Terpadu
Kel l Ie & ntan Jamin Ginlir KM 1t
Meochiany, Summbs i Wi s 20101/

| 001 RIB0BID
©  Witns Spotiakbes anndan wc od

n Be
No YK.0503/VIl/1972024

Kepala umt Laboratorum Terpadu Poltekkes Kemenkes Medan dengan in1 menerangkan bahwa

Nama Wenni Oktariani Purba

NIM/NIP/NIDN | PO7334021149
Jurusan TEKNOLOGI LABORATORIUM MEDIS

Instansi POLITEKNIN KESEHATAN MEDAN

Benar yang namanya tersebut diatas telah menggunakan fasilitas Laboratorium Terpadu dan telah
menyelesaikan tanggungan biaya fisilitas laboratonum dalam rangka melaksanakan penelitian karya tulis
imiah dengan yudul

“Potens: Kult Terong Ungu (Solanum melongena 1.) Sebagai Alternatif pH Indikator Pertumbuhan
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Lampiran 4
Perhitungan

Membuat 500 mL etanol 80%
dari etanol 96%
M1 x Vi=Mzx V;
96% x V1=80% x 500 mL
V1=80% x 500 mL
96%
=40.000
96
= 416,7 mL etanol 96%
ditambahkan aquades sampai 500 mL

Membuat 0,025 mol/L KCI buffer
pH 1.0, 50 mL

M = massa x 1000

Mr mL
0,025= m x1000 = m
745 50 3,72

m =0,025 x 3,72

m = 0,093 gram dilarutkan dalam
50 mL aquades

Membuat HCI 1N
Dik: Berat jenis HCI: 1,19 g/mL
Berat molekul: 36,5 g/mol

Valensi; 1
Normalitas:
N = (10 x % x Berat Jenis).(Valensi)
BM
= (10 x 37% x 1,19).(1) =440,3
36,5 36,5
=12,06 N

Membuat media TSB 150 mL
M1 x V2 =Mz x V>
Mz =M1 x Vo =30 x 150
V1 1000
=4,5gram

Membuat 1% HCI dari 500 mL etanol
80% menggunakan HCI 37%
M1xVi=M2x V>
37% x V1= 1% x 500 mL
V1= 1% x 500 mL
37%
=500
37
= 13,5 mL HCI 37% dalam
500 mL etanol 80%

Membuat 0,4 mol/lL CH3CO:2Na
buffer pH 4.5, 50 mL
M = massa x 1000

Mr mL
0,04=m x1000 = m
82 50 41
m=0,04 x4,1

m = 1,64 gram dilarutkan dalam 50
mL aquades

Dik: N1: 12,06N, N2: 1N, V2: 100 mL
Dit: V1: X
N1x Vi=N2xV,

12,06 x V1=1x 100

V1=1x 100

12,06

V1 = 8,3 mL HCI diencerkan

dengan 91,7 aquades

Membuat KOH 30%
%(m/m) = massa KOH

Volume air
30% = massa KOH =6 gram
20 mL

Konsentrasi antosianin kulit terong ungu
A =[(Abs 530 nm — Abs 700 nm) pH 1.0] — [(Abs 530 nm — Abs 700 nm) pH 4.5]

= (2,505 - 0,010) - (2,046 — 0,014)
= 2,495 — 2,032 = 0,46

Total antosianin = A x MW x DF x 1000

€xL

= 0,46 x 449,2 x 5 x 1000

= 38,4 mg/L

26.900 x 1
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Lampiran 5

Dokumentasi Kegiatan
Penimbangan kulit terong ungu Penuangan pelarut pada kulit terong ungu

Penuangan media NA untuk peremajaan

Pembuatan media TSB ]
E.coli
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Penimbangan BCP 0,04% Adjust pH ekstrak dengan pH meter

R - -, |

Pembuatan buffer KCI pH 1.0 Pembuatan buffer CH3sCO2Na pH 4.5

Ekstrak kulit terong ungu
ditambahkan dengan buffer Pengoprasian spektrofotometer UV-Vis
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Lampiran 6
Pembuatan Rangkaian pH Ekstrak Yang Ditambahkan Dengan
Media TSB

EKSTRAK KULIT TERONG UNGU (3 mL) + MEDIA TSB (10 mL) + KOH 30%
pH 2 pH 3 pH 4 pH5 pH 6 pH 7 pH 8 pH9

i

EKSTRAK KULIT TERONG UNGU (2 mL) + MEDIA TSB (10 mL) + KOH 30%
pH 2 pH 3 pH 4 pH5 pH 6 pH 7 pH 8 pH9

i B y |
mmm
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EKSTRAK KULIT TERONG UNGU (1 mL) + MEDIA TSB (10 mL) + KOH 30%
pH 2 pH 3 pH 4 pH 5 pH 6 pH 7 pH 8 pH 9

EKSTRAK KULIT TERONG UNGU (0.5 mL) + MEDIA TSB (10 mL) + KOH 30%
pH 3 pH 4 pH5 pH 6 pH 7 pH 8 pH 9
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Lampiran 7
Hasil Uji

Pengujian ekstrak ditambahkan pada media
- [ L ! 1

T1.3 T1.4
Gambar 1 Perubahan warna media, Keterangan: A: Media diadjust pH 7
sebelum autoclave, B: Media setelah autoclave, C: Media setelah
inkubasi
Ket: B1.1: Kontrol 0,5 mL, T1.1: Ekstrak 3 mL, T1.2: Ekstrak 2 mL, T1.3
Ekstrak 1 mL, T1.4: Ekstrak 0,5 mL

Pengujian ekstrak ditambahkan setelah bakteri tumbuh

B2.1 T2.1 T3.1
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T3.2 T3.3
Gambar 2 Hasil ekstrak ditambahkan setelah bakteri tumbuh. Keterangan: A:

Media sebelum ekstrak ditambahkan, B: Reaksi setelah ekstrak
ditambahkan
Ket: B2.1: Kontrol 1 mL, T2.1: Ekstrak 2-3 tetes, T2.2: Ekstrak 0,5 mL, T2.3:
Ekstrak 1 mL
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Lampiran 8
Kartu Bimbingan Karya Tulis limiah
T.A. 2023/2024

Nama : Wenni Oktariani Purba
NIM : P07534021149
Dosen Pembimbing  : Febri Sembiring S.Si, M.Si
Judul : Potensi Kulit Terong Ungu (Solanum melongena L..)
Sebagai Alternatif pH Indikator Pertumbuhan Bakteri
No Hari/Tanggal Materi Bimbingan l;:n ii?n(;;;
1. | 26 Januari 2024 Pengajuan Judul KTI Vi 'g
2. | 30 Januari 2024 ACC Judul KTI l ' x
3. | 6 Februari 2024 Konsul Bab I U / [
4. | 22 Februari 2024 Konsul Bab I — Bab II 4 \ 2
5. | 6 Maret 2024 Konsul Bab 111 A
6. | 14 Maret 2024 Konsul Bab I-111 L
7. 18 Maret 2024 Revisi Bab I-1II ' /] ‘
8. | 22 Maret 2024 ACC Proposal 7
9. | 28 Maret 2024 Revisi Proposal ) jom
10.| 11Juni2024 | Konsul BabIV—BabV ¥
11| 11Juni2024 | Konsul Babl-BabV s 4;
12. 11 Juni 2024 ACC KTI ,(1(

NIP. 9920210202203 1002
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Lampiran 9

Riwayat Hidup Penulis

Wenni Oktariani Purba
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