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Lampiran 4. Formulir Uji Organoleptik

Nama Panelis

Tangal Pengujian

Instruksi

tekstur, rasa, dan aroma mie kering dengan substitusi daun brokoli pada

Formulir Uji Organoleptik

Berilah penilaian anda terhadap warna,

setiap kode berdasarkan tingkat kesukaan yang anda anggap paling

cocok. Pada setiap kode bahan yang akan dicicip, minum air putih terlebih

dahulu. Nyatakan penilaian anda pada kolom yang tersedia dengan angka

dengan skala sebagai berikut :

a.

b
C.
d.
e

Amat sangat suka
Sangat suka
Suka

Kurang suka
Tidak suka

:5

R N W b

No.

Kode Bahan

Komponen Yang Dinilai

Warna

Tekstur

Aroma

Rasa

0,677

0,912

0,055

0,160

0,486

o g B W N

0,149
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Lampiran 5. Nilai Rata-Rata Uji Organoleptik

Nilai Rata-Rata Uji Organoleptik

1. Warna

Mean

Cc2

C1

Mean

B2

Bl

A2 | Mean

No | Al

10
11
12

13
14
15
16
17

18
19
20
21

22
23
24
25
26
27

28
29

30
31

32

33
34

35
36

37

38
39
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3,33

3,99

3,48

40

41

42

43
44
45

46

47

48
49

50
51

52

53
54
55
56

57

58
59
60

Rata-Rata
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2. Aroma

Mean

C2

C1

Mean

B2

Bl

A2 | Mean

No | Al

10
11
12

13
14
15
16
17
18
19
20
21

22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

32

33
34

35

36

37

38
39
40
41

42

43
44
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3,63

3,97

3,36

45

46

47

48
49
50
51

52

53
54
55
56

57

58
59
60

Rata-Rata
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3. Tekstur
No | Al

Mean

C2

C1

Mean

B2

Bl

A2 | Mean

10
11

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21

22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

32

33
34

35

36

37

38
39
40
41

42

43
44
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3,60

3,78

3,41

45

46

47

48
49
50
51

52

53
54
55
56

57

58
59
60

Rata-Rata
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4. Rasa
No | Al

Mean

C2

C1

Mean

B2

Bl

A2 | Mean

10
11
12

13
14
15
16
17

18
19
20
21

22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

32

33
34

35

36

37

38
39
40
41

42

43
44
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3,16

4,05

3,49

45

46

47

48
49
50
51

52

53
54
55
56

57

58
59
60

Rata-Rata
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Lampiran 6. Anova dan Duncan

ANOVA
Sum of
Squares df Mean Square F Sig.
Warna  Between Groups 18.900 2 9.450 15.028 .000
Within Groups 111.300 177 629
Total 130.200 179
Aroma Between Groups 11.078 2 5539 9.708 .000
Within Groups 100.983 177 57
Total 112.061 179
Tekstur Between Groups 6.144 2 3.072 5167 .007
Within Groups 105.250 177 5095
Total 111.394 179
Rasa Between Groups 24578 2 12.289 20017 .000
Within Groups 108.667 177 614
Total 133.244 179
Duncan
Warna
Warna
Duncan?®
Subsetfor alpha=0.05
Perlakuan N 1 2
C_D:486 &0.148 60 3.4667
A 067780912 80 36167
B_0.055 & 0.160 60 42167
Sig. 302 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are

displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.

70



Aroma

Tekstur

Rasa

Aroma
Duncan?®
Subsetfor alpha=0.05
Perlakuan N 1 2
LO.GTI' &0.912 60 3.6000
C_0486&0.149 60 3.8167
B_0.055 & 0,160 60 4.2000
Sig. 118 1.000
Means for groups in homogeneous subsets are
displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.

Tekstur
Duncan®
Subsetfor alpha=0.05
Perlakuan N 1 2
A_D.677 &0.912 80 35833
C_D4B6&0.149 60 3.7667 3.7667
B_0.055 & 0.160 60 40333
Sig. 195 .060

Means for groups in homogeneous subsets are
displayed.

a, Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.

Rasa

Duncan?®
Subsetforalpha=0.05

Perlakuan N 1 2 3
C_0.486 &0.143 60 33333
A_06778&0912 60 3.7000
B_0.055& 0,160 60 [ 4.2333
Sig. 1.000 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.
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Lampiran 7. Hasil Uji Mutu Kimia

SIG %

28.1/F-PP Revisi §
No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kalsium (Ca) mg/100g 246.11 239.95 - 18-13-1/MU/SMM-SIG
(ICP OES)
2 Kadar Abu % 3.81 3.89 - SNI 8217-2015 lampiran
Ab
3 Energi Dari Lemak Kcal/100 g 27.54 28.89 - 18-8-9/MU/SMM-SIG
(perhitungan)
4 Kadar Lemak Total % 3.06 KA 2 18-8-5/MU (Gravimetri)
Kadar Air % 10.03 10.22 - SNI 8217-2015 lampiran
A3
6 Energi Total Kcal/100 g 359.94 359.61 - 18-8-9/MU/SMM-SIG
(perhitungan)
Karbohidrat (By Difference) % 68.62 67.80 - 18-8-9/MU (perhitungan)
Kadar Protein % 14.48 14.88 - 18-8-31/MU (Titrimetri)
Serat Pangan % 8.74 8.58 - 18-8-6-2/MU (Enzimatis
Gravimetri)
Bogor, 09 Januari 2025
PT. Saraswanti Indo Genet€ch
Dwi Yulianto Laksono, S.Si
General Laboratory Manager
9G Laboratory (1st Location) SIG Laboratory (2nd Location)
GrahaSIG JI. Rasamala No. 20 Taman JI. Semeru B Ruko No.21
Yasmin Bogor 16113 Menteng Bogor Result Of Analysis | Page 2 of 2
Phone. +62 251 7532348
9G Laboratory (3rd Location) SIG Laboratory (4th Location) e i
JI. Raya Cifor RT 03RW 08 JI Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec. - s aaryias) satmiec.
Bubulak Bogor Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268 m’::;wmnsmm
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Lampiran 8. Dokumentasi Pembuatan Tepung Daun Brokoli

Berat Dbersih Prosen Daun brokoli

daun brokoli : blansing daun letakkan dalam

4,08 kg brokoli selama Loyang cabinet
1 menit dryer

Daun  brokoli Daun  brokoli Masukkan Loyang
kering  yang kering ke dalam cabinet
digiling dryer

menjadi

tepung daun
brokoli.
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Lampiran 9. Dokumentasi Pembuatan Mie Kering Substitusi Tepung
Daun Brokoli

=

a) Perlakuan A : 95% Tepung terigu + 5% Tepung daun brokoli

c) Perlakuan C : 85% Tepung terigu + 15% Tepung daun b

rokoli

S .
“
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Lampiran 10. Dokumentasi Uji Mutu Organoleptik

75



76



Lampiran 11. Daftar Riwayat Hidup

DAFTAR RIWAYAT HIDUP

Nama Lengkap . Wildatul Khairi
Tempat, Tanggal Lahir . Kebun Lada, 12 Mei 2003
Jumlah Anggota Keluarga . 4 Orang
Alamat . JI. Seiya Lingkungan V Kebun Lada
Hinai Langkat Sumatera Utara
No Hp/Telpon : 081370731240
Riwayat Pendidikan : 1. TK Afroh Albi Hinai
2. SDN 050712
3. MTsN 3 Langkat
4. MAN 2 Langkat
5. Poltekkes Kemenkes Medan
Hoby . Memasak
Moto . Selama ada keyakinan, semua akan

menjadi mungkin.
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Lampiran 12, Pernyataan

PERNYATAAN

/a yang bertanda tangan dibawah i -
Saya yailx

4 - Wildatul Khajr
a
Sﬁg’ ' PO1031221054

yatakan bahwa data penelitian yang terdapat di gkri
Men

PSi saya adalah
ar saya ambil dan bila tidak saya bersedia mengikuti
ben

Ujian ulang,

Yang membuat pernyataan

(Wildatul Khairi)
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