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Lampiran 1 

PERHITUNGAN 

1. Perhitungan Reagensia 

A. Pengenceran HCl 10% 

HCl yang tersedia 37%, maka volume HCl yang diambil: 

 V1 . N1 = V2 . N2 

 300 ml .  10% =  V2 . 37% 

  V2  =  
    

  
 

     = 81,1 ml 

B. BaCl2 10% 

= 
  

   
 x 300 ml 

= 30 g 

C. NaNO2 10% 

= 
  

   
 x 300 ml 

= 30 g 

2. Penetapan Kadar Siklamat 

Kadar siklamat (%) = 
     

            
 x 100% 

Keterangan:  

a = massa kertas saring (gram) 

b = massa kertas saring + endapan (gram) 

A. Sampel C (Teh Manis IRT) 

Massa Kertas Saring (a) = 1,2505 g 

Massa Kertas Saring + Endapan (b) = 1,3654 g 

Perhitungan Kadar Siklamat (%): 

Kadar siklamat C (%) = 
               

    
 x 100% 
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  = 0,2280% 

Setara dengan 0,00228 g dalam 1 g larutan sampel. Takaran dalam kemasan 

152,44 g, jadi= 
        

  
 x 0,002280 g =  0,347 g 

Natrium siklamat yang terkandung dalam kemasan adalah 347 mg 

 

B. Sampel D (X-Teh) 

Massa Kertas Saring (a) = 1,2505 g 

Massa Kertas Saring + Endapan (b) = 1,3544 g  

Perhitungan Kadar Siklamat (%): 

Kadar siklamat C (%) = 
               

    
 x 100% 

  = 0,2078% 

Setara dengan 0,002078 g dalam 1 g larutan sampel. Takaran dalam kemasan 

148,19 g, jadi= 
        

  
 x 0,002078 g =  0,308 g 

Natrium siklamat yang terkandung dalam kemasan adalah 308 mg 
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Lampiran 2 

GAMBAR SAMPEL PENELITIAN 

 

 

 

 

 
 
 
Keterangan Gambar:  

A. Teh Rio Gula Batu 
B. Teh Rio Madu 
C. Teh Manis IRT 
D. X-Teh 
E. Mountea Apel 
F. Mountea Blackcurrant 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Keterangan Gambar: 

G. Endapan Pembanding I (Sampel + Na. Siklamat) 
H. Endapan Pembanding II (Na. Siklamat) 
I. Endapan Sampel C 
J. Endapan Sampel D 

  

A B C 

 

D E F 

G H I 
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Keterangan Gambar:  

K. Hasil Pengeringan Endapan Sampel C 
L. Hasil Pengeringan Endapan Sampel D 

 

 

 

 

 

 

 
Keterangan Gambar: 

M. Nyala Api Pembanding 
N. Nyala Api Sampel C 
O. Nyala Api Sampel D 

 

 

 

 

 

Keterangan Gambar: 

P. Kristal Siklamat 

Q. Kristal Sampel C 

R. Kristal Sampel D 

K L 

M N O 

P Q R 
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Lampiran 3 

PERKA BPOM NO. 4 TAHUN 2014 
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Lampiran 4 

PERKA BPOM NO. 1 TAHUN 2015 
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Lampiran 5 

SNI 01 - 2893 – 1992 
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Lampiran 6 

SURAT PENGANTAR PRAKTIK LABORATORIUM 
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Lampiran 7 

KARTU LAPORAN PERTEMUAN BIMBINGAN KTI 
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