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Lampiran 1. Surat pernyataan Bersedia Menjadi Panelis Penelitian 

SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN SEBAGAI PANELIS 

DALAM UJI ORGANOLEPTIK 

Saya yang bertanda tangan di bawah ini: 

Nama : 

Nim : 

Kelas : 

Umur : 

Menyatakan bersedia menjadi panelis uji organoleptic dalam 

penelitian dari Nurul Aziza dengan judul “Pengaruh Penambahan Serbuk 

Angkak Terhadap Mutu Tempe Gembus” telah memenuhi kriteria sebagai 

panelis, yaitu sebagai berikut: 

1. Sehat jasmani dan rohani. 

2. Menyatakan ketersediaan menjadi panelis. 

3. Sudah mendapatkan penjelasan dari peneliti mengenai tujuan 

penelitian. 

Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak membahayakan diri saya, identitas 

dan jawaban yang saya berikan dijaga kerahasiaannya dan hanya 

digunakan sebagai bahan penelitian. 

Demikian surat pernyataan ini sana tanda tangani dengan sadar dan 

tanpa paksaan dari pihak manapun. 

Lubuk Pakam……………….. 

 

 

-…………………. 

Panelis 
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Lampiran 2. Form Uji Organoleptik 

FORM UJI ORGANOLEPTIK TEMPE GEMBUS  
 

Nama panelis : 

 

Tanggal pengujian : 

 

Instruksi  : Berilah penilaian anda terhadap warna, tekstur, rasa, 

dan aroma Tempe Gembus pada setiap kode berdasarkan tingkat 

kesukaan yang anda anggap paling cocok. Pada setiap panelis yang akan 

mencicipi, minum air putih terlebih dahulu. Nyatakan penilaian anda dengan 

skala sebagai berikut: 

Amat sangat suka : 5 

Sangat suka          : 4 

Suka                      : 3 

Kurang suka          : 2  

Tidak suka             : 1 

 

No Kode Bahan Komponen Yang Dinilai 

Warna Tekstur Rasa Aroma 

1 0,004     

2 0,204     

3 0,208     

4 0,404     

5 0,686     

6 0,785     
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Lampiran 3. Rata – Rata Hasil Penelitian Pengaruh Penambahan 
Serbuk Angkak Terhadap Mutu Organoleptic Tempe Gembus 
Berdasarkan Warna. 

Rata – Rata Hasil Penelitian Pengaruh Penambahan Serbuk Angkak Terhadap 
Mutu Organoleptic Tempe Gembus Berdasarkan Warna 

Jenis Perlakuan 

No. Panelis A1 A2 Rata -
Rata B1 B2 Rata -

Rata C1 C2 Rata -
Rata 

1. AP 4 3 3,5 4 3 3,5 4 3 3,5 
2. RM 3 4 3,5 4 4 4 3 3 3 
3. EP 4 4 4 3 3 3 3 3 3 
4. ZA 5 5 5 5 5 5 4 4 4 
5. AS 4 4 4 4 4 4 3 4 3,5 
6. WA 4 4 4 4 4 4 4 3 3,5 
7. RN 4 4 4 5 4 4,5 4 3 3,5 
8. DA 3 4 3,5 4 3 3,5 3 3 3 
9. SA 4 5 4,5 5 4 4,5 4 4 4 

10. JS 3 5 4 4 4 4 4 3 3,5 
11. ER 3 5 4 5 3 4 3 3 3 
12. PM 5 5 5 5 5 5 4 4 4 
13. SN 3 4 3,5 4 3 3,5 4 4 4 
14. SS 5 5 5 4 5 4,5 4 3 3,5 
15. NA 4 5 4,5 5 4 4,5 4 4 4 
16. NM 4 4 4 4 3 3,5 4 3 3,5 
17. YT 4 4 4 4 3 3,5 4 4 4 
18. AA 3 3 3 3 3 3 3 3 3 
19. FH 3 5 4 5 3 4 4 3 3,5 
20. RP 5 5 5 5 5 5 4 4 4 
21. OT 3 4 3,5 5 3 4 3 3 3 
22. MB 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
23. RH 4 5 4,5 4 5 4,5 3 3 3 
24. DS 3 3 3 4 3 3,5 3 3 3 
25. PH 4 5 4,5 5 4 4,5 4 5 4,5 
26. YR 5 5 5 5 4 4,5 4 3 3,5 
27. HR 4 4 4 4 5 4,5 4 3 3,5 
28. AS 4 5 4,5 4 4 4 3 4 3,5 
29. CA 4 3 3,5 4 4 4 3 4 3,5 
30. AR 3 5 4 4 3 3,5 3 4 3,5 

 Jumlah 115 130 122,6 129 114 121,5 108 104 106 
 Rata-

Rata 3,83 4,33 4,08 4,3 3,8 4,05 3,6 3,47 3,533333 
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ANOVA 
Tingkat Kesukaan Warna 

 
Sum of 
Squares 

df 
Mean 

Square 
F Sig. 

Between 
Groups 

23,000 29 ,793 4,138 ,000 

Within Groups 11,500 60 ,192   
Total 34,500 89    

 

 

Duncan  
Tingkat Kesukaan Warna 

Perlakuan N 
Subset 

1 2 3 
C 30 3,533   
B 30  4,050  
A 30   4,080 

Sig.  1,000 1,000 1,000 
Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 
 Based on observed means. 
 The error term is Mean Square(Error) = ,095. 
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000. 
b. Alpha = 0,05. 
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Lampiran 4. Rata – Rata Hasil Penelitian Pengaruh Penambahan 
Serbuk Angkak Terhadap Mutu Organoleptic Tempe Gembus 
Berdasarkan Rasa. 

Rata – Rata Hasil Penelitian Pengaruh Penambahan Serbuk Angkak Terhadap 
Mutu Organoleptic Tempe Gembus Berdasarkan Rasa 

Jenis Perlakuan 

No. Panelis A1 A2 Rata -Rata B1 B2 Rata -
Rata C1 C2 Rata -

Rata 
1. AP 3 3 3 4 3 3,5 3 3 3 
2. RM 4 4 4 4 5 4,5 4 4 4 
3. EP 3 4 3,5 4 4 4 3 3 3 
4. ZA 5 5 5 5 5 5 5 5 5 
5. AS 4 3 3,5 5 5 5 3 4 3,5 
6. WA 3 4 3,5 3 3 3 3 3 3 
7. RN 4 4 4 3 4 3,5 4 4 4 
8. DA 3 4 3,5 4 3 3,5 3 3 3 
9. SA 3 5 4 5 4 4,5 3 4 3,5 

10. JS 3 4 3,5 5 4 4,5 3 3 3 
11. ER 3 5 4 5 3 4 3 3 3 
12. PM 5 5 5 4 4 4 4 4 4 
13. SN 3 4 3,5 4 3 3,5 3 3 3 
14. SS 5 5 5 4 4 4 4 4 4 
15. NA 4 5 4,5 5 3 4 5 5 5 
16. NM 3 4 3,5 4 3 3,5 3 3 3 
17. YT 3 4 3,5 4 3 3,5 3 3 3 
18. AA 4 5 4,5 5 4 4,5 4 4 4 
19. FH 3 5 4 4 3 3,5 4 4 4 
20. RP 4 5 4,5 5 3 4 3 3 3 
21. OT 3 5 4 4 3 3,5 5 3 4 
22. MB 4 5 4,5 4 3 3,5 3 4 3,5 
23. RH 3 3 3 3 3 3 3 3 3 
24. DS 3 4 3,5 5 4 4,5 3 4 3,5 
25. PH 3 4 3,5 5 3 4 4 4 4 
26. YR 4 5 4,5 4 4 4 5 5 5 
27. HR 4 5 4,5 5 4 4,5 4 4 4 
28. AS 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
29. CA 3 3 3 3 3 3 4 4 4 
30. AR 3 5 4 5 3 4 3 3 3 

 Jumlah 106 130 118 128 107 117,5 108 110 109 
 Rata-

Rata 3,5 4,3 3,93333333 4,3 3,6 3,9166667 3,6 3,67 3,633333 
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ANOVA 
Tingkat Kesukaan Rasa 

 
Sum of 
Squares 

df 
Mean 

Square 
F Sig. 

Between 
Groups 

19,414 29 ,669 3,171 ,000 

Within Groups 12,667 60 ,211   
Total 32,081 89    

  

 

Duncan 
Tingkat Kesukaan Rasa 

Perlakuan N 
Subset 

1 2 
C 30 3,633  
B 30  3,917 
A 30  3,933 
Sig.  1,000 ,882 
Means for groups in homogeneous subsets are 
displayed. 
 Based on observed means. 
 The error term is Mean Square(Error) = ,189. 
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000. 
b. Alpha = 0,05. 
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Lampiran 5. Rata – Rata Hasil Penelitian Pengaruh Penambahan 
Serbuk Angkak Terhadap Mutu Organoleptic Tempe Gembus 
Berdasarkan Tekstur. 

Rata – Rata Hasil Penelitian Pengaruh Penambahan Serbuk Angkak Terhadap 
Mutu Organoleptic Tempe Gembus Berdasarkan Tekstur 

Jenis Perlakuan 

No. Panelis A1 A2 Rata -
Rata B1 B2 Rata -

Rata C1 C2 Rata -
Rata 

1. AP 3 4 3,5 5 4 4,5 3 3 3 
2. RM 4 3 3,5 4 5 4,5 3 3 3 
3. EP 4 4 4 3 3 3 4 3 3,5 
4. ZA 4 5 4,5 5 5 5 5 5 5 
5. AS 4 3 3,5 4 4 4 4 4 4 
6. WA 4 4 4 3 3 3 4 4 4 
7. RN 5 5 5 4 5 4,5 3 4 3,5 
8. DA 3 4 3,5 4 3 3,5 3 3 3 
9. SA 4 4 4 5 4 4,5 3 4 3,5 

10. JS 3 4 3,5 4 3 3,5 3 4 3,5 
11. ER 3 4 3,5 5 3 4 4 3 3,5 
12. PM 5 5 5 5 4 4,5 4 4 4 
13. SN 3 4 3,5 4 3 3,5 3 4 3,5 
14. SS 4 5 4,5 4 4 4 5 5 5 
15. NA 3 5 4 5 4 4,5 4 4 4 
16. NM 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
17. YT 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
18. AA 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
19. FH 4 4 4 5 3 4 3 3 3 
20. RP 3 5 4 5 4 4,5 3 3 3 
21. OT 3 5 4 5 3 4 4 5 4,5 
22. MB 4 5 4,5 5 4 4,5 4 5 4,5 
23. RH 3 4 3,5 3 3 3 3 3 3 
24. DS 3 5 4 4 4 4 3 3 3 
25. PH 4 5 4,5 5 4 4,5 3 4 3,5 
26. YR 5 5 5 5 4 4,5 5 4 4,5 
27. HR 4 5 4,5 5 4 4,5 3 3 3 
28. AS 4 4 4 4 4 4 3 4 3,5 
29. CA 4 4 4 4 3 3,5 4 4 4 
30. AR 4 5 4,5 4 3 3,5 4 4 4 

 Jumlah 113 131 122 130 112 121 109 114 111,5 
 Rata-

Rata 
3,76 4,36 4,06 4,33 3,73 4,03 3,63 3,8 3,716 
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Duncan 

Tingkat Kesukaan Tekstur 

Perlakuan  
N 

Subset 

1 2 

C 30 3,7167  

A 30  4,0333 

B 30  4,0667 

Sig.  1,000 ,765 

Means for groups in homogeneous subsets are 

displayed. Based on observed means. 

The error term is Mean Square(Error) = ,186. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000. 

b. Alpha = 0,05. 

 

 

 

ANOVA 

Tingkat Kesukaan Tekstur 
 Sum of 

Squares 
 

df 

Mean 

Square 
 
F 

 
Sig. 

Between 

Groups 
13,914 29 ,480 2,214 ,005 

Within Groups 13,000 60 ,217   

Total 26,914 89    



 
 

44  

Lampiran 6. Rata – Rata Hasil Penelitian Pengaruh Penambahan 
Serbuk Angkak Terhadap Mutu Organoleptic Tempe Gembus 
Berdasarkan Aroma. 

Rata – Rata Hasil Penelitian Pengaruh Penambahan Serbuk Angkak Terhadap 
Mutu Organoleptic Tempe Gembus Berdasarkan Aroma 

Jenis Perlakuan 

No. Panelis A1 A2 Rata -
Rata B1 B2 Rata -

Rata C1 C2 Rata -
Rata 

1. AP 4 4 4 5 4 4,5 4 3 3,5 
2. RM 3 4 3,5 3 5 4 4 3 3,5 
3. EP 3 3 3 4 3 3,5 3 3 3 
4. ZA 5 5 5 4 5 4,5 5 5 5 
5. AS 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
6. WA 4 4 4 4 4 4 3 3 3 
7. RN 4 4 4 4 4 4 3 3 3 
8. DA 3 3 3 3 3 3 3 3 3 
9. SA 4 5 4,5 4 3 3,5 4 4 4 

10. JS 4 4 4 4 3 3,5 3 3 3 
11. ER 4 5 4,5 4 4 4 3 3 3 
12. PM 4 5 4,5 4 5 4,5 4 4 4 
13. SN 3 4 3,5 4 3 3,5 3 3 3 
14. SS 4 5 4,5 4 3 3,5 5 5 5 
15. NA 4 5 4,5 5 4 4,5 5 4 4,5 
16. NM 4 5 4,5 5 4 4,5 4 4 4 
17. YT 4 5 4,5 5 4 4,5 4 5 4,5 
18. AA 3 3 3 3 3 3 3 3 3 
19. FH 3 4 3,5 4 3 3,5 3 3 3 
20. RP 3 5 4 5 4 4,5 4 3 3,5 
21. OT 3 4 3,5 5 3 4 3 5 4 
22. MB 4 5 4,5 4 4 4 4 4 4 
23. RH 3 5 4 4 4 4 4 4 4 
24. DS 3 3 3 3 3 3 3 3 3 
25. PH 3 4 3,5 4 3 3,5 3 4 3,5 
26. YR 4 5 4,5 5 5 5 4 4 4 
27. HR 4 5 4,5 4 4 4 3 4 3,5 
28. AS 5 4 4,5 5 5 5 4 5 4,5 
29. CA 3 3 3 3 4 3,5 4 3 3,5 
30. AR 3 4 3,5 4 3 3,5 3 4 3,5 

 Jumlah 109 128 118,5 123 113 118 109 111 110 
 Rata-

Rata 3,6 4,3 3,95 4,1 3,8 3,9333333 3,6 3,7 3,666667 
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ANOVA 
Tingkat Kesukaan Aroma 

 
Sum of 
Squares df 

Mean 
Square F Sig. 

Between 
Groups 

23,225 29 ,801 5,653 ,000 

Within Groups 8,500 60 ,142   
Total 31,725 89    

 

 
 

Aroma 
Duncan 

Perlakuan N 
Subset 

1 2 
C 30 3,667  
B 30  3,933 
A 30  3,950 
Sig.  1,000 ,853 
Means for groups in homogeneous 
subsets are displayed. 
 Based on observed means. 
 The error term is Mean Square(Error) = 
,120. 
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 
30,000. 
b. Alpha = 0,05. 
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Lampiran 7. Jadwal Penelitian 

JADWAL PENELITIAN 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

No Urutan Kegiatan 2024 2025 

Okt Nov Des Jan Feb Mar Apr Mei Juni 

1 Penyusunan proposal 

penelitian 

 

 

        

2 Penyerahan proposal 

penelitian 

         

3 Seminar proposal          

4 Pengajuan surat izin penelitian   
 

      

5 Uji organoleptic    
 

     

6 Pengumpulan data    
 

     

7 Pengolahan data 

 

   
 

     

8 Penyusunan karya tulis ilmiah    
 

     

9 Pegumpulan karya tulis ilmiah    
 

     

10 Seminar hasil 
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Lampiran 8. Perencanaan Biaya Penelitian 

PERENCANAAN BIAYA PENELITIAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

No Kegiatan Biaya Jumlah 

1 Bahan habis pakai  Rp.150.000 

 Print jurnal Rp.20.000  

 Print proposal Rp.60.000  

 Perbaikan Proposal Rp.20.000  

 Foto copy Rp.30.000  

2 Bahan pendukung  Rp.200.000 

 Beras angkak Rp. 50.000  

 Ampas tahu Rp.100.000  

 Ragi tempe Rp.40.000  

 Plastik kemasan tempe Rp.10.000  

3 Biaya Uji Organoleptik  Rp.65.000 

 Air mineral Rp25.000  

 Tissue Rp15.000  

 Piring Saji Rp25.000  

4 Biaya Tak Terduga Rp100.000 Rp100.000 

 Jumlah  Rp.515.000 
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Lampiran 10. Ethical Clearance 
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Lampiran 11. Surat Pernyataan Keaslian KTI  
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Lampiran 12. Daftar Riwayat Hidup 

Nama     : Nurul Aziza 

Tempat / Tgl Lahir   : Sidodadi R, 15 September 2004 

Jumlah Anggota Keluarga  : 7 orang 

Alamat    : Jl.Sudirman, Kec. Lubuk Pakam,  

  Kab. Deli Serdang, Prov. Sumatera Utara 

No Hp / Tlp    : 082284625591 

Riwayat Pendidikan  : SDS Nasional Beringin 

    SMP N1 Beringin 

  SMA N1 Lubuk Pakam 

Hobi     : Menyanyi, Memasak 
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Lampiran 13. Dokumentasi Penelitian 

1. Dokumentasi Pembuatan 

Bahan : 

     
   Ampas tahu                Ragi  Serbuk Angkak 

Perlakuan A : 

      

  
Perlakuan B : 
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Perlakuan C : 

   

  
 

2. Dokumentasi Hasil 
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3. Dokumentasi Uji Organoleptik 

    

    

    

     


