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Lampiran 5 Rekapitulasi Data Rata-rata Skor kesukaan Panelis

Rekapitulasi Data Rata-Rata Skor Kesukaan Panelis Terhadap warna
Stik Bawang Tepung Labu Kuning dengan Penambahan Tepung
Kacang Merah yang Berbeda Sebagai Makanan Cemilan Remaja

(A1) (A2) rata- (B1) (B2) rata- (C1) | (C2) | rata-
No | Nama | 0,493 | 0,645 rata 0,369 | 0,081 rata 0,127 | 0,729 | rata
1 P1 4 5 45 3 3 3 3 3 3
2 P2 5 5 5 4 4 4 4 3 3,5
3 P3 4 4 4 4 5 4,5 3 3 3
4 P4 4 4 4 3 4 3,5 4 3 3,5
5 P5 5 4 45 4 3 3,5 4 4 4
6 P6 4 4 4 4 4 4 3 3 3
7 P7 5 4 45 3 4 3,5 3 3 3
8 P8 4 4 4 4 4 4 3 4 3,5
9 P9 4 5 45 4 3 3,5 4 4 4
10 P10 4 5 45 4 4 4 3 3 3
11 P11 4 4 4 4 3 3,5 3 3 3
12 P12 5 5 5 4 4 4 4 3 3,5
13 P13 5 4 45 3 4 3,5 3 3 3
14 P14 5 5 5 4 4 4 4 4 4
15 P15 4 4 4 4 4 4 4 3 3,5
16 P16 5 5 5 3 3 3 4 4 4
17 P17 4 4 4 4 4 4 3 3 3
18 P18 5 4 4,5 5 4 45 4 4 4
19 P19 4 4 4 4 3 3,5 4 3 3,5
20 P20 5 4 45 3 4 3,5 3 3 3
21 P21 5 4 45 3 4 3,5 4 3 3,5
22 P22 4 4 4 4 3 3,5 3 4 3,5
23 P23 5 4 4,5 4 4 4 4 3 3,5
24 P24 4 5 45 4 4 4 3 3 3
25 P25 5 4 45 4 3 3,5 4 3 3,5
26 P26 4 4 4 4 3 3,5 3 4 3,5
27 P27 4 5 45 4 3 3,5 4 4 4
28 P28 4 5 45 3 4 3,5 3 3 3
29 P29 5 4 45 3 4 3,5 3 3 3
30 P30 4 5 45 4 3 3,5 3 4 3,5
Total 133 131 132 112 110 111 104 100 102
rata-
rata 4,43 4,37 4,40 3,73 3,67 3,70 3,47 | 3,33 | 3,40
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Lampiran 6 Hasil Analisis Kesukaan Panelis

Hasil analisis kesukaan panelis terhadap warna Stik Bawang Tepung
Labu Kuning dengan Penambahan Tepung Kacang Merah yang

Berbeda Sebagai Makanan Cemilan Remaja

ANOVA
Warna
df F Sig.
Sum of Mean
Squares Square
Between
Groups 16.089 2 8.044 33.222 .000
Within Groups | 24 67 87 242
Total 37.156 89
Warna
Duncan?
Perlakuan N Subset for alpha = 0.05
1 2 3
C 30 3.40
B 30 3.67
A 30 4.40
Sig. 1.000 1.000 1.000
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Lampiran 7 Rekapitulasi Data Rata-Rata Skor kesukaan Panelis

Terhadap Tekstur

Rekapitulasi Data Rata-Rata Skor Kesukaan Panelis Terhadap

Tekstur Stik Bawang Tepung Labu Kuning dengan Penambahan
Tepung Kacang Merah yang Berbeda Sebagai Makanan Cemilan

Remaja
(A1) (A2) rata- (B1) (B2) rata- (C1) (C2) rata-
Nama | 0,493 | 0,645 rata 0,369 | 0,081 rata 0,127 | 0,729 rata
P1 4 4 4 4 4 4 3 4 3,5
P2 5 4 45 4 3 3,5 4 4 4
P3 4 4 4 4 3 3,5 3 4 3,5
P4 4 5 45 3 4 3,5 4 3 3,5
P5 4 4 4 4 3 3,5 3 3 3
P6 5 4 45 4 4 4 4 4 4
P7 4 5 45 4 4 4 3 3 3
P8 4 4 4 4 4 4 4 3 3,5
P9 5 4 45 3 4 3,5 3 3 3
P10 4 5 45 4 3 3,5 4 4 4
P11 5 5 5 3 4 3,5 3 3 3
P12 5 4 45 4 4 4 4 3 3,5
P13 4 5 45 4 3 3,5 3 4 3,5
P14 5 4 45 3 4 3,5 4 3 3,5
P15 5 5 5 4 3 3,5 3 3 3
P16 5 4 45 4 4 4 3 3 3
P17 4 5 45 4 4 4 3 3 3
P18 5 5 5 3 4 3,5 4 4 4
P19 4 5 45 4 4 4 4 3 3,5
P20 5 4 45 3 4 3,5 3 4 3,5
P21 4 5 45 4 4 4 3 3 3
P22 4 4 4 4 3 3,5 4 3 3,5
P23 4 5 45 4 4 4 3 3 3
P24 4 4 4 4 3 3,5 4 4 4
P25 4 5 45 3 4 3,5 3 3 3
P26 5 4 45 4 4 4 3 4 3,5
P27 4 4 4 4 4 4 4 3 3,5
P28 5 4 45 4 4 4 4 4 4
P29 5 4 45 3 4 3,5 3 3 3
P30 5 4 45 4 4 4 4 4 4
Total 134 132 133 112 112 112 104 102 103
rata-
rata 4,47 4,40 443 3,73 3,73 3,73 3,47 3,40 3,43
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Lampiran 8 Hasil Analisis Kesukaan Panelis Terhadap Tekstur

Hasil analisis kesukaan panelis terhadap tekstur Stik Bawang
Tepung Labu Kuning dengan Penambahan Tepung Kacang Merah

yang Berbeda Sebagai Makanan Cemilan Remaja

ANOVA
Tekstur
df F Sig.
Sum of Mean
Squares Square
Between
Groups 15.800 2 7.900 30.412 .000
‘(’;"“hi" 22.600 87 260
roups
Total 38.400 89
Tekstur
Duncan?
Perlakuan N
Subset for alpha = 0.05
1 2 3
c 30 3.43
B 30 3.73
A 30 443
Sig. 1.000 1.000 1.000
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Lampiran 9 Rekapitulasi Data Rata-Rata Skor Kesukaan Panelis
Terhadap Rasa

Rekapitulasi Data Rata-Rata Skor Kesukaan Panelis Terhadap Rasa
Stik Bawang Tepung Labu Kuning dengan Penambahan Tepung
Kacang Merah yang Berbeda Sebagai Makanan Cemilan Remaja

(A1) (A2) rata- (B1) (B2) rata- (c1) (C2) rata-
No Nama 0,493 0,645 rata 0,369 0,081 rata 0,127 0,729 rata
1 P1 4 4 4 4 4 4 3 4 35
2 P2 5 4 4,5 4 3 35 4 4 4
3 P3 4 4 4 4 4 4 3 4 35
4 P4 4 5 4,5 3 4 35 4 3 35
5 P5 4 5 4,5 4 3 35 3 3 3
6 P6 5 4 4,5 4 4 4 4 4 4
7 P7 4 5 4,5 4 4 4 3 3 3
8 P8 4 5 4,5 4 4 4 4 4 4
9 P9 5 4 4,5 3 4 3,5 3 3 3
10 P10 4 5 4,5 4 3 3,5 4 4 4
11 P11 5 5 5 3 4 3,5 3 3 3
12 P12 5 4 4,5 4 4 4 4 3 35
13 P13 4 5 4,5 4 3 3,5 3 4 3,5
14 P14 5 4 4,5 4 4 4 4 3 35
15 P15 5 5 5 4 3 3,5 3 3 3
16 P16 5 4 4,5 4 4 4 3 4 3,5
17 P17 4 5 4,5 4 4 4 3 3 3
18 P18 5 4 4,5 3 4 3,5 4 4 4
19 P19 4 5 4,5 4 4 4 4 3 3,5
20 P20 5 4 4,5 3 4 3,5 3 4 35
21 P21 4 5 4,5 4 4 4 3 3 3
22 P22 4 4 4 4 3 3,5 4 3 3,5
23 P23 4 5 4,5 4 4 4 3 3 3
24 P24 4 4 4 4 3 3,5 4 4 4
25 P25 4 5 4,5 3 4 3,5 3 3 3
26 P26 5 4 4,5 4 4 4 3 4 3,5
27 P27 4 5 4,5 4 4 4 4 3 35
28 P28 5 4 4,5 4 4 4 4 4 4
29 P29 5 4 4,5 3 4 3,5 3 3 3
30 P30 5 4 4,5 4 4 4 4 4 4
Total 134 134 134 113 113 113 104 104 104
rata-
rata 4,47 4,47 4,47 3,77 3,77 3,77 3,47 3,47 3,47
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Lampiran 10 Hasil Analisis Kesukaan Panelis Terhadap Rasa

Hasil analisis kesukaan panelis terhadap rasa Stik Bawang Tepung
Labu Kuning dengan Penambahan Tepung Kacang Merah yang
Berbeda Sebagai Makanan Cemilan Remaja

ANOVA
Rasa
df F Sig.
Sum of Mean
Squares Square
Between
Groups 15.800 2 7.900 33.857 .000
Within 20.300 87 233
Groups
Total 36.100 89
Rasa
Duncan?®
Perlakuan N
Subset for alpha = 0.05
1 2 3
¢ 30 3.47
B 30 3.77
A 30 4.47
Sig. 1.000 1.000 1.000
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Lampiran 11 Rekapitulasi Data Rata-Rata Skor Kesukaan Panelis
Terhadap Aroma

Rekapitulasi Data Rata-Rata Skor Kesukaan Panelis Terhadap Aroma
Stik Bawang Tepung Labu Kuning dengan Penambahan Tepung
Kacang Merah yang Berbeda Sebagai Makanan Cemilan Remaja

(A1) (A2) rata- (B1) (B2) rata- (Cy) (C2) rata-
No Nama 0,618 0,800 rata 0,620 0,842 rata 0,327 0,442 rata
1 P1 5 5 5 4 3 3,5 4 3 3,5
2 P2 4 4 4 3 4 3,5 3 3 3
3 P3 4 4 4 4 3 3,5 4 3 3,5
4 P4 4 4 4 4 4 4 3 3 3
5 P5 5 5 5 4 4 4 3 4 3,5
6 P6 5 4 45 4 4 4 4 3 3,5
7 P7 5 4 45 4 3 3,5 4 4 4
8 P8 4 4 4 4 3 3,5 3 3 3
9 P9 5 4 45 4 4 4 4 3 3,5
10 P10 5 4 45 4 4 4 3 4 3,5
11 P11 5 5 5 4 4 4 4 3 3,5
12 P12 5 4 45 4 3 3,5 3 4 3,5
13 P13 4 5 45 4 4 4 3 4 3,5
14 P14 5 4 45 4 4 4 4 3 3,5
15 P15 4 5 45 4 3 3,5 3 4 3,5
16 P16 4 4 4 4 4 4 4 4 4
17 P17 4 4 4 4 3 3,5 4 3 3,5
18 P18 4 5 45 3 4 3,5 4 4 4
19 P19 5 5 5 4 4 4 4 3 3,5
20 P20 4 4 4 4 4 4 4 4 4
21 P21 5 5 5 4 4 4 3 3 3
22 P22 4 5 45 4 4 4 4 5 4,5
23 P23 5 4 45 4 4 4 3 4 3,5
24 P24 4 5 45 4 3 3,5 3 4 3,5
25 P25 5 4 45 4 3 3,5 4 3 3,5
26 P26 5 5 5 3 4 3,5 4 3 3,5
27 P27 5 5 5 4 4 4 4 3 3,5
28 P28 4 5 45 4 4 4 4 4 4
29 P29 5 4 45 4 4 4 4 3 3,5
30 P30 5 4 45 4 4 4 3 3 3
Total 137 133 135 117 111 114 108 104 106
rata-
rata 4,57 4,43 4,50 3,90 3,70 3,80 3,60 3,47 3,53
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Lampiran 12 Hasil Analisis Kesukaan Panelis Terhadap Aroma

Hasil analisis kesukaan panelis terhadap aroma Stik Bawang Tepung
Labu Kuning dengan Penambahan Tepung Kacang Merah yang
Berbeda Sebagai Makanan Cemilan Remaja

ANOVA
Aroma
df F Sig.

Sum of Mean

Squares Square
Between 14.956 2 7.478 32.912 .000
Groups
Within 19.767 87 227
Groups
Total 34.722 89

Aroma
Duncan?
Perlak N
erlakuan Subset for alpha = 0.05
1 2 3

C 30 3.53
B 30 3.80
A 30 4.50
Sig. 1.000 1.000 1.000
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Riwayat Pendidikan : 1. TK Rahmani (2008 — 2009)

2. SDN Pangadegan |V Tangerang Selatan
(2010 - 2016)

3.SMPN |V — Tangerang Pasar Kemis
(2016 - 2019)

4. SMKN [X — Kota Tangerang (2019 - 2022)
5. Poltekkes Kemenkes Medan (2022 - 2025)
Hobi : Traveling

Motto : “Jangan ceritakan prosesmu, karena orang hanya
peduli pada hasil mu, bukan prosesmu”
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Lampiran 14 Dokumentasi Bahan

Perlakuan A Perlakuan B

Perlakuan C
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Lampiran 15 Dokumentasi Uji Organoleptik
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