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Lampiran

Lampiran 1. Master Tabel Cooking Time

MOA MOB rata M1A M1B rata M2A M2B rata M3A M3B rata
30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
90 90 90 90 90 90 90 90 90 90 90 90
120 120 120 120 120 120 120 120 120 120 120 120
150 150 150 150 150 150
180 180 180




Lampiran 2. Master Tabel Pengukuran Panjang

MOA MOB rata M1A M1B Rata M2A M2B rata M3A M3B rata
SEBELUM 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15
SESUDAH 20,2 25,1 | 22,65 9,2 7,3 8,25 8,2 7,2 7,7 7,5 95 8,5
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Lampiran 3. Pengukuran Panjang Mie

MO
Descriptive Statistics
Minimum Maximum Mean Std. Deviation
SEBELUM 2 15 15 15.00 .000
SESUDAH 2 20.2 25.1 22.650 3.4648
Valid N (listwise) 2
M1
Descriptive Statistics
Minimum | Maximum Mean Std. Deviation
SEBELUM 2 15 15 15.00 .000
SESUDAH 2 7.3 9.2 8.250 1.3435
Valid N (listwise) 2
M2
Descriptive Statistics
Minimum | Maximum Mean Std. Deviation
SEBELUM 2 15 15 15.00 .000
SESUDAH 2 7.2 8.2 7.700 7071
Valid N (listwise) 2




M3

Descriptive Statistics

Valid N (listwise)

Minimum Maximum Mean Std. Deviation
SEBELUM 15 15 15.00 .000
SESUDAH 7.5 9.5 8.500 1.4142
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Lampiran 4. Hasil Analisis Mutu Kimia dengan Substitusi Tepung
Sorgum Perlakuan M1

s ' G M 28.1/F-PP Revisi 4

RESULT OF ANALYSIS / LAPORAN HASIL UJI

I.  Number / Nomor
1.1. Order No. / No. Order :  SIG.MARK.R.IV.2024.000449
1.2. Certificate No. / No. sertifikat . SIG.LHPIV.2024.261153045
Il.  Principal / Pelanggan
2.1. Name / Nama : Poltekkes Kemenkes Medan Jurusan Gizi
2.2. Address / Alamat : JI. Pendidikan / Angsana Raya No. 7 Dusun

VIII RT 005 RW 001 Kel. Bandar Khalipah,
Kec. Percut Sei Tuan, Deli Serdang

2.3. Phone / Telepon
2.4. Contact Person / Personil Penghubung : Nur Amalia Putri
. Sample / Contoh Uji
3.1. Sample Code / Kode Sampel
3.2. Batch Number / No Batch
3.3. Lot Number / No Lot
3.4. Packaging / Kemasan
3.5. Production Date / Tanggal Produksi
3.6. Expire Date / Tanggal Kadaluarsa
3.7. Factory Name / Nama Pabrik
3.8. Factory Address / Alamat Pabrik s
3.9. Trade Mark / Nama Dagang : =
3.10. Sample Name / Nama Sample :  Mie Sorgum A = Perlakuan 1
3.11. Other Information / Keterangan Lain 3
3.12. Date of Sampling / Tanggal Sampling ;=
3.13. Sampling Location / Lokasi Sampling
3.14. Method Sampling / Metode Sampling
3.15. Personnel Sampling / Personil Sampling
3.16. Environmental Conditions / Kondisi Lingkungan

3.17. Date of Acceptance / Diterima : 16 April 2024
3.18. Date of Analysis / Tanggal Uji : 16 April 2024 - 25 April 2024
3.19. Type of Analysis / Jenis Uji : Terlampir

IV. Result/ Hasil Uji

Result Of Analysis | Page 1 of 2

PT SARASWANTI INDO GENETECH The results of these tests relate only to the sample(s) submitted.
Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Yasmin Bogor 16113 This report shall not be reproduced except in full context,
Tel. 462 251 7532 348 Hotline. +62 821 11 516 516 without the written app! of PT.S I G h

www siglaboratory.com




SIG =%

28.1/F-PP Revisi 4

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kadar Abu % 1.09 11 - SNI 01-2891-1992 point
6.1
2 Energi Dari Lemak Kcal/100 g 6894 66.78 “ Calculation
3 Kadar Lemak Total % 7.66 742 - 18-8-5/MU/SMM-SIG
point 3.2.2 (Weibull)
4 Kadar Air % 30.08 29.80 - SNI01-2891- 1992,
point5.1
5 Energi Total Kcal/100 g 313.62 313.46 - Calculation
6 Karbohidrat (By Difference) % 5231 53.09 - 18-8-9/MU/SMM-SIG
(perhitungan)
7 Kadar Protein % 8.86 8.58 - 18-8-31/MU/SMM-SIG
(Titrimetri)

Bogor, 26 April 2024
PT. Saraswanti Indo Genetch

Dwi Yulianto Laksono, S.Si
General Laboratory Manager

PT SARASWANTI INDO GENETECH

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Yasmin Bogor 16113

Tel. 462 251 7532 348 Hotline. +62 821 11 516 516

www.siglaboratory.com

Result Of Analysis | Page 2 of 2

The results of these tests relate only to the sample(s) submitted.

without the written

This report shall not be reproduced except in full context,
| of PT. Indo G h
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Lampiran 5. Hasil Analisis Mutu Kimia dengan Substitusi Tepung
Sorgum Perlakuan M2

S I G % 28.1/F-PP Revisi 4
SARASWANT!

RESULT OF ANALYSIS / LAPORAN HASIL UJI

I.  Number / Nomor
1.1. Order No. / No. Order :  SIG.MARK.R.IV.2024.000449
1.2. Certificate No. / No. sertifikat : SIG.LHPIV.2024.261153046
Il.  Principal / Pelanggan
2.1. Name / Nama : Poltekkes Kemenkes Medan Jurusan Gizi
2.2. Address / Alamat . JI Pendidikan / Angsana Raya No. 7 Dusun

VIl RT 005 RW 001 Kel. Bandar Khalipah,
Kec. Percut Sei Tuan, Deli Serdang

2.3. Phone / Telepon

2.4. Contact Person / Personil Penghubung : Nur Amalia Putri
lIl.  Sample / Contoh Uji

3.1. Sample Code / Kode Sampel

3.2. Batch Number / No Batch

3.3. Lot Number / No Lot

3.4. Packaging / Kemasan

3.5. Production Date / Tanggal Produksi

3.6. Expire Date / Tanggal Kadaluarsa

3.7. Factory Name / Nama Pabrik

3.8. Factory Address / Alamat Pabrik

3.9. Trade Mark / Nama Dagang -

3.10. Sample Name / Nama Sample :  Mie Sorgum B = Perlakuan 2

3.11. Other Information / Keterangan Lain

3.12. Date of Sampling / Tanggal Sampling

3.13. Sampling Location / Lokasi Sampling

3.14. Method Sampling / Metode Sampling

3.15. Personnel Sampling / Personil Sampling

3.16. Environmental Conditions / Kondisi Lingkungan

3.17. Date of Acceptance / Diterima : 16 April 2024
3.18. Date of Analysis / Tanggal Uji : 16 April 2024 - 25 April 2024
3.19. Type of Analysis / Jenis Uji :  Terlampir

IV. Result/ Hasil Uji

Result Of Analysis | Page 1 of 2

PT SARASWANTI INDO GENETECH The results of these tests relate only to the sample(s) submitted.
Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Yasmin Bogor 16113 This report shall not be reproduced except in full context,
Tel. +#62 251 7532 348 Hotline. +62 821 11 516 516 without the written app of PT.S Indo G h

www.siglaboratory.com




s ' G SARASWANT)

28.1/F-PP Revisi 4

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kadar Abu % 1.04 1.08 SNI 01-2891-1992 point
6.1
2 Energi Dari Lemak Kcal/100 g 67.05 67.77 Calculation
3 Kadar Lemak Total % 7.45 7.53 18-8-5/MU/SMM-SIG
point 3.2.2 (Weibull)
4 Kadar Air % 33.10 3277 SNI 01-2891 - 1992,
point5.1
5 Energi Total Kcal/100 g 300.69 302.25 Calculation
6 Karbohidrat (By Difference) % 50.24 50.27 18-8-9/MU/SMM-SIG
(perhitungan)
7 Kadar Protein % 817 8.35 18-8-31/MU/SMM-SIG
(Titrimetri)

Bogor, 26 April 2024
PT. Saraswanti Indo Genetch

Dwi Yulianto Laksono, S.Si
General Laboratory Manager

PT SARASWANTI INDO GENETECH

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Yasmin Bogor 16113

Tel. +62 251 7532 348 Hotline. +62 821 11 516 516

www.siglaboratory.com

Result Of Analysis | Page 2 of 2
The results of these tests relate only to the sample(s) submitted
This report shall not be reproduced except in full context,
without the written approval of PT. Saraswanti Indo Genetech
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Lampiran 6. Hasil Analisis Mutu Kimia dengan Substitusi Tepung
Sorgum Perlakuan M3

s ' G % 28.1/F-PP Revisi 4
SARASWANT

RESULT OF ANALYSIS / LAPORAN HASIL UJI

I.  Number / Nomor
1.1. Order No. / No. Order . SIG.MARKR.IV.2024.000449
1.2 Certificate No. / No. sertifikat : SIG.LHPIV.2024.261153047
Il.  Principal / Pelanggan
2.1. Name / Nama : Poltekkes Kemenkes Medan Jurusan Gizi
2.2. Address / Alamat : JI. Pendidikan / Angsana Raya No. 7 Dusun

VIl RT 005 RW 001 Kel. Bandar Khalipah,
Kec. Percut Sei Tuan, Deli Serdang

2.3. Phone / Telepon
2.4. Contact Person / Personil Penghubung : Nur Amalia Putri
Ill. Sample / Contoh Uji
3.1. Sample Code / Kode Sampel
3.2. Batch Number / No Batch
3.3. Lot Number / No Lot
3.4. Packaging / Kemasan
3.5. Production Date / Tanggal Produksi
3.6. Expire Date / Tanggal Kadaluarsa
3.7. Factory Name / Nama Pabrik
3.8. Factory Address / Alamat Pabrik
3.9. Trade Mark / Nama Dagang
3.10. Sample Name / Nama Sample :  Mie Sorgum C = Perlakuan 3
3.11. Other Information / Keterangan Lain
3.12. Date of Sampling / Tanggal Sampling
3.13. Sampling Location / Lokasi Sampling
3.14. Method Sampling / Metode Sampling
3.15. Personnel Sampling / Personil Sampling
3.16. Environmental Conditions / Kondisi Lingkungan

3.17. Date of Acceptance / Diterima : 16 April 2024
3.18. Date of Analysis / Tanggal Uji : 16 April 2024 - 25 April 2024
3.19. Type of Analysis / Jenis Uji :  Terlampir

IV.  Result/ Hasil Uji

Result Of Analysis | Page 1 of 2

PT SARASWANTI INDO GENETECH The results of these tests relate only to the sample(s) submitted.
Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Yasmin Bogor 16113 This report shall not be reproduced except in full context,
Tel. +62 251 7532 348 Hotline. +62 821 11 516 516 without the written app | of PT. Indo h

www siglaboratory.com




SIG %

28.1/F-PP Revisi4

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kadar Abu % 1.16 1.21 = SNI 01-2891-1992 point
6.1
2 Energi Dari Lemak Kcal/100 g 58.95 59.58 Calculation
3 Kadar Lemak Total % 6.55 6.62 18-8-5/MU/SMM-SIG
point 3.2.2 (Weibull)
4 Kadar Air % 3424 3465 SNI 01-2891 - 1992,
point5.1
5 Energi Total Kcal/100 g 291.15 289.66 - Calculation
6 Karbohidrat (By Difference) % 4931 4894 - 18-8-9/MU/SMM-SIG
(perhitungan)
7 Kadar Protein % 874 8.58 - 18-8-31/MU/SMM-SIG
(Titrimetri)

Bogor, 26 April 2024
PT. Saraswanti Indo Genet€ch

Dwi Yulianto Laksono, S.Si
General Laboratory Manager

PT SARASWANTI INDO GENETECH

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Yasmin Bogor 16113
Tel. 462 251 7532 348 Hotline. +62 821 11 516 516

www siglaboratory.com

without the written

Result Of Analysis | Page 2 of 2

The results of these tests relate only to the sample(s) submitted.
This report shall not be reproduced except in full context,

of PT.S Indo h

P
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Lampiran 7. Hasil Analisis Mutu Kimia dengan Substitusi Tepung
Sorgum Perlakuan MO (kontrol)

\
s I G M 28.1/F-PP Revisi 4

RESULT OF ANALYSIS / LAPORAN HASIL UJI

I.  Number / Nomor
1.1. Order No. / No. Order : SIG.MARK.R.IV.2024.000449
1.2. Certificate No. / No. sertifikat : SIG.LHPIV.2024.261153048
Il.  Principal / Pelanggan
2.1. Name / Nama . Poltekkes Kemenkes Medan Jurusan Gizi
2.2. Address / Alamat : JI Pendidikan / Angsana Raya No. 7 Dusun

VIII RT 005 RW 001 Kel. Bandar Khalipah,
Kec. Percut Sei Tuan, Deli Serdang

2.3. Phone / Telepon

2.4. Contact Person / Personil Penghubung : Nur Amalia Putri
lll.  Sample / Contoh Uji

3.1. Sample Code / Kode Sampel

3.2. Batch Number / No Batch

3.3. Lot Number / No Lot

3.4. Packaging / Kemasan

3.5. Production Date / Tanggal Produksi

3.6. Expire Date / Tanggal Kadaluarsa

3.7. Factory Name / Nama Pabrik

3.8. Factory Address / Alamat Pabrik

3.9. Trade Mark / Nama Dagang

3.10. Sample Name / Nama Sample :  Mie Sorgum D = Kontrol

3.11. Other Information / Keterangan Lain

3.12. Date of Sampling / Tanggal Sampling

3.13. Sampling Location / Lokasi Sampling

3.14. Method Sampling / Metode Sampling

3.15. Personnel Sampling / Personil Sampling

3.16. Environmental Conditions / Kondisi Lingkungan

3.17. Date of Acceptance / Diterima : 16 April 2024
3.18. Date of Analysis / Tanggal Uji : 16 April 2024 - 25 April 2024
3.19. Type of Analysis / Jenis Uji : Terlampir

IV. Result/ Hasil Uji

Result Of Analysis | Page 1 of 2

PT SARASWANTI INDO GENETECH The resuits of these tests relate only to the sample(s) submitted.
Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Yasmin Bogor 16113 This report shall not be reproduced except in full context,
Tel. +62 251 7532 348 Hotline. +62 821 11 516 516 without the written app of PT. Indo Ge h

www siglaboratory.com




SIG ¥

28.1/F-PP Revisi 4

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kadar Abu % 0.79 081 - SNI 01-2891-1992 point
6.1
2 Energi Dari Lemak Kcal/100 g 7371 7488 - Calculation
3 Kadar Lemak Total % 8.19 832 - 18-8-5/MU/SMM-SIG
point 3.2.2 (Weibull)
4 Kadar Air % 30.68 31.02 - SNI01-2891 - 1992,
point5.1
Energi Total Kcal/100 g 315.07 31428 - Calculation
6 Karbohidrat (By Difference) % 50.89 50.74 - 18-8-9/MU/SMM-SIG
(perhitungan)
7 Kadar Protein % 9.45 9.11 - 18-8-31/MU/SMM-SIG
(Titrimetri)

Bogor, 26 April 2024
PT. Saraswanti Indo Genetch

Dwi Yulianto Laksono, S.Si
General Laboratory Manager

PT SARASWANTI INDO GENETECH

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Yasmin Bogor 16113

Tel. 462 251 7532 348 Hotline. +62 821 11 516 516

www_siglaboratory.com

Result Of Analysis | Page 2 of 2
The results of these tests relate only to the sample(s) submitted.
This report shall not be reproduced except in full context,
without the written approval of PT. Saraswanti indo Genetech
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Lampiran 8. Bukti Bimbingan

Nama

Nomor Induk Mahasiswa

. Malika Savitri Fachrunisa

Bukli Bimbingan Karya Tulis limiah

:P01031121078

Judul : Daya Terima dan Analisis Mutu Kimia
Mie Basah dengan Substitusi Tepung
Sorgum (Sorgum bicolor L. Moench)
No Tanggal Topik bimbingan T.Tangan T.Tangan
mahasiswa Pembimbing

1 | 15 September
2023

Perkenalan dan
diskusi topik

2 | 20 September

Mencari jumnal tentang

2023

2023 olahan sorgum

3 9 Oktober Mencari dan mereview
2023 jurnal tentang olahan

sorgum

B 11 Oktober | Merangkum jumal

2023 tentang olahan
sorgum
5 17 Oktober Menentukan variabel

6 27 Oktober
2023

Pembuatan tepung
sorgum dan percobaan
pembuatan

roti tawar

T&EXF +

R B
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7 | 6 November Penulisan Bab |
2023 M L
8 | 11 November Penulisan Bab 11
2023 ' [ (L
9 | 13 November Penulisan Bab 111
2023 4 1 Qg\
10| 16 November Revisi Bab I-111
2023 g i %
11| 13 Desember Seminar Proposal
2023 4 1 GF
12 18 Januari ACC Revisi Proposal
2024 dari Pembimbing ke
Penguji / .
13 19 Januari Revisi Proposal ke
2024 Penguji 1 M %
14| 26 Januari Revisi Proposal ke y
Penguji 2 34 1 %
14 2 Februan Fix Proposal \
2024 ﬁz
15| 12 Maret 2024 Diskusi Penelitian M 0‘(\
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16| 16 Mei 2024 Menunjukkan produk
dan mendiskusikan
hasil uji organoleptik Z
17 22 Mei 2024 | Mendiskusikan hasil
olah data !‘ [ (?»
18 24 Mei 2024 | Mendiskusikan BAB IV
dan BAB V M %
19 25 Mei 2024 |Revisi BAB IV dan
BAB V d('
20 | 28 Mei 2024 | Revisi BAB I sampai
BABV M %
21 05 Juni 2023 | Seminah HasilKarya
Tulis Ilmiah M %
22 19 Juni 2024 Revisi resume KTI [ ()f
23 25 Juni 2024 Revisi KTI Bab IV {
24 15 Juli 2024 | Revisi KTI ke Penguji 1 [ Qr
25 21 Juli 2024 | Revisi KTI ke Penguji 2 g AKL
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26

14 November
2024

Fix KTI
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Lampiran 10. Surat Pernyataan Keaslian KTI

PERNYATAAN
Saya yang bertanda tangan dibawah ini :

Nama : Malika Savitri Fcahrunisa
Nim :P01031121078

Menyatakan bahwa data penelitian yang terdapat di Karya Tulis limiah
saya adalah benar saya ambil dan bila tidak saya bersedia mengikuti ujian
ulang (ujian utama saya dibatalkan)

Yang [membuat pernyataan

Malika Savitri Fachrunisa
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Lampiran 11. Daftar Riwayat Hidup

DAFTAR RIWAYAT HIDUP

Nama

Tempat / Tanggal Lahir
Jumlah Anggota Keluarga
Alamat

No. hp

Riwayat Pendidikan

Hobi

Moto

Malika Savitri Fachrunisa

Melati , 22 November 2003

2

JL. Besar Psr. VI Dusun Kelapa
085362021790

1. SD Negeri 101941

2. MTs SKB 3 Menteri

3. SMA Negeri 2 Perbaungan
Memasak, Membaca dan menonton film

“orang ga akan bisa paham struggle dan
masa sulit nya kita yang mereka ingin tahu
hanya bagian success stories. Berjuanglah
untuk diri sendiri walaupun tidak ada yang

tepuk tangan.”
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Lampiran 9. Dokumentasi Pembuatan Tepung Sorgum

Biji Sorgum putih 1 kg Lalu blender biji sorgum

Tepung sorgum siap dipakai Diayak dengan ayakan 80 mesh

Lampiran 10. Dokumen pembuatan mie basah dengan substitusi

tepung sorgum
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1. Tepung terigu 90% + tepung sorgum 10%

Bahan pembuatan mie
basah dengan
perbandingan tepung terigu
90% dan tepung sorgum
10%

2. Tepung terigu 80% + tepung sorgum 20%

Bahan pembuatan mie basah
dengan perbandingan tepung
terigu 80% dan tepung sorgum
20%

Mie basah dengan
subtitusi perbandingan
tepung terigu 90%dan
tepung sorgum 10%

Mie basah dengan subtitusi
perbandingan tepung terigu
80% dan tepung sorgum
20%
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3. Tepung terigu 70% + tepung sorgum 30%

Bahan pembuatan mie basah Mie basah dengan subtitusi
dengan perbandingan tepung dengan perbandingan tepung
terigu  70% dan tepung terigu 70% dan tepung sorgum
sorgum 30% 30%

4. Tepung terigi 60% + tepung sorgum 40%

Eaharr]l g)err]nbt:]atarr\bm;]e;_n N Mie basah dengan subtitusi
tei)sfng tzrigi 623/0 (jlan inga perbandingan tepung terigu

0 0
tepung sorgum 40% 60% dan tepung sorgum 40%
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5. Tepung terigu 50% + tepung sorgum 50%

Mie basah dengan subtitusi
perbandingan tepung terigu
50% dan tepung sorgum
50%

Bahan pembuatan mie basah
dengan perbandingan tepung
terigu 50% dan tepung
sorgum 50%
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Lampiran 11. Nilai Gizi Mie Basah

Control

Bahan

air

Berat energi KH protein | lemak | serat | natrium | kalsium | magnesium | fosfor | zat besi seng
. t 100 364,0
(Terigu 100%) epung o |763g | 103 | 1,0 | 2,7 2,0 15,0 22,0 1080 | 1,2 0,7
terigu g kcal
telur 50g | 77,6 kcal 0,68 6,3 53 62,0 25,0 5,0 86,0 0,6 0,6
minyak 5g 43,1 kca 00g 0,0 5,0 0 0,3 0 0,3 0 0
garam lg 0,0 kcal 00g 0 0 387,2 0,4 0 0 0 0
484,7
Total keal 0 76,9 16,6 11,3 2,7 64,0 40,3 27,0 194,4 1,8 1,3
Perlakuan Bahan Berat energi | air KH | protein | lemak | serat | natrium | kalsium | magnesium | fosfor zat besi | seng
1 0,
1 (Terigu 90% tepung sorgum tepung 0g 3276 | 68,7 93| 09| 24 1,8 13,5 19,8 97,2 11| 06
10%) terigu kcal
tePUNB | 16g | 359keal | 10| 7,7 08| 03| 07 03 12 123 27,8 031 02
sorgum
telur 50g | 77,6kcal | O 0,6 6,3 5,3 0 62,0 25,0 5,0 86,0 0,6 6
minyak 5g 43,1 kcal 5,0 0 0,3 0 0,3 0
garam 1g 0,0 kcal 0 387,2 0,4 0 0 0
484,2 13
Total kcal 1,0 | 76,9 16,4 11,5 3,1 451,3 40,5 37,1 211,4 | 2,0 !




Perlakuan Bahan Berat energi air KH protein | lemak | serat | natrium kalsium | magnesium | fosfor | zat besi seng
1 [v)
2 (Terigu 80% Tepung Sorgum tepung | g gr L2401 610 | 82 | 08 | 22 1,6 12,0 17,6 86,4 1,0 0,6
20%) terigu kcal
(CPUNE | 20g | 718keal [21] 153 | 17 | 07 | 13 | 06 24 246 | »6 ] 06 | 03
sorgum
telur 50g | 77,6 kcal 0,6 6,3 5,3 62,0 25,0 5,0 86,0 0,6 0,6
minyak 5g 43,1 kcal 0 0 5,0 0 0,3 0 0,3 0 0
garam 1lg 0,0kcal | O 0 0 0 0 387,2 0,4 0 0 0 0
Total 483,7 kcal | 2,1 76,9 16,2 11,8 3,5 451,4 40,2 47,2 228,4 2,2 1,4
Perlakuan Bahan Berat energi air KH protein | lemak | serat | natrium | kalsium | magnesium | fosfor | zat besi seng
1 0,
3 (Terigu 70% Tepung Sorgum tepung 70g 2481 4 | 534 7,2 07 | 19 1,4 10,5 15,4 75,6 0,8 0,5
30%) terigu kcal
tepung 30g 0771311 230 2,5 1,0 | 2,0 0,9 3,6 36,9 83,4 0,9 0,5
sorgum kcal
telur 50g | 77,6 kcal 0,6 6,3 5,3 62,0 25,0 5,0 86,0 0,6 0,6
minyak 5g 43,1 kcal 0 0 5,0 0 0,3 0 0,3 0 0
garam 1lg 0,0kcal | O 0 0 0 0 387,2 0,4 0 0 0 0
Total 483,2 kcal | 3,1 77,0 16,0 12,0 3,9 451,5 39,8 57,3 245,4 2,4 1,5
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Perlakuan Bahan Berat energi air KH protein | lemak | serat | natrium | kalsium | magnesium | fosfor | zat besi seng
1 [v)
4 (Terigu 60% Tepung Sorgum tepung 60g | 2184keal | 0 | 458 | 62 | 06 | 16 1,2 9,0 13,2 64,8 0,7 0,4
60%) terigu
tepung 20g 143,6 41| 307 3.4 1,3 2,6 1,2 4,8 49,2 111,2 1,3 0,7
sorgum kcal
telur 50¢g 77,6 kcal 0,6 6,3 5,2 62,0 25,0 5,0 86,0 0,6 0,6
minyak 5g 43,1 kcal 0 0 5,0 0 0,3 0 0,3 0 0
garam 1g 0,0kcal | O 0 0 0 0 387,2 0,4 0 0 0 0
428,7
Total keal 4,1 77,0 15,9 12,2 4,3 451,6 39,5 67,4 262,4 2,6 1,6
Perlakuan Bahan Berat energi air KH protein | lemak | serat | natrium | kalsium | magnesium | fosfor | zat besi seng
1 0,
> (Terigu 50% tepung sorgum tepung 50g 18201 | 38, 5,2 05 | 1,4 1,0 7,5 11,0 54,0 0,6 0,3
50%) terigu kcal
tepung 50g 1795151 | 383 4,2 17 | 33 15 6,0 61,5 139,0 1,6 0,8
sorgum kcal
telur 50g | 77,6 kcal | O 0,6 6,3 5,3 0 62,0 25,0 5,0 86,0 0,6 0,6
minyak 5g 43,1 kcal 0 0 5,0 0 0,3 0 0,3 0 0
garam 1lg 0,0 kcal 0 0 0 387,2 0,4 0 0 0 0
482,2
Total keal 51 77,0 15,7 12,5 4,7 451,7 39,3 77,5 297,4 2,8 1,4
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No: 01.26 831 /KEPK/POLTEKKES KEMENKES MEDAN 2024
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Setelah Penjelasan, yang merujuk pada pedoman CIOMS 2016. Hal ini seperti yang ditunjukkan oleh
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Declared to be ethically appropriate in accordance to 7 (seven) WHO 2011 Standards, 1) Social Values,
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