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LAMPIRAN 1

Nama Panelis

Tanggal Pengujian

Instruksi

Form Uji Organoleptik

Berilah penilaian anda terhadap

warna, tekstur,rasa, dan aroma Pancake pada setiap kode

berdasarkan tingkat kesukaan yang anda anggap paling

cocok. Pada setiap panelis yang akan mencicipi,minum air

putih terlebih dahulu. Nyatakan penilaian anda dengan skala

sebagai berikut :

a. Amat suka 5
b. Sangatsuka 4
C. Suka 3
d. Kurangsuka 2
e. Tidak suka 1
No Kode Komponen Yang Dinilai
Bahan Warna Tekstur Rasa Aroma
1. Al
2. A2
3. Bl
4, B2
5. C1
6. C3
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Lampiran 2

terhadap Warna

Kesukaan

Pancake Berdasarkan Pengaruh Penambahan Tepung Kacang

Rata-Rata Nilai
Merah dan Bayam Hijau

Rekapitulasi

Lol N e n njnlajnjafnoo|cfala|cjafalonjafofn|oofofnjnololo]ofonfn
S8 ™ ~| ™ ™| o ) ~ M| NN
S0

<

o

SN AT NN || Nololg |||t S|o|F| | O|n|o|o|lo| NN O|lO|O|S| 0|0
5

3

IR IR IR I I I R I I R I I I I R I R I I IR I I I R A I I R R I I )
BIRIRIRIEAR I I I I I I I I R I R I R I I I I R I R I R I R R I R I R I B A R I B I R I R Y
© @©

n || N || n N L
L=l ES ~ ~] T~ ~ ~| ~| T~ ~ ~
nMnam%4333 Sl nfo] S| oGl G Mmool Ko, s
=

— o o|o olo o

HEINIL 0|w0|0|S|w|wlw|w|lwS[S|wS|G|w|lw|S|lo|n|v|ln|n|in|jv|lo|v|~|wv|o|~
=

D ||| SR A A IR A R I S A I I R A A R B R I R I G I I R B A K K A Ese)
Sl || <|m SR A S A I I R L S A I R R A A s B I R S S R I G e B I R I RIS
© ©
NNSZ%,%,S 3..,:..”,3344333343%3%3%3&32%3333%334
Rr

<

)

clo|<|[wn|n|o O|~|wv|wo|w|w|lw|v|v|lv|w|lo|~Nwo[~No|NoOlnlo|t|n|o|lo|lo|lo|~]o|o]|wx
5

3

Lo on|m IR I I I I I I A I I I A I A R I R I I I R I G I R I I R A R I I
AR IR R I I I I A I I I I R I I I I R I R I I I I R I I I R I R I R I I I s
Ol il el en| <t n aleldN|m|s|n|o|~No|a|lo|dn|n|snonNola|lodlaln|s|nlolno
pd Sld|d|d|o|d|a|ld| e d| ] NN N SN NSNS Ao oo ololo]e

41



2,5

2,5
3,5

133

2,66

266

133 | 130

3,5
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3,5

179

3,58

358

175 | 182
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LAMPIRAN 3

Hasil

Analisis Anova dan Uji

Lanjut

Duncan Terhadap Mutu

Organoleptik Warna Pancake Berdasarkan Pengaruh Pemberian

Tepung Kacang Merah dan Bayam Hijau .

Nilai Kesukaan Panelis Terhadap

Warna
ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 21.160 2 10.580 30.094 .000
Within Groups 51.680 147 .352
Total 72.840 149

Nilai Kesukaan Panelis terhadap Warna

DUNCAN

Subset for alpha = 0.05
Perlakua
n N 1 2 3
C 50 2.6600
A 50 3.1200
B 50 3.5800
Sig. 1.000 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
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Lampiran 4

Pancake

Rata-Rata Nilai Kesukaan Terhadap Tekstur

Rekapitulasi

Berdasarkan Pengaruh Penambahan Tepung Kacang Merah dan

Bayam Hijau
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Lampiran 5

Hasil

Analisis Anova dan Uji

Lanjut

Duncan Terhadap Mutu

Organoleptik Tekstur Pancake Berdasarkan Pengaruh Pemberian

Tepung Kacang Merah dan Bayam Hijau

Nilai Kesukaan Panelis terhadap

Tesktur
ANOVA
Sum of
Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 19.903 2 9.952 29.162 .000
Within Groups 50.165 147 341
Total 70.068 149
Nilai Kesukaan Panelis terhadap Tekstur
DUNCAN
Subset for alpha = 0.05
Perlakua
n N 1 2 3
C 50 2.7300
A 50 3.1200
B 50 3.6200
Sig. 1.000 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

46



Lampiran 6

Rata-Rata Nilai Kesukaan Terhadap Rasa Pancake

Rekapitulasi

Berdasarkan Pengaruh Penambahan Tepung Kacang Merah dan

Bayam Hijau
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