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LAMPIRAN 

Lampiran 1. 

Persiapan sampel 

              

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sampel sebelum diekstraksi 
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Sampel setelah diekstraksipel. 

sampel dengan penambahan FeCl3 adanya endapan  

kecoklatan   membuktikan adanya natrium benzoat 
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Lampiran 2. Hasil penelitian yang di dapat.             Sampel 1 
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Sampel 3 

sampel 4 
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sampel 5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



31 
 

 
 

Lampiran 3. Cara uji menurut BPOM 
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Lampiran 4. Surat Pengantar Praktek Penelitian 
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 Lampiran 5. Kartu Laporan Pertemuan 

 

 

 
 


