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LAMPIRAN

Lampiran 1. Formulir Isian Untuk Uji Organoleptik Nugget dengan
Formulasi Jamur Tiram, Tepung Formula Tempe dan lkan Parang- Parang
Sebagai Makanan Fungsional

Nama
Tanggal pengujian

Instruksi : Berilah penilaian anda terhadap warna, tekstur, rasa,
aroma Nugget Jamur Tiram, Tepung Formula Tempe dan Ikan Parang-
Parang pada setiap kode sampel, berdasarkan tingkat kesukaan yang anda
anggap sangat cocok. Pada setiap panelis yang akan mencicipi, terlebih
dahulu dipersilahkan meminum air putih guna menetralkan rasa yang ada

sebelumnya. Nyatakan penilaian saudara dengan skala sebagai berikut :

a. Amat sangatsuka =5
b. Sangat suka =4
c. Suka =3
d. Kurang suka =2
e. Tidak suka =1
No. | Kode Komponen yang dinilai
bahan Warna Tekstur Rasa Aroma

o0~ wN =
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Lampiran 2. Rekapitulasi Data Rata-Rata Kesukaan Panelis Terhadap
Warna Nugget Dengan Formulasi Jamur Tiram, Formula Tempe dan lkan
Parang-Parang

Panelis Jenis Perlakuan
No Al A2 Rata-rata B1 B2 Rata-rata C1 Cc2 Rata-rata
1 5 5 5 4 4 4 3 4 3,5
2 5 5 5 4 3 3,5 4 5 4,5
3 4 4 4 3 3 3 4 4 4
4 5 4 4,5 3 3 3 2 3 2,5
5 4 4 4 4 4 4 4 4 4
6 3 4 3,5 3 3 3 4 4 4
7 4 4 4 4 4 4 4 3 3,5
8 4 3 3,5 3 3 3 2 2 2
9 5 4 4,5 4 5 4,5 4 4 4
10 4 4 4 3 3 3 3 3 3
11 5 4 4,5 5 4 4,5 4 3 3,5
12 5 4 4,5 5 4 4,5 4 4 4
13 4 4 4 3 3 3 4 3 3,5
14 4 4 4 3 3 3 3 3 3
15 4 4 4 4 3 3,5 3 3 3
16 3 4 3,5 3 3 3 3 3 3
17 3 3 3 3 3 3 2 3 2,5
18 5 4 4,5 4 3 3,5 3 3 3
19 4 4 4 4 4 4 4 4 4
20 5 5 5 5 4 4,5 2 3 2,5
21 5 5 5 4 4 4 3 4 3,5
22 5 5 5 5 5 5 4 5 4,5
23 4 4 4 3 3 3 4 4 4
24 3 4 3,5 3 4 3,5 3 3 3
25 4 4 4 4 4 4 4 4 4
26 4 4 4 3 3 3 4 4 4
27 3 3 3 4 3 3,5 4 2 3
28 4 4 4 3 3 3 2 2 2
29 5 4 4,5 4 5 4,5 4 4 4
30 4 4 4 3 2 2,5 3 3 3
31 4 4 4 3 4 3,5 4 3 3,5
32 5 5 5 4 4 4 4 4 4
33 3 3 3 3 2 2,5 4 3 3,5
34 3 3 3 3 3 3 3 3 3
35 4 4 4 4 3 3,5 3 3 3
36 4 4 4 3 3 3 3 3 3
37 3 3 3 2 3 2,5 2 3 2,5
38 5 5 5 3 3 3 3 3 3
39 4 4 4 4 4 4 4 4 4
40 5 5 5 3 3 3 3 3 3
41 4 4 4 4 4 4 3 3 3
42 5 5 5 5 5 5 4 5 4,5
43 4 4 4 3 3 3 4 4 4
44 3 4 3,5 3 4 3,5 2 3 2,5
45 4 4 4 4 4 4 4 4 4
46 3 3 3 3 3 3 4 4 4
47 4 4 4 4 3 3,5 3 2 2,5
48 4 4 4 3 3 3 2 2 2
49 3 4 3,5 4 4 4 4 4 4
50 4 4 4 3 4 3,5 3 3 3
jumlah 204 202 203 178 174 176 167 169 168
rata-rata 4,08 | 4,04 4,06 | 356 | 3,48 352 | 3,34 | 3,38 3,36
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Lampiran 3. Hasil Analisis Kesukaan Panelis Terhadap Warna Nugget
Jamur Tiram, Formula Tempe dan Ikan Parang-Parang

Descriptives
WARNA
95% Confidence
Interval for Mean
Lower Upper
Bound Bound
A 50|4.060 .6031| .0853 3.889 4,231 3.0 5.0
B 50|3.520 .6386| .0903 3.339 3.701 2.5 5.0
C 50|3.360 .6779| .0959 3.167 3.553 2.0 4.5
Total | 150 | 3.647 .7036| .0575 3.533 3.760 2.0 5.0
ANOVA
WARNA
Sum of Mean
Squares df Square F Sig.
Between 13.453 2 6.727| 16.393 .000
Groups
Within Groups 60.320 147 410
Total 73.773 149
WARNA
Duncan?
Subset for alpha =
0.05
1 2
C 50 3.360
B 50 3.520
A 50 4.060
Sig. 214 1.000

Means for groups in homogeneous
subsets are displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size =
50.000.
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Lampiran 4. Rekapitulasi Data Rata-Rata Kesukaan Panelis
Terhadap Tekstur Nugget Dengan Formulasi Jamur Tiram,

Formula Tempe dan Ikan Parang-Parang

Panelis Jenis Perlakuan
No Al A2 Rata-rata | Bl B2 | Rata-rata | C1 C2 | Rata-rata
1 4 5 4,5 3 5 4 3 3 3
2 4 4 4 5 5 5 4 4 4
3 3 4 3,5 4 3 3,5 3 3 3
4 3 3 3 3 3 3 3 3 3
5 4 4 4 4 4 4 4 4 4
6 4 4 4 4 4 4 4 4 4
7 4 3 3,5 3 3 3 3 3 3
8 4 3 3,5 3 3 3 3 3 3
9 5 3 4 5 4 4,5 4 4 4
10 3 3 3 3 3 3 3 3 3
11 4 4 4 4 4 4 4 4 4
12 5 4 45 4 4 4 4 4 4
13 4 4 4 3 3 3 4 3 3,5
14 3 3 3 4 3 3,5 3 3 3
15 3 3 3 4 3 3,5 3 3 3
16 3 3 3 3 4 3,5 3 3 3
17 4 3 3,5 3 3 3 3 3 3
18 4 3 3,5 4 3 3,5 4 3 3,5
19 4 3 3,5 4 4 4 4 4 4
20 4 4 4 3 4 3,5 2 3 2,5
21 4 5 45 3 5 4 3 3 3
22 4 4 4 5 5 5 4 5 4,5
23 3 4 3,5 4 3 3,5 4 3 3,5
24 5 5 5 3 3 3 3 3 3
25 4 4 4 4 4 4 4 4 4
26 4 4 4 4 4 4 4 4 4
27 4 3 3,5 3 3 3 3 2 25
28 4 5 45 3 3 3 3 3 3
29 5 4 45 4 4 4 4 5 4,5
30 3 3 3 3 3 3 3 3 3
31 4 4 4 4 4 4 4 4 4
32 3 4 3,5 5 4 4,5 5 4 4.5
33 4 4 4 4 3 3,5 3 2 25
34 3 3 3 4 4 4 3 3 3
35 3 3 3 4 4 4 2 3 2,5
36 3 4 3,5 3 4 3,5 3 3 3
37 4 3 3,5 3 3 3 2 2 2
38 4 3 3,5 4 3 3,5 4 3 3,5
39 4 3 3,5 3 4 3,5 4 4 4
40 3 4 3,5 3 4 3,5 3 3 3
41 4 5 4,5 3 3 3 3 3 3
42 3 4 3,5 5 5 5 4 3 3,5
43 3 4 3,5 4 3 3,5 4 3 3,5
44 5 3 4 3 3 3 3 3 3
45 4 4 4 4 4 4 4 4 4
46 4 4 4 4 4 4 4 4 4
47 4 3 3,5 4 3 3,5 2 2 2
48 4 4 4 3 3 3 3 3 3
49 3 3 3 4 4 4 4 3 3,5
50 3 3 3 3 3 3 3 3 3
jumlah 188 | 183 185,5| 183 | 181 182 | 170 | 164 167
rata-rata | 3,76 | 3,66 3,71 | 3,66 | 3,62 364 | 34| 3,28 3,34
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Lampiran 5. Hasil Analisis Kesukaan Panelis Terhadap Tekstur Nugget
Jamur Tiram, Formula Tempe Dan Ikan Parang-Parang

Descriptives
TEKSTUR
95% Confidence
Interval for Mean
Lower | Upper
Bound | Bound
A 50| 3.710 | .5060|.0716| 3.566 3.854 3.0 5.0
B 50| 3.638 | .5635|.0797| 3.478 3.798 3.0 5.0
C 50| 3.340 | .6181|.0874| 3.164 3.516 2.0 4.5
Total | 150| 3.563 | .5832|.0476| 3.469 3.657 2.0 5.0
ANOVA
TEKSTUR
Sum of Squares| df | Mean Square| F | Sig.
Between Groups 3.848| 2 1.92416.041|.003
Within Groups 46.823| 147 319
Total 50.671|149
TEKSTUR
Duncan?
Subset for alpha =
0.05
1 2
C 50 3.340
B 50 3.638
A 50 3.710
Sig. 1.000 525
Means for groups in homogeneous
subsets are displayed.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size =
50.000.
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Lampiran 6. Rekapitulasi Data Rata-Rata Kesukaan Panelis
Terhadap Rasa Nugget Dengan Formulasi Jamur Tiram,
Formula Tempe dan Ikan Parang-Parang

Panelis Jenis Perlakuan
No Al A2 Rata-rata | Bl B2 | Rata-rata | C1 C2 | Rata-rata
1 3 3 3 4 4 4 4 4 4
2 4 4 4 4 4 4 3 3 3
3 4 4 4 4 4 4 3 4 3,5
4 3 3 3 3 3 3 3 3 3
5 5 5 5 4 4 4 3 3 3
6 4 4 4 4 4 4 3 3 3
7 4 3 3,5 3 3 3 4 4 4
8 3 3 3 3 3 3 2 2 2
9 4 4 4 3 4 3,5 3 3 3
10 4 4 4 4 3 3,5 4 3 3,5
11 5 5 5 4 4 4 5 4 4,5
12 4 4 4 5 4 4,5 3 3 3
13 4 3 3,5 4 4 4 4 3 3,5
14 3 4 3,5 3 3 3 3 3 3
15 4 3 3,5 4 3 3,5 3 3 3
16 3 3 3 3 4 3,5 3 3 3
17 4 3 3,5 3 3 3 3 3 3
18 4 3 3,5 4 3 3,5 4 4 4
19 4 3 3,5 3 3 3 4 4 4
20 4 3 3,5 4 3 3,5 3 2 2,5
21 3 3 3 4 4 4 4 4 4
22 4 4 4 4 4 4 3 2 2,5
23 4 3 3,5 4 4 4 3 4 3,5
24 4 3 3,5 3 3 3 3 3 3
25 5 5 5 4 4 4 4 3 3,5
26 4 4 4 4 4 4 3 3 3
27 4 3 3,5 3 3 3 3 3 3
28 5 3 4 3 3 3 2 2 2
29 4 4 4 5 4 4,5 5 4 4.5
30 4 4 4 4 4 4 4 3 3,5
31 5 5 5 4 4 4 3 4 3,5
32 5 4 4,5 5 4 4.5 5 4 4.5
33 4 4 4 4 3 3,5 4 3 3,5
34 3 4 3,5 3 3 3 3 3 3
35 4 4 4 5 3 4 3 3 3
36 3 3 3 3 3 3 2 2 2
37 4 3 3,5 3 3 3 3 2 2,5
38 3 3 3 3 3 3 3 2 2,5
39 4 3 3,5 5 5 5 4 4 4
40 3 3 3 4 3 3,5 3 3 3
41 3 4 3,5 4 4 4 4 4 4
42 4 4 4 4 4 4 3 4 3,5
43 3 3 3 4 4 4 4 4 4
44 4 4 4 3 3 3 3 3 3
45 5 5 5 4 4 4 3 3 3
46 4 4 4 4 4 4 3 3 3
47 4 3 3,5 3 3 3 3 3 3
48 3 3 3 3 3 3 2 2 2
49 4 4 4 4 4 4 3 4 3,5
50 4 4 4 4 4 4 4 3 3,5

jumlah 194 | 181 187,5 | 187 | 178 182,5 | 166 | 158 162

rata-rata | 3,88 | 3,62 3,75 | 3,74 | 3,56 3,65 | 3,32 | 3,16 3,24
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Lampiran 7. Hasil Analisis Kesukaan Panelis Terhadap Rasa Nugget
Jamur Tiram, Formula Tempe Dan Ikan Parang-Parang

Descriptives
RASA
95% Confidence
Interval for Mean
Lower | Upper
Bound | Bound
A 50| 3.750| .5737|.0811| 3.587 3.913 3.0 5.0
B 50| 3.650| .5273|.0746| 3.500 3.800 3.0 5.0
C 50| 3.240| .6328|.0895| 3.060 3.420 2.0 4.5
Total | 150| 3.547| .6167| .0504| 3.447 3.646 2.0 5.0
ANOVA
RASA
Sum of Squares| df | Mean Square| F Sig.
Between Groups 7.303| 2 3.652(10.873|.000
Within Groups 49.370| 147 .336
Total 56.673| 149
RASA
Duncan?@
Subset for alpha =
0.05
1 2
C 50 3.240
B 50 3.650
A 50 3.750
Sig. 1.000 .390
Means for groups in homogeneous
subsets are displayed.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size =
50.000.
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Lampiran 8. Rekapitulasi Data Rata-Rata Kesukaan Panelis

Terhadap Aroma Nugget Dengan Formulasi Jamur Tiram,
Formula Tempe dan Ikan Parang-Parang

Panelis Jenis Perlakuan
No Al A2 | Rata-rata | Bl B2 | Rata-rata | C1 C2 | Rata-rata
1 3 3 3 4 4 4 4 4 4
2 4 4 4 4 4 4 4 4 4
3 3 3 3 3 4 35 4 4 4
4 4 4 4 3 3 3 3 3 3
5 4 4 4 4 4 4 3 3 3
6 4 4 4 4 4 4 3 3 3
7 4 3 35 4 3 35 3 3 3
8 3 3 3 3 3 3 2 2 2
9 3 3 3 4 3 35 3 3 3
10 3 3 3 2 3 25 2 2 2
11 4 4 4 4 4 4 4 4 4
12 5 5 5 4 4 4 4 4 4
13 4 4 4 4 3 35 4 4 4
14 3 3 3 3 3 3 3 3 3
15 3 3 3 3 3 3 3 3 3
16 3 3 3 3 3 3 4 3 35
17 3 3 3 3 3 3 3 3 3
18 4 4 4 4 4 4 4 3 35
19 4 4 4 4 5 45 3 2 25
20 4 4 4 4 4 4 4 4 4
21 3 3 3 5 4 45 4 4 4
22 4 4 4 3 3 3 4 4 4
23 4 3 35 3 4 35 4 4 4
24 5 5 5 3 3 3 3 3 3
25 4 4 4 4 4 4 3 3 3
26 3 3 3 4 4 4 4 3 35
27 4 4 4 4 3 35 3 3 3
28 4 3 35 3 3 3 3 3 3
29 4 3 35 4 5 45 3 3 3
30 3 3 3 3 3 3 3 4 35
31 5 5 5 4 4 4 4 3 35
32 5 5 5 3 3 3 4 4 4
33 4 4 4 4 3 35 4 4 4
34 3 3 3 3 3 3 3 3 3
35 4 3 35 4 4 4 3 3 3
36 3 3 3 3 3 3 4 3 35
37 3 3 3 3 3 3 3 3 3
38 5 4 45 4 3 35 3 3 3
39 4 3 35 4 5 45 4 4 4
40 5 5 5 5 4 45 3 3 3
41 3 4 35 5 4 45 4 4 4
42 4 4 4 4 3 35 4 4 4
43 5 3 4 3 4 35 4 4 4
44 4 4 4 3 3 3 3 3 3
45 4 4 4 4 4 4 3 3 3
46 4 4 4 4 4 4 3 3 3
47 5 4 45 4 3 35 3 3 3
48 4 3 35 3 3 3 2 2 2
49 5 4 4,5 4 5 4,5 3 3 3
50 3 3 3 4 4 4 3 3 3

jumlah | 192 | 181 186,5 | 182 | 179 1805 | 168 | 163 165,5

rata-rata | 3,84 | 3,62 3,73[3,64 | 3,58 3,61 | 3,36 | 3,26 3,31
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Lampiran 9. Hasil Analisis Kesukaan Panelis Terhadap Aroma Nugget
Jamur Tiram, Formula Tempe Dan Ikan Parang-Parang

Descriptives
AROMA
95% Confidence
Interval for Mean
Lower | Upper
Bound | Bound
A 50(3.730 .6406| .0906| 3.548 3.912 3.0 5.0
B 50|3.610 .5560|.0786| 3.452 3.768 2.5 4.5
C 50|3.310 .5704|.0807| 3.148 3.472 2.0 4.0
Total | 150|3.550 .6124| .0500| 3.451 3.649 2.0 5.0
ANOVA
AROMA
Sum of Squares| df | Mean Square| F | Sig.
Between Groups 4.680| 2 2.340(6.719/.002
Within Groups 51.195| 147 .348
Total 55.875| 149
AROMA
Duncan?@
Subset for alpha =
0.05
1 2
C 50 3.310
B 50 3.610
A 50 3.730
Sig. 1.000 311
Means for groups in homogeneous
subsets are displayed.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size =
50.000.
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Lampiran 10. Dokumentasi Hasil Uji

PERLAKUAN A

PERLAKUAN B

PERLAKUAN C
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Lampiran 11. Bukti Bimbingan Skripsi

Judul

Nama Mahasiswa

Nomor Induk Mahasiswa

Program Studi

Dosen Pembimbing

Uji Organoleptik dan Uji Kimia Terhadap

Nugget dengan

Formulasi

Jamur

Tiram

Tepung Formula Tempe dan lkan Parang-

Parang sebagai Makanan Fungsional

: Febriska Ananda
: P01031219020

: Sarjana Terapan Gizi dan Dietetika
: Tiar Lince Bakara, SP. M.Si

No | Hari/Tanggal Topik Bimbingan Tanda Tanda
Tangan Tangan
Mahasiswa | Pembimbing
1 |21 April 2022 Diskusi tentang judul
"
2 | 28 April 2022 Kelanjutan diskusi
tentang judul H V
3 |10 s/d 11 Mei | Membicarakan topik
2022 masalah yang akan di H
angkat menjadi V
Judul
4 | 13 Mei 2022 Mendiskusikan jurnal
yang sudah dicari V
dengan topik yang H \
mau dilakukan
Penelitian
5 |24 s/d 25 Mei | Diskusi Penulisan
2022 BAB | H V
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6 | 27 Mei 2022 Membahas bagian

latar belakang H V
7 3 Juni 2022 Diskusi Penulisan

BAB | — BAB III H V
8 |17 Juni 2022 Uji Panelis
9 | 24 Juni 2022 Penyerahan Hasil

BAB | - BAB I H V
10 | 29 Juni 2022 Revisian BAB | — BAB

1l H V
11 | 5 Juli 2022 Revisian BAB | — BAB

1l H t/f
12 | 13 Juli 2022 Revisian BAB | — BAB

1l H V
13 | 19 Juli 2022 Penyusunan proposal

lengkap | z t7/
14 | 20 Juli 2022

Seminar Proposal
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15 | 5 Desember | Revisi proposal
2022

16 | 12 Desember | Revisi proposal
2022

17 | 19 Desember | Revisi proposal
2022

18 | 26 Desember | Revisi Proposal
2022

19 | 2 Januari 2023 | Revisi proposal

20 | 17 Februari 2023

Revisi proposal

21 | 18 April2023 | Fix ACC Proposal
Penelitian

22 | 8 Mei 2023 Penelitian

23 | 22 Mei 2023 Bimbingan Skripsi

24 | 8 Juni 2023 Bimbingan Skripsi

¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ px ¥ X
LTI LYY I I T
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25 | 20 Juni 2023 Bimbingan Skripsi
26 | 7juli2023 Seminar Hasil Skripsi
27 | 21 Agustus | Revisi Skripsi

2023 | .g V
28 | 2 September | Revisi Penguii |

2023 H V
29 | 25 September | Revisi Penguii Il

2023 H V
30 | 12 Oktober | Revisi Abstrak

2023 H V
31| 13 Oktober | ACC Abstrak

2023 H t‘f
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Lampiran 11. Daftar Riwayat Hidup

Daftar Riwayat Hidup

Nama Lengkap . Febriska Ananda

Tempat/ Tanggal Lahir : Medan/ 18 Februari 2001

Nama Orang Tua

Ayah : Abdi Suriansyah

Ibu : Rosita

Alamat Rumah : JI. Bandar Labuhan, Tanjung Morawa
No HP : 081262710002

Riwayat Pendidikan : 1. SD Negeri 101893 Bangun Rejo

2. SMP Nur Azizi Tanjung Morawa
3. SMK Negeri 3 Medan
Hobby : Menulis dan Bercerita

Motto : Hidup yang berguna sekecil apapun
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Lampiran 13. Surat Pernyataan

SURAT PERNYATAAN

Saya yang bertanda tangan di bawah ini :

Nama : Febriska Ananda
Nim : P01031219020
Prodi : Sarjana Terapan Gizi dan Dietetika

Menyatakan bahwa data penelitian yang terdapat di skripsi saya
adalah benar saya ambil dan bila tidak saya bersedia mengikuti ujian

ulang (ujian utama saya dibatalkan).
Yang membuat pernyataan,

D9AKX718732688

(Febriska Ananda)
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CRe
4

' KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA
KOMISI ETIK PENELITIAN KESEHATAN

A
‘ POLITEKNIK KESEHATAN KEMENKES MEDAN
KEMENKESRI JI. Jamin Ginting Km. 13,5 Kel. Lau Cih Medan Tuntungan Kode Pos 20136
Telepon: 061-8368633 Fax: 061-8368644
email : kepk.poltekkesmedan@gmail.com

(

9.

PERSETUJUAN KEPK TENTANG
PELAKSANAAN PENELITIAN BIDANG KESEHATAN
Nomor:0\.2¢-¢® /KEPK/POLTEKKES KEMENKES MEDAN 2023

Yang bertanda tangan di bawah ini, Ketua Komisi Etik Penelitian Kesehatan Politeknik Kesehatan
Kemenkes Medan, setelah dilaksanakan pembahasan dan penilaian usulan penelitian yang
berjudul :

“Uji Mutu Fisik Dan Uji Mutu Kimia Terhadap Nugget Dengan
Formulasi Jamur Tiram, Tepung Formula Tempe, Dan Tepung Ikan
Parang-Parang Sebagai Pangan Fungsional”

Yang menggunakan manusia dan hewan sebagai subjek penelitian dengan ketua Pelaksana/
Peneliti Utama : Febriska Ananda
Dari Institusi  : Prodi D-IV Gizi Poltekkes Kemenkes Medan

Dapat disetujui pelaksanaannya dengan syarat :

Tidak bertentangan dengan nilai — nilai kemanusiaan dan kode etik penelitian..
Melaporkan jika ada amandemen protokol penelitian.

Melaporkan penyimpangan/ pelanggaran terhadap protokol penelitian.
Melaporkan secara periodik perkembangan penelitian dan laporan akhir.
Melaporkan kejadian yang tidak diinginkan.

Persetujuan ini berlaku sejak tanggal ditetapkan sampai dengan batas waktu pelaksanaan penelitian
seperti tertera dalam protokol dengan masa berlaku maksimal selama 1 (satu) tahun.

Medan, 18 Juli 2023
Komisi Etik Penelitian Kesehatan
Poltekkes Kemenkes Medan

N K

ﬂﬂ Ketva,

Dr. Jhonson P Sihombing, MSc, Apt
NIP. 196901302003121001
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Kementerian
Perindustrian

REPUBLIK INDONESIA

e-mail: bind_medan@kemenperin.go.id

BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI

BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI MEDAN
JI. Sisingamangaraja No.24, Telp.(061) 7867495, 7363471 Fax.(061) 7362830

SERTIFIKAT HASIL UJI

Nomor Sertifikat
Certificate No.

Nomor Pengujian
Testing No.

No. Surat Permohonan Pengujian
Testing Request No.

Halaman
Page

IDENTITAS CONTOH

Identity of Sample

Nama / Jenis Contoh
Sample Name / Type

Etiket / Merk
Trademark / Brand

Kode Sampel
Sample Code

Lembaga Pengambil Contoh
Sampling Institution

Prosedur Pengambilan Contoh
Sampling Procedure

Keterangan Contoh
Description of Sample

Tanggal Sampel Diterima
Date of Sample Received

Tanggal Pengujian
Date of Testing

Hasil Pengujian
Result of Analysis

Certificate of Analysis

1745/BSKJI/BSPJI-
Medan/MS-P/1X/2023

MMHP-0580
0735/BSKJI/BSPJI-
Medan/LP/VI111/2023

1 dari 2
of

Nugget Formulasi Jamur Tiram,
Parang-Parang

A1

Diantar Langsung

Tidak Disegel
31 Agustus 2023
31 Agustus 2023

Terlampir
attached

Sertifikat ini hanya berlaku terhadap contoh tersebut diatas
This Certificate relate only to sample that been analyzed
Sertifikat hasil uji hanya bisa diproduksi ulang secara keseluruhan dan dengan persetujuan LP — BSPJI MEDAN
Certificate of analysis shall only be reproduced entirely and with approval from LP — BSPJI Medan

Dok.No. : F-LP-016/3-1-02/22

Kepada Yth.
To

Febriska Ananda/Poltekes
Medan/Gizi dan Dietetika

Medan/NIM.P01031219020
JI. Jamin Ginting, Medan

Formula Tempe dan lkan
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LABORATORIUM PENGUJI BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI MEDAN (LP-BSPJI MEDAN)
Testing Laboratory of Center for Standardization and Industrial Service Medan

Nomor Sertifikat

Certificate Number

1745/BSKJI/BSPJI-Medan/MS-P/1X/2023

Halaman 2 dari 2
Page 20f2
Validasi @
Validity
HASIL UJI
THE TEST RESULT
No = Parameter ‘Unit | HasilUji | _ Metode Uji
1 | Kadar Abu % | 1,87 ! SNI 01-2891-1992
2 kadar air ) ;' % 66,0 : SNI 01-2891-1992
'3 | Karbohidrat % | 5,20 ! SNI 01-2891-1992
4 Lemak Total % | 5,33 [ SNI 01-2891-1992
57 Protein ‘ % i 106 [ SN|01-289?—1£)92
6 | Serat Kasar % o © SNI01-2891-1992

o bigdan, 18 September 2023

K14 ﬁe;%fﬁ?}ej(nis Laboratorium Pengujian
eputy Tec Tager of Testing Laboratory
»,

i

\

Sertifikat ini hanya berlaku terhadap contoh tersebut diatas
This Certificate relate only to sample that been analyzed

Sertifikat hasil uji hanya bisa diproduksi ulang secara keseluruhan dan dengan persetujuan LP — BSPJI MEDAN

Certificate of analysis shall only be reproduced entirely and with approval from LP - BSPJI Medan
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