KARYA TULIS ILMIAH

STUDI LITERATUR PEMANFAATAN EKSTRA BUAH
KARAMUNTING(Rhodomyrtus tomentosa) SEBAGAI
PEWARNA MAKANAN DAN TEKSTIL

POLITEKNIK KESEHATAN MEDAN

MONICA SRI INDAH RAHMADANI GUCI
NIM:PO7539018101

POLITEKNIK KESEHATAN
KEMENKES MEDAN
JURUSAN FARMASI

2021



KARYA TULIS ILMIAH

STUDI LITERATUR PEMANFAATAN EKSTRA BUAH
KARAMUNTING(Rhodomyrtus tomentosa) SEBAGAI
PEWARNA MAKANAN DAN TEKSTIL

Sebagai Syarat Menyelesaikan Pendidikan Program Studi
Diploma Il

POLITEKNIK KESEHATAN MEDAN

MONICA SRI INDAH RAHMADANI GUCI
NIM:PO7539018101

POLITEKNIK KESEHATAN
KEMENKES MEDAN JURUSAN
FARMASI
2021









SURAT PERNYATAAN

STUDI LITERATUR PEMANFATAAN EKSTRAKBUAH
KARAMUNTING
(Rhodomyrtus tomentosa) SEBAGAI

PEWARNA MAKANAN DAN TEKSTIL

Dengan ini saya menyatakan bahwa dalam karya tulis ilmiah ini tidak
terdapat karya yang pernah diajukan disuatu perguruan tinggi, dan
sepanjang pengetahuan saya tidak juga terdapat karya atau pendapat yang
pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara tertulis

diacu dalam naskah ini dan disebutkan dalam daftar pustaka.

Medan, Mei 2021

MONICA SRI INDAH RAHMADANI GUCI
NIM: P07539018101



POLITEKNIK KESEHATAN KEMENKES

MEDAN JURUSAN FARMASI

KTI, JUNI 2021

MONICA SRI INDAH RAHMADANI GUCI

STUDI LITERATUR PEMANFAATAN EKSTRAK BUAH KARAMUNTING
(Rhodomyrtus tomentosa) SEBAGAI PEWARNA MAKANAN DAN TEKSTIL

Xl + 21 Halaman+3 Lampiran
ABSTRAK

Pewarna alami merupakan salah satu industri tekstil, makanan, farmasi,
kosmetik, kerajinan dan penyamakan kulit. menjadikan pewarna alami sebagai
pewarna yang dianjurkan, disamping itu produk industri dengan pewarna alami
memiliki pasar yang baik Warna makanan sangat mempengaruhi persepsi rasa
dari suatu makanandan mempengaruhi keinginan konsumen untuk mengonsumsi
makanan tersebut.Tujuan penelitian ini untuk mengetahui Pemanfaatan Buah
Karamunting sebagai Pewarna Makanan dan Tekstil.

Metode vyang digunakan adalah studi literature yakni dengan
mengumpulkan data-data sekunder vyaitu berdasarkan hasil penelitian
sebelumnya dalam bentuk jurnal-jurnal yang memliki topic yang sama dengan
yang diangkat dalam penelitian.

Hasil dari penelitian menunjukkan bahwa pada literature jurnal pertama
zat warna dari Ekstrak Buah Karamunting yang paling baik adalah pada jenis
kain trikote yaitu sekitar 30 menit.Pada jurnal kedua zat warna dari Ekstrak Buah
Karamunting pembuatan dilakukan dengan cara maserasi.Pada jurnal ketiga 3
zat warna dari Ekstrak Buah Karamunting pembuatan dilakukan dengan cara
maserasi. Diantara 6 macam zat kimia ekstrak buah karamunting yang
didapatkan tersebut, kemungkinan yang dapat menjadi bahan pewarna alami
teksil.

Dengan demikian kesimpulan yang dapat diambil dari penelitian ini
adalah adanya Buah Karamunting Sebagai Pewarna Alami Makanan dan Tekstil
Secara Studi Literatur.

Kata Kunci: Buah karamunting,pewarna alami,senyawa kimia. Daftar Bacaan :
11 (2009-2020)
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ABSTRACT

Natural dyes are one of the materials used in the textile, food,
pharmaceutical, cosmetic, handicraft and leather tanning industries. Along
with the increasing concern for health and the environment, making natural
dyes as a recommended material, besides that industrial products that use
natural dyes have a good market. Food color greatly affects the perception
of the taste of a food and the consumer's desire to consume the food.
Food color is usually obtained through food coloring. This study aims to
determine the effectiveness of the use of karamunting fruit as food coloring
and textiles.

This research is a literature study carried out by collecting
secondary data derived from the results of previous studies in the form of
journals that have the same topic as those raised in this study.

Through the results of the study, it was found that: in the first
literature, the dye from the extract of the karamunting fruit gave the best
color to the trikote fabric for a duration of about 30 minutes, in the second
journal, the dye from the extract of the karamunting fruit was obtained
through the maceration technique, in the third journal, 3 The dye from the
karamunting fruit extract was obtained through the maceration technique.

This study concluded that the extract of karamunting fruit can be
used as a natural dye for food and textiles.

Keywords : Karamunting fruit, natural dyes, chemical compounds.

References : 11 (2009-2020)
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