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Lampiran 1. Surat Bimbingan 
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Lampiran 2. Dokumentasi Crackers Acmor 

Adonan Crackers Acmor 

 

Sebelum dioven 

 

Sesudah dioven 

 

 P= 5 cm 

 

L= 3 cm 

 K= 3 mm 

 

Keterangan:  

P= Panjang 

L= Lebar 

K= Ketebalan 
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Lampiran 3. Packing Crackers Untuk dikirim ke Laboratorium SIG Bogor 
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Lampiran 4. Hasil Uji Kandungan Proksimat dan Kalsium 
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Lampiran 5. Keterangan Layak Etik 

 


