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Lampiran 3. Hasil Uji Laboratorium KTO0

% 28.1/F-PP Revisi 5
s l G SARASWANT

IV. Result / Hasil Uji

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection

1 Kadar Abu % 093 095 - SNI 01-2891-1992 butir
61

2 Energl Dari Lemak Kcal/100 g 34929 34785 - 18-8-9/MU (perhitungan)

3 Kadar Lemak Total % 3881 38.65 - 18-8-5/MU (Gravimetri)

4 Kadar Air % 361 3.66 - SNI 01-2891-1992 butir
51

5 Energi Total Kcal/100 g 57589 574 81 - 18-8-9/MU (perhitungan)

6 Karbohidrat (By Difference) % 4157 4146 - 18-8-9/MU (perhitungan)

Z Kadar Protein % 15.08 15.28 - 18-8-31/MU (Titrimetri)

8 Kalsium (Ca}) mg/100g 7448 7434 - 18-13-1/MU (ICP-OES)

Bogor, 27 April 2026

PT. Saraswanti Indo Genetech

Dwi Yulianto Laksono, S.Si

General Laboratory Manager
SIG Laboratory (15t Location) SIG Laboratory (2nd Location)
Graha SIG Ji. Rasamala No. 20 Taman JL. Semeru B Ruke No 21 5
Yasmin Bogor 16113 Menteng Bogor 16111 Result Of Analysis | Page 2 of 2
Phone. +62 251 7532 348
SIG Laboratory (3rd Location) SIG Laboratory (4th Location) .
JL Raya Cifor RT 03 RW 08 JL Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec. e o o g 1o et
Bubulak Bogor 16115 Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268, withaut the aritten speroval of PT. Sarsswants indo Genetech

Phone : +62 24 70040541
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Lampiran 4. Hasil Uji Laboratorium keripik tempe KT1

S l G % 28.1/F-PP Revisi 5
BARASWANT)

IV. Result / Hasil Uji

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kadar Abu % 1.61 1.56 - SNI 01-2891-1992 butir
6.1

2 Energi Dari Lemak Kcal/100 g 312.30 309.96 - 18-8-9/MU {perhitungan)
3 Kadar Lemak Total % 3470 3444 - 18-8-5/MU (Gravimetri)
4 Kadar Air % 368 356 - SNI 01-28‘;11—1 992 butir
5 Energi Total Kcal/100 g 552.34 551.72 - 18-8-9/MU (perhitungan)
6 Karbohidrat (By Difference) % 4249 4248 - 18-8-9/MU (perhitungan)
7 Kadar Protein % 1752 17.96 - 18-8-31/MU (Titrimetri)
8 Kalsium (Ca) mg/100g 34287 34337 - 18-13-1/MU (ICP-0ES)

Bogor, 27 April 2026
PT. Saraswanti Indo Genetech

Dwi Yulianto Laksono, S.Si

General Laboratory Manager
SIG Laboratory (1st Location) SIG Laboratory (2nd Location)
e e ——
Phone. +#62 251 7532 348
. Raya cifor RT 03RW 08 31 Kanfer Rays Biok R No. 4 Pedaiangan, K e et of et ety e st et
Bibulak Bogor 16H5 Famirtasik Serasarig) ovid Tmza D e i il o T o S i

Phone : +62 24 70040541
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Lampiran 5. Hasil Uji Laboratorium keripik tempe KT2

S l G % 28.1/F-PP Revisi 5
SARASWANT!

IV. Result / Hasil Uji

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kadar Abu % 220 226 - SNI 01-2891-1992 butir
6.1
Energi Dari Lemak Kcal/100 g 306.27 308.88 - 18-8-9/MU (perhitungan)
3 Kadar Lemak Total % 3403 3432 - 18-8-5/MU (Gravimetri)
4 Kadar Air % 504 526 - SNI 01-289511-1 992 butir
5 Energi Total Kcal/100 g 541.19 541.52 - 18-8-9/MU (perhitungan)
6 Karbohidrat (By Difference) % 4028 3940 - 18-8-9/MU (perhitungan)
7 Kadar Protein % 1845 18.76 - 18-8-31/MU (Titrimetri)
8 Kalsium (Ca) mag/100g 549 35 54914 - 18-13-1/MU (ICP-OES)

Bogor, 27 April 2026
PT._Saraswanti Indo Genetech

Dwi Yulianto Laksono, S.Si

General Laboratory Manager
SIG Laboratory (1st Location) SIG Laboratory (2nd Location)
::I:imﬁ?;ﬁm;& T ﬂMenS:“n:uB:g?«‘:%mm Result Of Analysis | Page 2 of 2
Phone. +62 251 7532348
3 Roya Gfor T 03RW 08 1 Knte Rays ok Ao 4 Dedalangan Ke.  Terensof e i e o th s st
Bubulak Bogor 16115 Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268, v

Phone - +62 24 70040541
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Lampiran 6. Hasil Standar Deviasi Keripik Tempe dengan Penambahan

Tepung Tulang Ikan Nila
Report

perlakuan kalsium kadar_air | kadar_abu protein lemak karbohidrat | energi_dari_lemak | energi_total

KTO | Mean 74.4100 3.6350 .9400| 15.1800| 38.7300 41.5150 348.5700 575.3500
N 2 2 2 2 2 2 2 2

Std. Deviation .09899 .03536 .01414| 14142 11314 .07778 1.01823 .76368

KT1 | Mean 343.1200 3.6200 1.5850| 17.7400| 34.5700 42.4850 311.1300 552.0300
N 2 2 2 2 2 2 2 2

Std. Deviation .35355 .08485 .03536| .31113| .18385 .00707 1.65463 43841

KT 2 | Mean 549.2450 5.1500 2.2300| 18.6050| 34.1750 39.8400 307.5750 541.3550
N 2 2 2 2 2 2 2 2

Std. Deviation 14849 .15556 .04243| .21920| .20506 .62225 1.84555 .23335

Total | Mean 322.2583 4.1350 1.5850| 17.1750| 35.8250 41.2800 322.4250 556.2450
N 6 6 6 6 6 6 6 6

Std. Deviation | 212.96669 .79039 B57747| 1.60332| 2.26105 1.22923 20.34946 15.55499
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Lampiran 7. Dokumentasi Pembuatan Tepung Tulang Ikan Nila

Tulang ikan
direbus

Kemudian, dibersihkan sisa-sisa
sumsum tulang belakang

Tulang ikan dibersihkan sirip dan
ekornya terlebih dahulu, kemudian
dicuci hingga lebih bersih

Tulang ikan direbus dengan Tulang ikan direndam dengan
panci bertekanan larutan cuka selama 10 menit
dan ditiriskan

Tulang ikan yang telah
ditiriskan disusun di atas
nampan cabinet dryer

Kemudian,

o Tulang ikan digiling kemudian diayak Tepung tulang ikan
dikeringkan . .
menggunakan mesin menggunakan nila
menggunakan -
penggiling ayakan 80 mesh

cabinet dryer
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Lampiran 8. Dokumentasi Pembuatan Keripik Tempe

Kacang kedelai 100gr dibersihkan dan direndam Kupas kulit kacang kedelai

Setelah kering tambahkan ragi 0,2 dan
tepung tulang ikan 2,4gr dan 3,7gr Kacang kedelai direbus selama 30 menit

Tambahkan tepung tapioka 100g Lalu masukkan kedalam
plastik yang sudah dilubangi.



Kacang kedelai diinkubasi pada suhu
selama 24 hingga 48 jam

Hasil setelah digoreng

Lalu digoreng hingga kecoklatan
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