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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Surat Keterangan Layak Etik (EC) 
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Lampiran 2. Lembar Bukti Bimbingan Tugas Akhir 

 

 

Nama : FHASYA TRI PRATIWI 

NIM : P01031123062 

Judul : Uji Mutu Kimia Keripik Tempe (Rhizopus 

Oligosporus) Dengan Penambahan Variasi Formula Tepung Tulang 

Ikan Nila (Oreochromis Niloticus) 

 

No Tanggal Topik Bimbingan T.Tangan 

Mahasiswa 

T.Tangan 

Pembimbing 

1 19 januari 2026 Menghubungi dan menyerahkan 

surat kepada dosen pembimbing. 

  

2 21 januari 2026 Mencari refrensi jurnal dan 

mengajuka judul 

  

3 22 januari 2026 ACC judul   

4 26 januari 2026 Mengajukan bab 1   

5. 30 januari 2026 Mencari jurnal dampak 

kekurangan kalsium bagi 

remaja dan kebutuhan kalsium 

golongan umur. 

  

6. 2 februari 2026 Pengumpulan bab 1 revisi.   

7. 3 februari 2026 Pembuatan uji coba dan 

menunjukan hasil produk 

  

8. 7 februari 2026 Pembuatan uji coba kedua kali 

dan menunjukan hasil produk. 

  

9. 10 februari 2026 Pengambilan bab 1 revisi dan 

penulisan bab 2 
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11. 24 februari 2026 Pengumpulan revisi bab 2 dan 

bimbingan bab 3 

  

12. 04 maret 2026 ACC proposal   

13. 06 maret 2026 Ujian seminar proposal   

14. 05 april 2026 Pengumpulan perbaikan dan 

bimbingan kepada dosen 

pembimbing 

  

15. 06 april 2026 ACC proposal oleh dosen 

pembimbing 

  

17. 13 april 2026 Pengumpulan perbaikan dan 

bimbingan kepada penguji II 

  

18. 17 april 2026 Jilid sambung proposal   

19. 13 mei 2026 Bimbingan revisi bab 4 dan 5   

21. 25 juni 2026 Pengurusan ec   

22. 30 juni 2026 Ujian seminar hasil   

23. 24 juli 2026 Perbaikan dan bimbingan 

kepada dosen pembimbing 

  

23. 3 agustus 2026 ACC karya tulis ilmiah oleh 

dosen pembimbing 

  

24. 12 agustus 2026 Revisi hasil dari seminar hasil   

26. 24 agutus 2026 Mendiskusikan penulisan 

abstrak 

  

27. 31 agustus 2026 Turnitin & ACC abstrak   

30. 15 september 2025 Jilid lux dan tanda tangan karya 

tulis ilmiah 
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Lampiran 3. Hasil Uji Laboratorium KT0 
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Lampiran 4. Hasil Uji Laboratorium keripik tempe KT1 
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Lampiran 5. Hasil Uji Laboratorium keripik tempe KT2 
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Lampiran 6. Hasil Standar Deviasi Keripik Tempe dengan Penambahan 

Tepung Tulang Ikan Nila 

 

 

 

Report 

perlakuan kalsium kadar_air kadar_abu protein lemak karbohidrat energi_dari_lemak energi_total 

KT0 Mean 74.4100 3.6350 .9400 15.1800 38.7300 41.5150 348.5700 575.3500 

N 2 2 2 2 2 2 2 2 

Std. Deviation .09899 .03536 .01414 .14142 .11314 .07778 1.01823 .76368 

KT1 Mean 343.1200 3.6200 1.5850 17.7400 34.5700 42.4850 311.1300 552.0300 

N 2 2 2 2 2 2 2 2 

Std. Deviation .35355 .08485 .03536 .31113 .18385 .00707 1.65463 .43841 

KT 2 Mean 549.2450 5.1500 2.2300 18.6050 34.1750 39.8400 307.5750 541.3550 

N 2 2 2 2 2 2 2 2 

Std. Deviation .14849 .15556 .04243 .21920 .20506 .62225 1.84555 .23335 

Total Mean 322.2583 4.1350 1.5850 17.1750 35.8250 41.2800 322.4250 556.2450 

N 6 6 6 6 6 6 6 6 

Std. Deviation 212.96669 .79039 .57747 1.60332 2.26105 1.22923 20.34946 15.55499 
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Lampiran 7. Dokumentasi Pembuatan Tepung Tulang Ikan Nila 
 

 

Tulang ikan dibersihkan sirip dan 

ekornya terlebih dahulu, kemudian 

dicuci hingga lebih bersih 

Tulang ikan 

direbus 
Kemudian, dibersihkan sisa-sisa 

sumsum tulang belakang 

 

 

 

 

Tulang ikan yang telah 

ditiriskan disusun di atas 

nampan cabinet dryer 

Tulang ikan direbus dengan 

panci bertekanan 

Tulang ikan direndam dengan 

larutan cuka selama 10 menit 

dan ditiriskan 

 

 

 
 

 

Kemudian, 

dikeringkan 

menggunakan 

cabinet dryer 

Tulang ikan digiling 

menggunakan mesin 

penggiling 

kemudian diayak 

menggunakan 

ayakan 80 mesh 

Tepung tulang ikan 

nila 
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Lampiran 8. Dokumentasi Pembuatan Keripik Tempe 
 

 

Kacang kedelai 100gr dibersihkan dan direndam Kupas kulit kacang kedelai 

 

Setelah kering tambahkan ragi 0,2 dan 

tepung tulang ikan 2,4gr dan 3,7gr Kacang kedelai direbus selama 30 menit 
 

Tambahkan tepung tapioka 100g  Lalu masukkan kedalam 

plastik yang sudah dilubangi. 
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Setelah diinkubasi diiris tipis tipis 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kacang kedelai diinkubasi pada suhu 

selama 24 hingga 48 jam 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lalu digoreng hingga kecoklatan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil setelah digoreng 



 

 

 


