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Lampiran 3. Hasil Uji Laboratorium Nugget Ikan Nila dengan Variasi Penambahan

Tepung Tulang Ikan Nila NIO

S ' G % 28.1/F-PP Revisi 5
SARASWANTI

IV. Result / Hasil Uji

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection

1 Kadar Abu % 1.69 1.75 - SNI 01-2891-1992 butir
2 Energi Dari Lemak Kecal/100 g 36.81 36.99 - 18-8-9/MU (perhitungan)
3 Kadar Lemak Total % 4.09 4.1 - 18-8-5/MU (Gravimetri)
4 Kadar Air % 55.71 55.79 - SNI 6683:2014

5 Energi Total Kcal/100 g 190.85 190.39 - 18-8-9/MU (perhitungan)
6 Karbohidrat (By Difference) % 30.84 30.53 - 18-8-9/MU (perhitungan)
7 Kadar Protein % 7.67 7.82 - 18-8-31/MU (Titrimetri)
8 Kalsium (Ca} mg/100g 94.06 94.59 - 18-13-1/MU (ICP-DES)

Bogor, 27 April 2026
PT. Saraswanti Indo Genetech

=1y
Dwi Yulianto Laksono, S.Si scan for original
General Laboratory Manager

SIG Laboratory (15t Location) SIG Laboratory {2nd Location)

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Ji. Semeru B Ruko No.21 .

Yasmin Bogor 16713 Menteng Bogor 16111 Result Of Analysis | Page 2 of 2

Phone. +62 251 7532 348

SIG Laboratory (3rd Location) SIG Laboratory (4th Location) T o PRI
JI. Raya Cifor RT D3 Rw 08 JI. Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec. e o T b L] it
Bubulak Bogor 16115 Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268, ‘J:.f;h“:’é ﬂsmempp(:z;f: ;;ds.:(r?s\pn:a:tl g

Phane : +62 24 70040541
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Hasil Uji Laboratorium Nugget Ikan Nila dengan Variasi Penambahan Tepung
Tulang Ikan Nila NI1

S l G % 28.1/F-PP Revisi 5
SARASWANTI

IV. Result / Hasil Uji

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kadar Abu % 2.33 242 - SNI01-2891-1992 butir
6.1
2 Energi Dari Lemak Kcal/100 g 37.71 38.88 - 18-8-9/MU (perhitungan)
3 Kadar Lemak Total % 4.19 4,32 - 18-8-5/MU (Gravimetri)
4 Kadar Air % 55.81 55.98 - SNI 6683:2014
5 Energi Total Kcal/100 g 188.39 188.00 - 18-8-9/MU (perhitungan)
6 Karbohidrat (By Difference) % 29.87 29.32 - 18-8-9/MU (perhitungan)
7 Kadar Protein % 7.80 7.96 - 18-8-31/MU (Titrimetri)
8 Kalsium (Ca) mg/100g 275.67 276.58 - 18-13-1/MU (ICP-OES)

Bogor, 27 April 2026
PT. Saraswanti Indo Genetech

Dwi Yulianto Laksonao, S.Si scan for original

General Laboratory Manager

S1G Laboratory (1st Location) SIG Laboratory (2nd Location)

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Jl. Semeru B Ruke No.21 y f

Yasmin Bogor 16113 Menteng Bogor 16111 Result Of Analysis | Page 2 of 2

Phone. +62 251 7532 348

S1G Laboratory (3rd Location) SIG Labaoratory (4th Location) Tk 6 5 O 05 o oIS b
JI. Raya Cifor RT 03 RW 08 JI. Kanfer Raya Bleck R No. 4 Pedalangan, Kec. Thi hialVinai Bs re nihis ad i full Z
Bubulak Bogor 16115 Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268, e oy s I ey

Phone : 462 24 70040541
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Hasil Uji Laboratorium Nugget Ikan Nila dengan Variasi Penambahan Tepung
Tulang Ikan Nila NI2

SIG

28.1/F-PP Revisi &
SARASWANTI

IV. Result / Hasil Uji

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kadar Abu % 303 3.10 - SNI|01-2891-1992 butir
6.1

2 Energi Dari Lemak Keal/100 g 42.84 43.38 - 18-8-9/MU (perhitungan)
3 Kadar Lemak Total % 476 482 - 18-8-5/MU (Gravimetri)
4 Kadar Air % 56.05 56.09 = SNI 6683:2014

5 Energl Total Kcal/100 g 187.48 187.34 - 18-8-9/MU (perhitungan)
6 Karbohidrat (By Difference) % 28.28 27.85 - 18-8-9/MU (perhitungan)
7 Kadar Protein % 7.88 8.14 2 18-8-31/MU (Titrimetrl}
B8 Kalsium (Ca) mg/100g 549.65 554.67 - 18-13-1/MU (ICP-DES)

Bogor, 27 April 2026
PT. Saraswanti Indo Genetech

[] R
Dwi Yulianto Laksono, S.Si
General Laboratory Manager

sean for original

SIG Labaratory (1st Location)

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman
Yasmin Bogor 16113

Phone. +62 251 7532 348

SIG Laboratory (3rd Location)
JI. Raya Cifor RT 03 RW 08
Bubulak Bogor 16115

5IG Laboratory (2nd Location)
Ji. SemeruB Ruko Ne.21
Menteng Bogor 16111

5IG Laboratory (4th Location)

JI. Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec.

Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268,
Phone : +62 24 70040541

Result Of Analysis | Page 2 of 2

The results of these tests elate only to the sample(s) submitted.

This repert chall not be reproduced except in full context,

without the written approval of PT. Saraswanti Indo Genetech
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Lampiran 4. Hasil Perhitungan Rerata dan Standar Deviasi Uji Mutu Kimia Nugget

Ikan Nila dengan Variasi Penambahan Tepung Tulang Ikan Nila

Report
perlakuan [katsium kadar_airfkadar_abulproteinlkadar_lemak_totalenergi_dari_lemaklkarbohidratienergi_total
INIO Mean 94.3250 [55.7500 [1.7200 7.7450(4.1000 36.9000 30.6850 [190.6200
N 2 2 2 2 2 2 2 2
Std.
... 37477 .05657 ].04243 .10607].01414 .12728 .21920 .32527
Deviation
INIT Mean 276.1250 [55.8950 |2.3750 7.8800(4.2550 38.2950 29.5950 |188.1950
N 2 2 2 2 2 2 2 2
Std.
.. |64347 .12021 [.06364 .11314].09192 .82731 .38891 .27577
Deviation
INI2 Mean 552.1600 [56.0700 |3.0650 8.0100(4.7900 43.1100 28.0650 |187.4100
N 2 2 2 2 2 2 2 2
Std.
.. |3.54968 |.02828 |.04950 .18385/.04243 .38184 .30406 .09899
Deviation
TotalMean 307.5367 [55.9050 [2.3867 7.8783|4.3817 39.4350 29.4483 |188.7417
N |6 6 6 6 6 6 6 6
Std.
.. |206.19705/.15566 |.60295 .16005(.32701 2.94311 1.20172 |1.50946
Deviation
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Lampiran 5. Dokumentasi Pembuatan Tepung Tulang Ikan Nila

kerangka ikan nila sudah di Kemudian kerangka ikan Tulang ikan nila di cuci
bersihkan dari sirip dan nila di rebus selama 30 hingga bersih, kemudian di
ekor menit untuk memisahkan belah untuk membuang
sisa daging yang sumsum tulang ikan nya.
menempel

Tulang ikan di rebus Lalu Tulang ikan di cuci Tulang ikan di rendam
dengan metode perebusan kembali hingga bersih dengan cuka sebanyak
bertekanan tinggi (pressure menggunakanair 50ml dalam 1kg Tulang

cooking) selama 2 jam mengalir ikan per 1 liter air selama
untuk melunakkan struktur 10 menit

tulang, lalu di tiriskan
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Tulang yang telah Tulang ikan digilin o
ditiriskan selanjutnya men gunakan rgnesii kemudian diayak
dikeringkan menggunakan seunakal menggunakan ayakan 80
cabinet dryer pada suhu penggiling mesh

60° selama 10-12 jam

Tepung Tulang
Ikan Nila
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Lampiran 6. Dokumentasi pembuatan nugget ikan nila dengan variasi penambahan tepung

tulang ikan nila

Siapkan semua bahan Daging lumat ikan nila di giling Adonan dipindahkan ke
terlebih dahulu menggunakan chopper
bersamaan dengan bawang
putih, telur, dan es batu secara
bertahap hingga tercampur rata

baskom, kemudian di
tambahkan garam, merica
dan bawang putih bubuk lalu
aduk hingga merata

Kukus adonan selama 40 Adonan yang sudah siap di Tepung terigu dan tepung
menit hingga matang masukkan kedalam loyang tapioka di tambahkan lalu aduk
yang telah di oleh minyak hingga homogen, kemudian
dan di ratakan tambahkan daun bawang dan

parutan wortel lalu aduk
kembali. Kemudian adonan
setiap perlakuan di campur
dengan tepung tulang ikan nila
secara bertahap
(NIO: O0g, NI1: 2,4g, NI2: 5,1g)
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A'do.r.lan‘ yang te.lah matang Potongan nugget kemudian di Nugget yang telah
((ii;fiulréiilgnlﬁlll léiel;)ljtr(l:;; celupkan kedalam kocokan terbentuk segera di simpan
sesuai ukuran standar telur dfm fii baluri tepung dalam suhu beku (freezer)
panir hingga merata atau di goreng hingga

kecoklatan



