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LAMPIRAN  

DOKUMENTASI PENELITIAN 

  

Proses Fermentasi Nata de coco  

10 hari 

 

 

 

 

 

Ketebalan Nata de coco dengan 

fermentasi 10 hari dan konsentrasi 

gula 3% 

Proses Pemurnian Nata de coco  

10 hari 

 

 

 

 

Nata de coco pengulangan 1 setebal 

13,0 mm pada fermentasi 10 hari dan 

konsentrasi gula 3%  
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Nata de coco pengulangan 2 setebal 

13,3 mm pada fermentasi 10 hari dan 

konsentrasi gula 3%  

 

 

 

 

 

 

Nata de coco pengulangan 3 setebal 

13,5 mm pada fermentasi 10 hari dan 

konsentrasi gula 3%  

 

 

 

 

Ketebalan Nata de coco dengan 

fermentasi 10 hari dan konsentrasi 

gula 4% 

 

 

 

 

Nata de coco pengulangan 1 setebal 

17,1 mm pada fermentasi 10 hari dan 

konsentrasi gula 4%  
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Nata de coco pengulangan 2 setebal 

17,2 mm pada fermentasi 10 hari dan 

konsentrasi gula 4%  

 

 

 

 

 

 

Nata de coco pengulangan 3 setebal 

17,6 mm pada fermentasi 10 hari dan 

konsentrasi gula 4%  
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Proses Fermentasi Nata de coco  

12 hari 

 

 

 

 

 

Ketebalan Nata de coco dengan 

fermentasi 12 hari dan konsentrasi gula 

3% 

 

Proses Pemurnian Nata de coco 

12 hari 

 

 

 

 

 

Nata de coco pengulangan 1 setebal 

17,4 mm pada fermentasi 12 hari dan 

konsentrasi gula 3%  
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Nata de coco pengulangan 2 setebal 

18,1 mm pada fermentasi 12 hari dan 

konsentrasi gula 3%  

 

 

 

Nata de coco pengulangan 3 setebal 

19,1 mm pada fermentasi 12 hari dan 

konsentrasi gula 3%  

 

 

 

 

 

Ketebalan Nata de coco dengan 

fermentasi 12 hari dan konsentrasi gula 

4% 

 

 

Nata de coco pengulangan 1 setebal 

21,6 mm pada fermentasi 12 hari dan 

konsentrasi gula 4%  
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Nata de coco pengulangan 2 setebal 

23,1 mm pada fermentasi 12 hari dan 

konsentrasi gula 4%  

 

 

 

 

 

 

Nata de coco pengulangan 3 setebal 

25,2 mm pada fermentasi 12 hari dan 

konsentrasi gula 4%  
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